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English

Safety

® Read these instructions carefully and
retain for future reference.

® Remove all packaging and any labels.

® The plates are sharp, handle with care
when fitting, removing and cleaning.

® DO NOT use the attachment without
the sweeper arm () fitted. If the
sweeper arm is not fitted food will
clog under the plate and not exit the
food outlet, resulting in damage to
your attachment.

® Never use your fingers to push
food down the feed tube. Only
use the pushers supplied with the
attachment.

® Never remove the lid from the
attachment until the cutting plate has
completely stopped.

® Do not use excessive force to push
food down the feed tube - you could
damage the attachment.

® Never use a damaged attachment.
Get it checked or repaired: see
‘Service and customer care’.

® Do not touch moving parts.

® Unplug the appliance before fitting or
removing parts or cleaning.

Refer to your main kitchen machine
instruction book for additional safety

warnings.
Use the Continuous slicer/ The chipper plates can be
grater to slice and shred such used to cut potatoes and
foods as carrot, cucumber, other firm fruit and vegetables.

cheese, potato, cabbage, nuts
and chocolate.

made in China



® This appliance conforms to
EC Regulation 1935/2004
on materials and articles
intended to come into
contact with food.

Before using for the first time
1 Wash the parts: see ‘Cleaning’.

~
D
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Pushers: large and small
Feed tube

Lid

Shaft

Cutting plate

Sweeper

Body

Food outlet

Gearbox assembly
Extension chute

PLEEEOO®OOO

The cutting plates
available

The range of plates listed below
are included in pack and can

be identified by the numbers
marked on the plate as follows:-
Plate No 1 - extra fine shredding.
For parmesan cheese, chocolate
and nuts eg hazelnuts.

Plate No 2 - fine shredding. For
cheese, chocolate, nuts and firm
fruit or vegetables.

Plate No 3 - coarse shredding.
For cheese and firm fruit or
vegetables.

Plate No 4 - thin slice. For
cheese and firm fruit or
vegetables.

Plate No 5 - thick slice. For
cheese and firm fruit or
vegetables

Plate No 6 - thin (julienne style)
chipper. Cuts potatoes for super
thin French Fries and ingredients
for salads, casseroles and stir
fries (eg carrot, courgette and
cucumber)

Plate No 7 - standard chipper.
Cuts potatoes for thin French
Fries and ingredients for
casseroles and dips (eg
cucumber, apple and pear.)

Assembly and use

1 Remove the high speed outlet
cover @.

2 Fit the gearbox assembly onto
the mixer @.

3 Push the desired cutting plate
onto the shaft €. Each plate
is numbered for identification
and the number should be
uppermost when the plate is
pushed onto the shaft.

4 Fit the sweeper onto the shaft
. with the flat surface of the
sweeper against the plate.

® For best results when using
the slicing/chipping plates,
the sweeper arm should be
positioned opposite the blade,
as shown below.

®, ©®

5 Attach the lid assembly to the
body, line up the ¥ symbol
on the lid with "® on the
body. Then turn to f symbol
to lock into place @.

6 Fit the assembled attachment
onto the gearbox and turn to
lock into position @.

7 If required fit the extension
chute into the food outlet
and push firmly into place @.
The extension chute MUST be
fitted when the attachment is
used with the KMO70/TYPE
KMO8/TYPE KCC9O0 but can
also be used with all other
mixers to direct the food into
the collecting bowl.

8 Connect the mixer to the
power supply and place a
bowl under the food outlet.

9 Choose which feed tube
you want to use. The pusher
contains a smaller feed tube
for processing individual items
or thin ingredients.



To use the small feed tube - first
put the larger pusher inside the
feed tube @.

To use the larger feed tube -

use both pushers together Q

10 Put the food inside the feed
tube.

11 Switch the mixer onto speed
3 and at the same time push
down evenly with the pusher
- never put your fingers in the
feed tube.

® At the completion of the
processing operation, raising
and lowering the pusher
several times may help to
reduce the amount of food
left on the cutting plate.

12 Switch off and unplug.

All remaining parts can be
washed in hot soapy water,
then dried thoroughly. Take
care as the cutting plates
are sharp. Alternatively wash
in the dishwasher (top rack
only).

Hints

® Always use fresh
ingredients

® Don't cut food up too small.
Fill the width of the large
feed tube fairly full. This
prevents the food from
slipping sideways during
processing. Alternatively,
use the small feed tube.

® \When using a chipper
plate, place thin ingredients
horizontally.

® \When slicing or shredding,
food placed upright comes
out shorter than food
placed horizontally.

Cleaning

® Always switch off and
unplug before removing the
attachment from the kitchen
machine.

® Dismantle the attachment
fully before cleaning.

® [or easier cleaning always
wash the parts immediately
after use.

® Handle the cutting plates with
care - they are extremely
sharp.

® Never immerse the gearbox
assembly in water or allow it
to get wet.

Service and

customer care

UK only
If you need help with:

* using your attachment

* servicing or repairs (in or
out of guarantee)

@ call Kenwood Customer
Care on 023 9239 2333.

* spares and attachments

@ call 0844 557 3653.
other countries

® |f you experience any
problems with the operation
of your attachment, before
requesting assistance visit
www.kenwoodworld.com.

® Please note that your

product is covered by a
warranty, which complies
with all legal provisions
concerning any existing
warranty and consumer
rights in the country where
the product was purchased.

® |f your Kenwood product
malfunctions or you find
any defects, please send it
or bring it to an authorised
KENWOOD Service
Centre. To find up to date
details of your nearest
authorised KENWOOD
Service centre visit
www.kenwoodworld.com or
the website specific to your
Country.

® Designed and engineered by
Kenwood in the UK.
® Made in China.




Nederlands

Vouw de voorpagina a.u.b. uit voordat u begint te lezen. Op deze
manier zijn de afbeeldingen zichtbaar

Veiligheid

® | ees deze instructies zorgvuldig
door en bewaar ze voor toekomstig
gebruik.

e \VVerwijder de verpakking en alle labels.

® De schijven zijn scherp. Ga er
voorzichtig mee om bij het
aanbrengen, verwijderen en reinigen.

o Gebruik het hulpstuk NIET zonder
de veger (). Als de veger niet
aangebracht is, hoopt het voedsel
zich op onder de plaat en kan het de
voedseluitloop niet verlaten, wat het
hulpstuk zal beschadigen.

® Gebruik nooit uw vingers om voedsel
door de vulopening te duwen.
Gebruik uitsluitend de duwers die bij
het hulpstuk worden geleverd.

® Haal het deksel pas van het hulpstuk
wanneer de snijschijf volledig
stilstaat.

® Gebruik geen overmatige kracht
om de voedingsmiddelen door de
vulopening te duwen - het hulpstuk
kan dan beschadigd raken.

® Gebruik nooit een beschadigd
hulpstuk. Laat het nakijken of
repareren: zie Onderhoud en
klantenservice.

® Raak de bewegende delen niet aan.

® Haal de stekker van het apparaat
uit het stopcontact voordat u
onderdelen verwijdert of reinigt.

Raadpleeg de handleiding van de
keukenmachine voor bijkomende
veiligheidswaarschuwingen.
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Gebruik de continue snijder/
rasp voor voedingsmiddelen
zoals wortelen, komkommers,
kaas, aardappelen, kool, noten en
chocolade.

De frietschijven kunnen worden
gebruikt om aardappels en
andere stevige groenten en fruit
te snijden.

® Dit apparaat voldoet aan
EG Verordening 1935/2004
inzake materialen en
voorwerpen die bestemd
zijn om met levensmiddelen
in contact te komen.

Voéor het eerste gebruik
1 Was de onderdelen: zie
Reiniging.

Legenda

Duwers: groot en klein
Vulopening

Deksel

Schacht

Snijschijf

Veger

Hoofddeel
Voedseluitloop
Tandwielkast

Lange vulopening

PLEEEOO®OOO

Beschikbare
snijschijven

De schijven die hieronder
worden beschreven, bevinden
zich in de verpakking en

kunnen aan de hand van de
nummers op de schijven worden
geidentificeerd.

Schijf 1 - extra fijn snipperen.
Voor Parmezaanse kaas, chocola
en noten, zoals hazelnoten.
Schijf 2 - fijn snipperen. Voor
kaas, chocola, noten en stevig
fruit of stevige groenten.

Schijf 3 - grof snipperen. Voor
kaas en stevig fruit of stevige
groenten.

Schijf 4 - dunne plakken. Voor
kaas en stevig fruit of stevige
groenten.

Schijf 5 - dikke plakken. Voor
kaas en stevig fruit of stevige
groenten

Schijf 6 - dunne (julienne-

stijl) frietschijf. Snijdt
aardappelen voor superdunne
frietjes en ingrediénten voor
salades, ovenschotels en
roerbakgerechten (bijv. wortels,
courgette en komkommer)
Schijf 7 - standaard frietschijf.
Snijdt aardappelen voor dunne
frietjes en ingrediénten voor
ovenschotels en dipsauzen (bijv.
komkommer, appel en peer)

Montage en gebruik

1 Verwijder de afdekking van
het hogesnelheidsaansluitpunt
1)

2 Zet de tandwielkast op de
mixer @.

3 Duw de gewenste snijschijf op
de schacht @. ledere schijf is
genummerd voor identificatie
en het nummer moet zich
bovenaan bevinden als de
schijf op de schacht wordt
geduwd.

4 Zet de veger op de schacht
0, met het platte opperviak
van de veger tegen de schijf.

® \oor de beste resultaten bij
het gebruik van de snij- en
hakschijven, moet de veegarm
tegenover het mes worden
geplaatst, zoals hieronder is
afgebeeld.

®, ®,

5 Bevestig het deksel aan het
hoofddeel en zorg dat het
W symbool op het deksel
tegenover het "B Ischoten
op het hoofddeel staat. Draai
het deksel vervolgens in de
richting van het g symbool
om het te vergrendelen @.



6 Plaats het geassembleerde
hulpstuk op de tandwielkast
en draai het om het te
vergrendelen @.

7 Zet de lange vulopening zo
nodig op de voedseluitloop en
druk hem stevig op zijn plaats
o. De lange vulopening
MOET worden gebruikt als het
hulpstuk wordt gebruikt met
de KMO70/TYPE KMO8/TYPE
KCC90 maar kan ook worden
gebruikt met alle andere
mixers om het voedsel naar
de opvangkom te leiden.

8 Steek de stekker van de mixer
in het stopcontact en zet een
kom onder de voedseluitlaat.

9 Kies welke maat vulopening
u wilt gebruiken. De duwer
bevat een kleinere vulopening
voor het verwerken van
individuele artikelen of dunne
ingrediénten.

Gebruik van de kleine
vulopening - zet eerst de
grote duwer in de vulopening
s}

Gebruik van de grote
vulopening - gebruik beide
duwers tegelijk @.

10 Plaats het voedsel in de
duwopening.

11 Zet de mixer aan op snelheid
3 en duw tegelijkertijd
gelijkmatig met de duwer -
steek uw vingers nooit in de
vulopening

® Nadat u klaar bent met de
verwerking van het voedsel,
kunt u de hoeveelheid voedsel
op de snijschijf verminderen
door de duwer een paar keer
op en neer te bewegen.

12 Zet het apparaat uit en haal

de stekker uit het stopcontact.

schuift tijdens de
verwerking.

U kunt ook de kleine
vulopening gebruiken.

Bij het gebruik van de
frietschijf, plaats u dunne
ingrediénten horizontaal in
de vulopening.

Als u snijdt of snippert,
komt voedsel dat rechtop in
de vulopening is geplaatst
er korter uit dan voedsel dat
horizontaal is geplaatst.

Tips

® Gebruik verse ingrediénten.

® Snijd het voedsel niet
te klein. Doe de grote
vulopening in de breedte
tamelijk vol. Dit voorkomt
dat het voedsel zijwaarts

Reiniging

Schakel het apparaat altijd

uit en haal de stekker uit

het stopcontact voor u het
hulpstuk uit de keukenmachine
verwijdert.

Haal het hulpstuk volledig uit
elkaar voor u het reinigt.

Voor gemakkelijker reinigen,
de onderdelen onmiddellijk na
gebruik afwassen.

Ga voorzichtig met de
snijschijven om, ze zijn erg
scherp.

Dompel de tandwielkast nooit
onder in water en voorkom
dat hij nat wordt.

Alle overige onderdelen
kunnen in heet zeepsop
worden gewassen; droog ze
daarna zorgvuldig af. Wees
voorzichtig: de snijschijven
zijn scherp. U kunt deze
onderdelen ook in de
afwasmachine wassen (op het
bovenrek).



Onderhoud en klantenservice

® Bijj problemen met de werking van uw hulpstuk gaat u eerst naar
www.kenwoodworld.com, voordat u hulp inroept.

® Dit product is gedekt door een garantie die voldoet
aan alle wettelijke regels voor bestaande garanties en
consumentenrechten die gelden in het land waar het product is
gekocht.

® Als uw Kenwood product niet goed functioneert of als
u defecten opmerkt, kunt u het naar een erkend Service
Center van KENWOOD sturen of brengen. Voor informatie
over het KENWOOD Service Center in uw buurt gaat u naar
www.kenwoodworld.com of naar de specifieke website in uw
land.

® Ontworpen en ontwikkeld door Kenwood in het VK.
® \ervaardigd in China.




Frangais

Avant de lire, veuillez déplier la premiére page contenant les
illustrations

Sécurité

® | isez et conservez soigneusement
ces instructions pour pouvoir vous y
référer ultérieurement.

® Retirez tous les éléements d’emballage
et les étiquettes.

® | es disques sont tranchants. Maniez-
les avec précaution en les installant
ou en les nettoyant.

o NE PAS utiliser I'accessoire sans le
balai (¢). Lorsque le balai n'est pas
installé, les aliments s'accumulent
sous les disques et bloguent leur
sortie, entrainant de possibles
dommages a votre accessoire.

® Ne jamais pousser les ingrédients
dans la cheminée avec les doigts.
Utilisez les poussoirs fournis avec
'appareil.

® Ne jamais retirer le couvercle avant
gue le disque ne soit a l'arrét.

® Ne pas forcer pour pousser les
ingrédients dans la cheminée - vous
pourriez endommager l'appareil.

® Ne jamais utiliser un accessoire
endommageé. Faites-le vérifier ou
réparer : voir ‘service clientele’.

® Ne pas toucher les parties en
mouvement.

® Deébranchez l'appareil avant de le
déemonter ou de le nettoyer.

Veuillez consulter le manuel
d’utilisation principal de votre
robot patissier multifonction
pour les consignes de séecurite
supplémentaires.




Utilisez la rape-éminceur pour
trancher ou raper les carottes,

le fromage, les concombres, le
chou, les noix, le chocolat.

Les disques coupe-frites peuvent
étre utilisés pour couper des
pommes de terre ou d’autres
fruits et légumes fermes.

® Cet appareil est conforme
au réglement 1935/2004 de
la CE sur les matériaux et les
articles destinés au contact
alimentaire.

Avant la premiére utilisation
1 Nettoyer les éléments : voir
‘Nettoyage’.

Sortie des aliments
Bloc d’entrainement
Extension sortie

Légende

@ Poussoirs : grand et petit
@ Cheminée d'alimentation
(@ Couvercle

@ Axe

@ Disque

(® Balayeuse

@ Base

©)

Disques disponibles

La série de disques ci-dessous
est incluse avec l'appareil et peut
étre identifiée par les numéros
inscrits sur le disque :

Disque no 1 - rape extra fine.
Pour le parmesan, le chocolat et
les noix (par ex. les noisettes.)
Disque no 2 - rape fine. Pour le
fromage, le chocolat, les noix et
les fruits ou légumes fermes.
Disque no 3 - grosse rape.
Pour le fromage et les fruits ou
légumes fermes.

Disque no 4 - tranche fine.
Pour le fromage et les fruits ou
légumes fermes.

Disque no 5 - tranche épaisse.
Pour le fromage et les fruits ou
légumes fermes.

Disque no 6 - coupe-frites

fin (style julienne). Coupe les
pommes de terre pour faire

des frites extra-fines, ainsi que
les ingrédients pour les salades
et les fricassées (carotte,
concombre, courgette)

Disque no 7 - coupe-frites
standard. Coupe les pommes de
terre pour faire des frites fines,
ainsi que les ingrédients pour
une cuisson a la cocotte, ou pour
les batonnets a tremper dans
une sauce (concombre, pomme,
poire).

Mise en place et
utilisation

1
2

Enlever le couvercle @.

Placer le bloc d’entrainement
sur le Mixeur @.

Pousser le disque désiré dans
I'axe @. Chague disque est
numeéroté pour l'identifier et le
numéro doit étre sur le dessus
qguand le disque est glissé sur
'axe.

Insérer la balayeuse sur 'axe
@ |a surface plate de la
balayeuse devant reposer sur
le disque.

Pour de meilleurs résultats
dans l'utilisation des disques
rape ou éminceur, le bras de
la balayeuse doit étre placé a
'opposé de la lame, comme
ci-dessous.

®, ®,

Attacher I'ensemble du
couvercle a la base, aligner

le symbole W figurant sur

le couvercle avec le symbole
"W qui se trouve sur la base.
Puis tourner jusqu’au niveau
du symbole @ pour fermer et
blogquer @.

Adapter 'ensemble sur le
bloc et tourner pour fermer et
blogquer @.

Au besoin, ajouter I'extension



au niveau de la sortie des
aliments, pousser fermement
pour la mettre en place

@ Lextension de sortie

DOIT étre installée quand
'accessoire est utilisé avec les
modeéles KMO70/TYPE KMO8/
TYPE KCC9O0, mais peut aussi
étre utilisée avec les autres
modeles pour que les aliments
tombent directement dans le
bol.

8 Brancher le mixeur a
'alimentation électrique et
placer un bol sous l'orifice de
sortie des aliments.

9 Choisissez la cheminée
d’alimentation que vous
voulez utiliser. Le poussoir
contient une petite cheminée
pour couper des éléments
séparément ou les petits
ingrédients.

Pour utiliser la petite cheminée

- placer d’abord le grand

poussoir dans la cheminée

d'alimentation @.

Pour utiliser la grande

cheminée - Utiliser les deux

poussoirs ensemble @.

10 Insérer les ingrédients dans la
cheminée.

11 Régler le mixeur sur la vitesse
3 et en méme temps, pousser
régulierement a l'aide du
pOUSSOIr - ne jamais insérer
les doigts dans la cheminée
d’alimentation.

® A la fin de l'opération,
soulever et rabaisser
plusieurs fois le poussoir peut
aider a réduire la quantité
d’ingrédients restant sur le
disque.

12 Eteindre et débrancher.

Conseils

® Utilisez toujours des
ingrédients frais

® Ne coupez pas les
ingrédients trop petits.
Remplissez la largeur de
la grande cheminée, cela
empéche les ingrédients de
glisser sur le coté pendant

'opération. Utilisez sinon la
petite cheminée.

® Quand vous utilisez un
disque coupe-frites,
placez les ingrédients fins
horizontalement.

® Quand vous rapez ou
émincez, les ingrédients
placés debout ressortent
plus petits que ceux placés
horizontalement.

Nettoyage

® Pensez toujours a éteindre et
débrancher l'appareil avant
de démonter l'accessoire du
robot.

® Démontez entierement
I'accessoire avant de le
nettoyer.

® Pour un entretien plus facile,
nettoyez les éléments juste
aprés leur utilisation.

® Manipulez les disques
avec précaution - ils sont
extrémement coupants.

® Ne trempez jamais le bloc
d’entrainement dans l'eau et
évitez de le mouiller.
Tous les autres éléments
peuvent étre lavés a I'eau
chaude et savonneuse.
Faites attention, les disques
sont coupants. Vous pouvez
également les laver au lave-
vaisselle (étagére du haut).



Service apres-vente

Si vous rencontrez des problémes lors de 'utilisation de votre
accessoire, veuillez consulter notre site www.kenwoodworld.com
avant de contacter le service apres-vente.

N'oubliez pas que votre appareil est couvert par une garantie,
qui respecte toutes les dispositions légales concernant les
garanties existantes et les droits du consommateur dans le pays
ou vous avez acheté le produit.

Si votre appareil Kenwood fonctionne mal ou si vous trouvez un
quelconque défaut, veuillez 'envoyer ou l'apporter a un centre
de réparation KENWOOD autorisé. Pour trouver des détails
actualisés sur votre centre de réparation KENWOOD le plus
proche, veuillez consulter www.kenwoodworld.com ou le site
internet spécifique a votre pays.

Concgu et développé par Kenwood au Royaume-Uni.
Fabrigué en Chine.
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Deutsch

Vor dem Lesen bitte die Titelseite mit den lllustrationen
auseinanderfalten

Sicherheit

Lesen Sie diese Anleitungen
sorgfaltig durch und bewahren Sie sie
zur spateren Bezugnahme auf.
Entfernen Sie samtliche
Verpackungen und Aufkleber.
Vorsicht beim Einsetzen,
Herausnehmen und Reinigen der
Arbeitsscheiben, sie sind sehr scharf.
Benutzen Sie den Aufsatz NICHT,
ohne dass der Abstreifer (o)
angebracht ist. Wenn der Abstreifer
nicht angebracht ist, wird sich

das Schnittgut unter der Scheibe
ansammeln und nicht aus dem
Schnittgutauslass austreten, was zur
Beschadigung des Aufsatzes fuhren
wird.

Schnittgut niemals mit dem Finger
durch den Fullschacht dricken. Nur
die mit dem Aufsatz gelieferten
Schieber verwenden.

Den Deckel des Aufsatzes erst
abnehmen, wenn die Arbeitsscheibe
komplett zum Stillstand gekommen
Ist.

Schnittgut nicht mit zu viel
Kraftaufwand durch den Fullschacht
schieben - der Aufsatz kdnnte
beschadigt werden.

Niemals einen beschadigten Aufsatz
benutzen. Uberprifen oder reparieren
lassen. Siehe ,Wartungs- und
Kundendienst”

Keine beweglichen Teile berthren.
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® Das Gerat vor dem Anbringen oder
Entfernen von Teilen oder Reinigen
vom Netzstrom abtrennen.

Siehe die Sicherheitswarnungen in
den Gebrauchsanleitungen zu lhrer

KlUchenmaschine.

Das Schnitzelwerk dient

zum Schneiden und Raspeln
von Karotten, Gurken, Kase,
Kartoffeln, Kohl, Nussen,
Schokolade usw.

Mit den Raspelscheiben lassen
sich Kartoffeln sowie anderes
festes Obst und Gemuse
schneiden.

® Das Gerat entspricht
der EG-Verordnung Nr.
1935/2004 Uber Materialien
und Gegenstande, die
dazu bestimmt sind, mit
Lebensmitteln in BerUhrung
zu kommen.

Vor erstmaligem Gebrauch
1 Die Teile waschen: Siehe
,Reinigung”.

Ubersicht

Schieber: grof3 und klein
Fullschacht

Deckel

Stift

Arbeitsscheibe
Abstreifer

Gehause
Schnittgutauslass
Getriebeteil
Auslassverlangerung

PLEEEOOEO®OO

Erhaltliche
Arbeitsscheiben

Die unten aufgeflihrten Scheiben
gehoéren zum Lieferumfang und
konnen anhand der jeweiligen
Nummern wie folgt identifiziert
werden:

Scheibe Nr. 1 - Ultra-Feinreibe.
Fur Parmesan, Schokolade und

NUsse (z.B. HaselnUsse).
Scheibe Nr. 2 - Feinreibe. Fur
Kase, Schokolade, Nusse und
festes Obst oder Gemuse.
Scheibe Nr. 3 - Grobreibe. Fur
Kase und festes Obst oder
GemuUse.

Scheibe Nr. 4 - dinne Scheiben.
Fur Kése und festes Obst oder
GemuUse.

Scheibe Nr. 5 - dicke Scheiben.
Fur Kése und festes Obst oder
GemuUse.

Scheibe Nr. 6 - Julienne-Raspel.
Fur superdiinne Pommes frites
und Zutaten fur Salate, Eintdopfe
und Stir-Frys (z.B. Karotten,
Zucchini und Gurken)

Scheibe Nr. 7 - Standardraspel.
Fur danne Pommes frites und
Zutaten fur Eintopfe und Dips
(z.B. Gurken, Apfel und Birnen).

Zusammenbau und
Gebrauch

Deckel des
Hochgeschwindigkeits-
Anschlusses entfernen @.

2 Das Getriebeteil auf die
Kuchenmaschine setzen 9

3 Die gewunschte
Arbeitsscheibe auf den Stift
setzen @. Jede Scheibe
ist mit einer Nummer
gekennzeichnet, die beim
Aufsetzen der Scheibe auf
den Stift nach oben weisen
sollte.

4 Den Abstreifer so auf den
Stift setzen, dass seine flache
Oberflache zur Scheibe weist
o

® F(r beste Ergebnisse beim
Scheibenschneiden und
Raspeln sollte der Arm



des Abstreifers gegentber
der Klinge der jeweiligen
Arbeitsscheibe positioniert
werden (siehe unten).

®, ®,

Deckel so auf das Gehause
setzen, dass der Pfeil W
auf dem Deckel auf das
gedffnete Schloss-Symbol
"B des Gehauses weist. Dann
zum Einrasten des Deckels
den Pfeil in Richtung des
geschlossenen Schloss-
Symbols @ drehen @.

Den zusammengesetzten
Aufsatz auf das Getriebe
setzen und drehen, bis er
einrastet @.

Wenn erforderlich, die
Auslassverlangerung fest
in den Schnittgutauslass
schieben @. Bei den
Kuchenmaschinen
KMO70/TYPE KM0O8/
TYPE KCC90 MUSS die
Auslassverlangerung
angebracht werden,

doch Sie kédnnen sie auch
bei allen anderen
Kuchenmaschinen benutzen,
um das Schnittgut in das
Auffanggefal zu leiten.

8 Die Kichenmaschine an
den Netzstrom anschlieBen
und eine Schussel unter den
Schnittgutauslass stellen.

9 Den gewdlnschten Fullschacht

wahlen. Der Schieber enthalt
einen kleineren Fullschacht
zum Verarbeiten von
Einzelsticken oder dinnen
Zutaten.
Verwendung des kleinen
Fiillschachts - Dafur zunachst
den groBeren Schieber in den
Fullschacht einfuhren @.
Verwendung des gréBeren
Fiillschachts - Beide Schieber
gemeinsam verwenden @.
10 Das Schnittgut in den
Fullschacht geben.
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Die Kuchenmaschine auf
Geschwindigkeitsstufe

3 stellen und dabei den
Schieber gleichmafig nach
unten drtcken. Niemals
mit den Fingern in den
Fullschacht langen.

Nach der Verarbeitung

den Schieber mehrmals
hochziehen und
runterschieben, um Reststlcke
auf der Arbeitsscheibe zu
reduzieren.

Gerat ausschalten und vom
Netzstrom abtrennen.

Hinweise

® |mmer frische Zutaten
verwenden.

Die Zutaten nicht zu klein
schneiden. Die Breite des
groéBeren Fullschachts
ziemlich ausfullen. So

wird verhindert, dass Teile
wahrend der Verarbeitung
seitlich wegrutschen.
Ansonsten den kleinen
Fullschacht benutzen.

Bei Verwendung einer
Raspelscheibe dunne
Zutaten horizontal einfuhren.
Beim Scheibenschneiden
oder Reiben wird das
Schnittgut kurzer, wenn Sie
die Zutaten vertikal einfUhren.

Reinigung

Vor dem Anbringen oder
Abnehmen von Aufsatzen die
Kuchenmaschine grundsatzlich
ausschalten und vom
Netzstrom trennen.

Den Aufsatz vor dem Reinigen
vollstandig zerlegen.

Zur einfacheren Reinigung die
Teile direkt nach Gebrauch
abwaschen.

Die Arbeitsscheiben mit
Vorsicht handhaben, sie sind
extrem scharf.

Das Getriebeteil niemals in
Wasser tauchen oder nass
werden lassen.

Alle anderen Teile mit heiBem
Seifenwasser abwaschen



und grundlich abtrocknen. die Teile auch in der
Vorsicht! Die Arbeitsscheiben GeschirrspUlmaschine reinigen
sind scharf. Sie kdnnen (nur oberes Fach).

Kundendienst und Service

® Sollten Sie Probleme mit dem Betrieb lhres Gerats haben,
besuchen Sie www.kenwoodworld.com, bevor Sie Hilfe
anfordern.

® Bitte beachten Sie, dass Ihr Produkt durch eine Garantie
abgedeckt ist - diese erfullt alle gesetzlichen Anforderungen
hinsichtlich geltender Garantie- und Verbraucherrechte in dem
Land, in dem das Produkt gekauft wurde.

® [Falls Ihr Kenwood-Produkt nicht ordnungsgeman funktioniert
oder Defekte aufweist, bringen Sie es bitte zu einem
autorisierten KENWOOD Servicecenter oder senden Sie
es ein. Aktuelle Informationen zu autorisierten KENWOOD
Servicecentern in Ihrer Nahe finden Sie bei www.kenwoodworld.
com bzw. auf der Website fur Ihr Land.

® Gestaltet und entwickelt von Kenwood GB.
® Hergestellt in China.
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Italiano

Prima di leggere questo manuale si prega di aprire la prima pagina, al
cui interno troverete le illustrazioni

Sicurezza

® | cggere attentamente le presenti
istruzioni e conservarle come futuro
riferimento.

® Rimuovere la confezione e le
etichette.

® | dischi sono taglienti: maneggiarli
con cura durante l'inserimento,
'estrazione e la pulizia.

® NON utilizzare lI'accessorio senza
il braccio pulitore (6) montato. Se
il braccio pulitore non € montato, il
cibo si ostruira sotto la piastra e non
uscira dall'uscita del cibo, causando
danni all’accessorio.

® Non spingere mai con le dita gli
ingredienti nel tubo dell’apparecchio.
Usare esclusivamente gli appositi
spingitori in dotazione.

® Non togliere mai il coperchio
dall’accessorio se prima il disco di
taglio non ha smesso di girare.

® Non spingere con forza eccessiva gli
ingredienti nel tubo dell’'apparecchio,
altrimenti si rischia di danneggiare
I'accessorio.

® Non usare mai un accessorio
danneggiato. Farlo controllare
O riparare: vedere alla sezione
‘manutenzione e assistenza tecnica’.

® Non toccare le parti in movimento.

® Disinserire la spina dell’apparecchio
dalla presa elettrica prima di estrarre i
componenti o di pulirlo.
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Fare riferimento al manuale
d’istruzioni generale della Kitchen
Machine per ulteriori avvisi sulla

sicurezza.

Usare il Tagliaverdure a dischi
per affettare e sminuzzare cibi
come carote, cetrioli, formaggio,
patate, cavoli, frutta secca e
cioccolato.

| dischi per patatine possono

essere usati per tagliare patate e
altra frutta e verdura consistente.

® Questo apparecchio e
conforme al regolamento
(CE) No. 1935/2004 sui
materiali e articoli in
contatto con alimenti.

Prima di usare il prodotto per la

prima volta
1 Lavare i componenti: vedere
alla sezione ‘Pulizia’.

Uscita per gli alimenti
Gruppo degli ingranaggi
Imbuto di estensione

Legenda

@ Spingitori: grande e piccolo
(@ Tubo introduttore

() Coperchio

@ Alpberino

(® Disco di taglio

(® Pulitore

@ Corpo

©)

Dischi di taglio
disponibili

| dischi elencati di seguito
sono inclusi nella confezione e
sono identificabili dai numeri
contrassegnati, come segue:
Disco n. 1 -- per grattugiare
extrafine. Per parmigiano,
cioccolato e frutta secca, es.
nocciole.

Disco n. 2 -- per grattugiare
fine. Per formaggio, cioccolato,
frutta secca e frutta o verdura
consistente.

Disco n. 3 -- per grattugiare
grosso. Per formaggio e frutta o
verdura consistente.

Disco n. 4 - per affettare fine.
Per formaggio e frutta o verdura
consistente.

Disco n. 5 - per affettare spesso.
Per formaggio e frutta o verdura
consistente.

Disco n. 6 - per affettare a
fiammifero (stile julienne). Per
tagliare extrafine le patate a
fiammifero e altri ingredienti

per insalate, pasticci e verdure
saltate in padella (es. carote,
zucchine e cetrioli).

Disco n. 7 - per patatine
standard. Taglia fine, per patatine
sottili e ingredienti per pasticci e
salse (es. cetrioli, mele e pere).

Montaggio e uso

1 Togliere il coperchio
dall'attacco ad alta velocita
1)

2 Montare il gruppo degli
ingranaggi sul mixer @.

3 Spingere sull'alberino il
disco di taglio desiderato
©. Ciascuno dei dischi &
numerato per una facile
identificazione. Il numero
va tenuto rivolto verso l'alto
mentre si spinge il disco
sull’alberino.

4 Inserire il pulitore sull'alberino
o, tenendo la sua superficie
piatta appoggiata contro il
disco.

® Per i migliori risultati durante
I'uso dei dischi per affettare/
grattugiare, il braccio
del pulitore deve essere
posizionato di fronte alla lama,
come mostrato sotto.

&, &,



5 Fissare il coperchio sul corpo,
allineando il simbolo W
sul coperchio a quello sul
corpo “M. Ora ruotare fino
al simbolo @ per bloccare in
posizione @.

6 Inserire I'accessorio cosi
montato sul gruppo degli
ingranaggi e ruotarlo per
bloccare in posizione @.

7 Se necessario, inserire I'imbuto
di estensione nell’apertura
per l'uscita degli alimenti,
spingendolo a fondo @.
L'imbuto di estensione DEVE
essere installato quando
'accessorio viene usato con
il KMO70/TYPE KMO8/TYPE
KCC90, tuttavia & anche
possibile utilizzarlo con tutti
gli altri mixer per immettere
gli alimenti lavorati nella
vaschetta di raccolta.

8 Collegare la spina del mixer
alla presa elettrica e mettere
una pirofila sotto l'apertura di
uscita degli alimenti.

9 Scegliere il tubo introduttore
desiderato. Lo spingitore
contiene un tubo piu piccolo
per lavorare ingredienti singoli
o sottili.

Per usare il tubo introduttore

piccolo - prima inserire lo

spingitore grande nel tubo
introduttore @.

Per usare il tubo introduttore

grande - usare insieme entrambi

gli spingitori @.

10 Versare gli alimenti nel tubo
introduttore.

11 Accendere il mixer
impostandolo sulla velocita
3 e, allo stesso tempo,
esercitare una pressione
costante con lo spingitore.
Non mettere mai le dita nel
tubo introduttore.

® Al termine della lavorazione
degli ingredienti, alzare e
abbassare diverse volte lo
spingitore - questo puo
aiutare a minimizzare i residui
di cibo sul disco di taglio.
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12 Spegnere l'apparecchio e

disinserire la spina dalla presa
elettrica.

Consigli

® Usare sempre ingredienti
freschi.

® Non tagliare gli ingredienti
a pezzetti troppo piccoli.
Riempire quasi del tutto il
tubo introduttore grande,
sull’intera larghezza. In
guesto modo si evita che il
cibo scivoli di lato durante la
lavorazione.
In alternativa, utilizzare il
tubo introduttore piccolo.

® Quando si usa un disco
per patatine, disporre
gli ingredienti sottili in
orizzontale.

® Quando si affetta o si
grattugia, i cibi introdotti in
verticale vengono tagliati
piu corti di quelli introdotti
in orizzontale.

Pulizia

Spegnere sempre
'apparecchio e disinserire

la spina dalla presa elettrica
prima di staccare I'accessorio
dallapparecchio da cucina.
Smontare completamente
I'accessorio prima di pulirlo.
Per una pulizia piu facile,
lavare sempre i componenti
subito dopo l'uso.

Maneggiare con cura i dischi di
taglio, che sono estremamente
affilati.

Non immergere mai il gruppo
degli ingranaggi in acqua e
non lasciare che si bagni.

Tutti gli altri componenti
possono essere lavati con
acqua saponata calda e

poi asciugati a fondo. Fare
attenzione: i dischi di taglio
sono affilati. In alternativa,
lavarli in lavastoviglie (ma solo
nel cestello superiore).




Manutenzione e assistenza tecnica

® Se ci sono problemi con il funzionamento dell’accessorio, prima
di chiamare l'assistenza visitare il sito www.kenwoodworld.com.

® NB L'apparecchio € coperto da garanzia, nel rispetto di tutte le
disposizioni di legge relative a garanzie preesistenti e ai diritti
dei consumatori vigenti nel Paese ove l'apparecchio e stato
acquistato.

® |n caso di guasto o cattivo funzionamento di un apparecchio
Kenwood, si prega di inviare o consegnare di persona
'apparecchio a uno dei centri assistenza KENWOOD. Per
individuare il centro assistenza KENWOOD piu vicino, visitare il
sito www.kenwoodworld.com o il sito specifico del Paese di

® Disegnato e progettato da
Kenwood nel Regno Unito.
® Prodotto in Cina.
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Portugués

Antes de ler, por favor desdobre a primeira pagina, gue contém as
ilustracoes

Seguranca

Leia atentamente estas instrucdes e
guarde-as para consulta futura.
Retire todas as embalagens e
eventuais etiquetas.

As l[aminas sao muito afiadas,
mManipule com cuidado ao instalar,
remover e lavar.

NAO utilize o acessoério sem o
rapador (¢) colocado. Se o rapador
nao estiver colocado os alimentos
entopem por baixo da placa de corte,
ndo saem do orificio de alimentacéao
e danificam o seu acessorio.

Nunca use os dedos para empurrar
alimentos pelo tubo de alimentacao.
Utilize sempre o empurrador
fornecido com o acessorio.

Nunca retire a tampa do acessorio
enguanto o disco de corte nao
estiver completamente parado.

Nao empurre os alimentos pelo tubo
alimentador com demasiada forca -
pode danificar o acessorio.

Nunca utilize o acessorio danificado.
Mande-o0 examinar ou reparar: ver
“servico e cuidados ao cliente”.

Nao toque em pecas em movimento.
Desligue sempre o aparelho antes de
colocar ou retirar pecas ou antes de
limpar.

Consulte o livro de instrucdes da sua
Maguina de Cozinha principal para
mais informacdes sobre avisos de
seguranca.
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Utilize o fatiador/ralador
continuo para fatiar e ralar
alimentos como cenouras,
pepinos, queijo, batatas, couves,
frutos secos e chocolate.

As laminas de lascar podem ser
usadas para cortar batatas e
frutos e vegetais firmes.

® Este aparelho estd conforme
com a Directiva n.2
1935/2004 da Comunidade
Europeia sobre materiais
concebidos para estarem
em contacto com alimentos.

Antes de utilizar pela primeira

vez

1 Lave os acessorios: ver
“Limpeza”.

Legenda

Empurradores: pequeno e
grande

Tubo de alimentacédo
Tampa

Eixo

Placa de corte

Rapador

Corpo

Saida dos alimentos
Montagem da transmissdo
Calha de extensé&o

CLEEEOO®LE O

Placas de corte
disponiveis

S&o incluidas no conjunto as
placas abaixo indicadas, que
podem ser identificadas pelos
numeros nelas gravados:

Placa N.2 1 - raladura extra-fina.
Queijo parmesao, chocolate e
nozes, p. ex. avelas.

Placa N.2 2 - raladura fina.

Queijo, chocolate, nozes e frutos

e vegetais firmes.
Placa N.2 3 - raladura grossa.
Queijo, frutos e vegetais firmes.

Placa N.2 4 - fatiado fino. Queijo

frutos e vegetais firmes.
Placa N.2 5 - fatiado grosso.
Queijo, frutos e vegetais firmes.
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Placa N.2 6 - lascado fino

(estilo juliana). Corta batatas
para batatas fritas super-finas

e ingredientes para saladas,
ensopados e salteados (p. ex.
cenoura, courgette e pepinos)
Placa N.2 7 - lascado normal.
Corta batatas para batatas fritas
e ingredientes para ensopados e
salteados (p. ex. pepinos, macas
e peras.)

Montagem e

utilizacao

1 Remova a tampa da saida de
alta velocidade @.

2 Encaixe a transmissdo no
misturador @.

3 Insira a placa de corte no eixo
9. Cada placa € numerada
para identificacdo, e o0 niumero
deve ficar por cima quando a
placa é inserida no eixo.

4 Insira o raspador no eixo @,
com a superficie plana contra
a placa.

® Para melhores resultados na
utilizacdo das placas de corte,
0 braco do raspador deve
ficar colocado em posi¢cdo
oposta a lamina, conforme
apresentado abaixo.

,/ x

5 Prenda o componente da
tampa ao corpo, alinhando o
simbolo W da tampa com o
"W do corpo. Gire em seguida
em direccdo ao simbolo ﬁ
para prender @.

6 Cologue o acessorio montado
na transmissao, gire até
prender @.

7 Se necessario, instale a
calha de extensdo na saida
dos alimentos pressionando
com firmeza @. A calha de
extensdo TEM de ser instalada
quando o acessorio é utilizado
com os KMO70/TYPE, KM0O8/
TYPE do Modelo KCC90, mas
pode também ser usada com



qualguer outra misturadora,
para dirigir os alimentos para
o recipiente de recepcéo.
Ligue a misturadora a
corrente e cologue um
recipiente sob a saida dos
alimentos.

Escolha o tubo de
alimentacdo que deseja
utilizar. O empurrador
contém um pegueno tubo de
alimentacdo para utilizar com
componentes individuais ou
ingredientes mais finos.

Usar o tubo de alimentagao
mais pequeno - introduza

P

rimeiro o empurrador maior no

tubo de alimentacao @.
Usar o tubo de alimentagao
maior - use ambos os

e

mpurradores juntos @.

10 Coloque os alimentos no tubo

1

de alimentacéao.

Ligue a misturadora

na velocidade 3 e, ao

mesmo tempo, empurre
uniformemente os alimentos
com o empurrador - nunca
introduza os seus dedos no
tubo de alimentacdo.

No final da operacdo de
processamento, levantar e
baixar o empurrador varias
vezes pode ajudar a reduzir a
guantidade de alimentos que
reste na placa de corte.
Desligue e retire da corrente
eléctrica.

Dicas

® Utilize sempre ingredientes
frescos.

N&o corte os alimentos
muito pequenos. Encha o
tubo de alimentacéo largo
de forma razoavel. Isto
impede que os alimentos
deslizem para os lados
durante o processo.

Em alternativa utilize o
tubo de alimentag&o mais
pequeno.
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® Quando usar a placa

de lascar, coloque

os ingredientes finos
horizontalmente.

Ao lascar ou triturar, os
alimentos colocados
verticalmente saem mais
pequenos que os alimentos
colocados na horizontal.

Limpeza

Desligue sempre e retire o
cabo eléctrico da tomada
antes de desmontar o
acessorio da maquina de
cozinha.

Desmonte totalmente o
acessorio antes de lavar.

Para lavar mais facilmente,
lave imediatamente todas as
pecas apos a utilizacao.
Manipule com muito cuidado
as placas de corte, que sdo
extremamente afiadas.

Nunca submerja a base de
transmissdo em dgua nem a
deixe apanhar humidade.

Lave todas as outras pecas
em agua guente com sabéo e
seque cuidadosamente. Tenha
cuidado porqgue as placas de
corte sdo muito afiadas. Em
alternativa, lave na maquina de
lavar louca (s6 no tabuleiro de
cima),



Assisténcia e cuidados ao cliente

® Se tiver qualquer problema ao utilizar o seu acessorio,
antes de recorrer a Assisténcia visite o site da Kenwood em
www.kenwoodworld.com.

® Salientamos que o seu produto estd abrangido por uma garantia,
em total conformidade com todas as disposi¢cdes legais relativas
a quaisquer disposicdes sobre garantias e com os direitos do
consumidor existentes no pais onde o produto foi adquirido.

® Se 0 seu produto Kenwood funcionar mal ou Ihe encontrar
algum defeito, agradecemos que o envie ou entregue num
Centro de Assisténcia Kenwood autorizado. Para encontrar
informacodes actualizadas sobre o Centro de Assisténcia
Kenwood autorizado mais proximo de si, visite por favor o site
www.kenwoodworld.com ou o website especifico do seu pafs.

® Concebido e projectado no Reino Unido pela Kenwood.
® Fabricado na China.
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Espanol

Antes de leer, por favor despliegue la portada que muestra las
ilustraciones

Seguridad

Lea estas instrucciones atentamente
y guardelas para poder utilizarlas en
el futuro.
Quite todo el embalaje vy las etiquetas.
Los discos estan afilados, manéjelos
con cuidado al colocarlos, quitarlos y
limpiarlos.
NO use el utensilio sin que el brazo
barredor (6) esté acoplado. Si ¢
brazo barredor no estd acoplado, la
comida se atascara debajo del disco
y no saldra por la salida de alimentos,
lo que podria dafar el accesorio.
Nunca utilice los dedos para empujar
los alimentos en el tubo de entrada.
Utilice Unicamente los empujadores
facilitados con el accesorio.
Nunca retire la tapa del accesorio
hasta que el disco de corte se haya
parado totalmente.
No haga una fuerza excesiva para
empujar los alimentos por el tubo
de entrada ya que podria dafar el
accesorio.
Nunca utilice un accesorio dafado.
Para solicitar que lo revisen o lo
reparen: consulte “Servicio y atencion
al cliente”.
No togue las partes moviles.
Desenchufe el aparato antes de
colocar o quitar piezas o antes de
limpiarlo.
Consulte el libro principal de
instrucciones de su robot de cocina
para obtener mas informacion
sobre las advertencias respecto a la
seguridad.
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Utilice el rebanador/rallador
continuo para rebanar o trocear
alimentos como zanahorias,
pepinos, queso, patatas, col,
frutos secos y chocolate.

Los discos para cortar patatas se
pueden usar para cortar patatas
y otras frutas firmes y hortalizas.

® Este dispositivo cumple
con el reglamento (CE)
n.21935/2004 sobre
los materiales y objetos
destinados a entrar en
contacto con alimentos.

Antes de utilizar el aparato por

primera vez

1 Lave las piezas: consulte
“Limpieza”.

Descripcion del
aparato

@ Empujadores: grande y
pequefo

Tubo de entrada de
alimentos

Tapa

Eje

Disco de corte
Barredor

Cuerpo

Salida de alimentos
Ensamblaje de la caja de
engranajes

Canal de extension

@EQEOOO® ©

Los discos de corte
disponibles

La gama de discos que se
enumeran a continuacion esta
incluida en el producto, y se
pueden identificar por los
numeros marcados en el disco
del modo siguiente:

Disco n2 1 - disco troceador
extrafino. Para queso parmesano,
chocolate y frutos secos, por
ejemplo, avellanas.

Disco n2 2 - disco troceador fino.
Para queso, chocolate, frutos
secos vy fruta firme u hortalizas.

Disco n2 3 - disco troceador
grueso. Para queso vy fruta firme
u hortalizas.

Disco n? 4 - disco rebanador
fino. Para queso v fruta firme u
hortalizas.

Disco n2 5 - disco rebanador
grueso. Para gueso vy fruta firme
u hortalizas.

Disco n2 6 - disco fino para
cortar patatas (estilo juliana).
Corta patatas para hacer
patatas fritas superfinas e
ingredientes para ensaladas,
guisos vy salteados (por ejemplo,
zanahoria, calabacin y pepino).
Disco n? 7 - disco estandar para
cortar patatas. Corta patatas
para hacer patatas fritas finas e
ingredientes para guisos y salsas
(por ejemplo, pepino, manzana
y pera).

Montaje y uso

1 Quite la tapa de salida de
velocidad alta @.

2 Coloque el ensamblaje de
la caja de engranajes en la
mezcladora @.

3 Empuje el disco de corte
deseado en el eje @. Cada
disco estd numerado para su
identificacion, y el numero
debe estar encima al empujar
el disco en el eje.

4 Coloque el barredor en el eje
0, con la superficie plana del
barredor contra el disco.

® Para obtener mejores
resultados al usar los discos
rebanadores/cortadores, el
brazo barredor debe estar
situado en el extremo opuesto
de la cuchilla, tal como se

jbajo X

5 Acople el ensamblaje de
la tapa al cuerpo, alinee el
simbolo W de la tapa con el
simbolo "M@ del cuerpo. Luego



gire hacia el simbolo f§ para
gue quede ajustado en su
posicion @.

Acople el accesorio
ensamblado a la caja de
engranajes y gire para que
guede ajustado en su posicion
0.

Si es necesario, acople el
canal de extension a la salida
de alimentos y empuje para
gue quede firmemente
ajustado en su lugar @. El
canal de extension DEBE
acoplarse cuando el accesorio
se utilice con la KMO70/TYPE
KMO8/TYPE KCC90 pero
también se puede utilizar con
todas las demas mezcladoras
para orientar la comida hacia
el bol colector.

Conecte la mezcladora a la
toma de corriente y coloque
un bol debajo de la salida de
alimentos.

Elija el tubo de entrada de
alimentos que desee utilizar.
El empujador contiene un
tubo de entrada mas pequeno
para procesar los elementos
de uno en uno o para
ingredientes pequenos.

Para usar el tubo de entrada
de alimentos pequeiio

- introduzca primero el
empujador grande en el tubo
0
Para usar el tubo de
entrada de alimentos
grande - introduzca los dos
empujadores a la vez 9

10 Coloque los alimentos en el

n

tubo de entrada de alimentos.
Encienda la mezcladora y
podéngala en la velocidad 3

y, al mismo tiempo, empuje
cada trozo firmemente con el
empujador; nunca meta los
dedos en el tubo de entrada.
Al final del proceso, el hecho
de subir y bajar el empujador
varias veces puede ayudar a
reducir la cantidad de comida
gue quede en el disco de
corte.
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12 Desconecte y desenchufe.

Consejos

® Utilice siempre ingredientes
frescos

No corte la comida en
trozos demasiado pequenos.
Llene el tubo de entrada
casi hasta arriba. Asi evitara
que la comida se deslice
hacia los lados al procesarla.
Como alternativa, utilice

el tubo de entrada de
alimentos peqguefo.

Al utilizar un disco para
cortar patatas, cologue los
ingredientes en sentido
horizontal.

Al rebanar o trocear, los
alimentos colocados en
sentido vertical salen

mas cortos que los que

se colocan en sentido
horizontal.

Limpieza
® Desconecte y desenchufe
siempre antes de quitar el
accesorio del robot de cocina.
Desmonte el accesorio
completamente antes de
limpiarlo.

Para una limpieza mas facil,
lave siempre las diferentes
piezas inmediatamente
después de su uso.

Maneje los discos de corte con
cuidado, ya que estan muy
afilados.

Nunca sumerja el ensamblaje
de la caja de engranajes en
agua ni permita que se moje.
El resto de las piezas puede
lavarse en agua jabonosa
templada, luego se deben
secar muy bien. Tenga
cuidado ya gue los discos

de corte estan afilados. De
forma alternativa, lave en el
lavavajillas (s6lo en la bandeja
superior).



Servicio técnico y atencion al cliente

Si tiene problemas con el funcionamiento del accesorio, antes de
solicitar ayuda visite www.kenwoodworld.com.

Tenga en cuenta gue su producto esta cubierto por una
garantia que cumple con todas las disposiciones legales
relativas a cualquier garantia existente y a los derechos de los
consumidores vigentes en el pais donde se adquirié el producto.

Si su producto Kenwood funciona mal o si encuentra algun
defecto, envielo o llévelo a un centro de servicios KENWOOD
autorizado. Para encontrar informacion actualizada sobre su
centro de servicios KENWOOD autorizado mas cercano, visite
www.kenwoodworld.com o la pagina web especifica de su pais.

Disefado y creado por Kenwood en el Reino Unido.
Fabricado en China.
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Dansk

Inden brugsanvisningen lzeses, foldes forsiden med illustrationerne ud

Sikkerhed

Laes denne brugervejledning ngje, og
opbevar den i tilfaelde af, at du far
brug for at sla noget op i den.

Fjern al emballage og maerkater.
Pladerne er skarpe og skal handteres
med forsigtighed under montering,
afmontering og rengoring.

Brug ikke redskabet uden pasat
svingarm (¢). Hvis svingarmen

ikke er pasat, vil mad saette sig

fast under pladen og ikke forlade
madvareudgangen, hvilket resulterer i
beskadigelse af dit udstyr.

Brug aldrig dine fingre til at skubbe
maden ned i indfgdningsroret. Benyt
kun de skubbere, der leveres med
tilbehgret.

Fjern aldrig 1dget fra tilbehgret for
skaerebladet er stoppet helt.

Lad veere med at bruge alt for mange
kraefter pa at skubbe maden ned

I indfgdningsrgret - du kan skade
tilbehgret.

Brug aldrig et beskadiget tilbehor.
Fa det kontrolleret og repareret: se
‘service og kundeservice’.

Lad vaere med at regre ved dele |
bevaegelse.

Treek stikket ud til tilbehoret for
montering eller afmontering af delene
eller ved rengaring.

Se yderligere sikkerhedsadvarsler
I instruktionsbogen til din
kokkenmaskine.
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Brug tilbehgret til kontinuerlig
skiveskaering/rivning til at
skiveskaere/strimle madvarer
som gulerod, agurk, ost,
kartoffel, kal, nedder og
chokolade.

Skaerebladene kan bruges til at
skaere kartofler og andre faste
frugter og greontsager.

® Dette apparat overholder
EF-forordning 1935/2004
om materialer og genstande,
der kommer i kontakt med
levnedsmidler.

for forste brug
Vask delene: se ‘Renggring’.

Forklaring

Skubbere: store og sma
Indfgdningsrar

Lag

Skaft

Skaereplade

Svingarm

Hus

Madvareudgang

Den samlede gearboks
Forlaengerskakt

PLEEEOO®OO

Skeereplader til
radighed

Sortimentet af plader, der er
naevnt nedenunder, findes i
pakningen og kan identificeres
ved de markerede numre pa
pladerne séledes:-

Plade nr. 1 - ekstra fin rivning.
Til parmesanost, chokolade og
nadder, f.eks. hasselngdder.
Plade nr. 2 - fin rivning. Til ost,
chokolade, ngdder og faste
frugter eller grentsager.

Plade nr. 3 - grov rivning. Til ost
og faste frugter eller grantsager.
Plade nr. 4 - tynde skiver. Til ost
og faste frugter eller greontsager.
Plade nr. 5 - tykke skiver. Til ost
og faste frugter eller grentsager.
Plade nr. 6 - plade til udskeering
af tynde stave (a la julienne).
Skaerer kartofler til supertynde
pommes frites og ingredienser
til salat, gryderetter og

lynstegning/wokmad (f.eks.
gulergdder, squash og agurker).
Plade nr. 7 - plade til udskeering
af stave af normal storrelse.
Skaerer kartofler til tynde
pommes frites og ingredienser
til gryderetter og dip (f.eks.
agurker, a&bler og paerer).

Montering og brug

1 Fjern daekslet til
heihastighedsudgangen @.

2 Seet den samlede gearboks pa
mikseren @.

3 Skub den gnskede plade pa
plads pa skaftet @. Hver
plade er nummereret til
identifikation, og nummeret
skal veere gverst nar pladen er
skubbet pa plads pa skaftet.

4 Saet svingarmen pa plads pa
skaftet @, med den flade
overflade pa svingarmen mod
pladen.

® For de bedste resultater skal
svingarmen placeres modsat
pladen, nar skaerepladen/
pladen til udskeering af stave
bruges, som vist nedenunder.

®, ®,

5 Seet det samlede 1&g pd huset,
sa W symbolet pa ldget er
pé linje med @ p& huset.
Derefter drejes hen pé @
symbolet for at 1dse pa plads
e

6 Seet det samlede tilbehar pa
gearboksen og drej for at lase
pa plads @.

7 Hvis det er ngdvendigt, kan
forlaengerskakten saettes
pa& madvareudgangen og
skubbes godt pé plads @.
Forleengerskakten SKAL
vaere monteret nar tilbehgret
bruges med KMO70/TYPE
KMO8/TYPE KCC90, men
kan ogsa bruges med alle
andre miksere for at sgrge
for at maden ledes ud i
opsamlingsskalen.
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Mikseren tilsluttes en
stremforsyning og en

skal placeres under
madvareudgangen.

Veelg hvilket indfgdningsrar
du gnsker at bruge.
Skubberen indeholder et
mindre indfgdningsrer til at
skaere enkelte dele eller tynde
ingredienser.

Brug af det lille indfedningsrer

Saet forst den sterre skubber

ind i indfedningsreret @.
Brug af det storre
indfedningsrer - Begge

S

o

10

N

kubbere skal bruges samtidigt

Kom maden ned i
indfgdningsroret.

Skift til hastighedstrin 3

pa mikseren, og skub pa
samme tid skubberen ned
med et jeevnt fordelt tryk
- placér aldrig fingrene i
indfgdningsroret.

Efter brug kan de hjeelpe at
haeve og saenke skubberen
flere gange for at reducere
den maengde mad, som er
tilbage pa skaerepladen.

12 Sluk for maskinen og traek

stikket ud.

Gode rad

® Brug altid friske ingredienser
® | ad veere med at skaere
madvarer i for sma

stykker. Fyld det store
indfgdningsrer op i hele
vidden indtil det er godt
fyldt. Dette forhindrer
maden i at glide sidelaens
under udskaering. En anden
mulighed er at bruge det
lille indfadningsrer.

Na&r der bruges en plade til
udskeering af stave, skal de
tynde ingredienser placeres
vandret.

Nar madvarer skiveskaeres
eller rives, vil resultatet veere
kortere efter lodret placering
af madvarerne end efter
vandret placering.
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Rengaring
® Sluk altid for kakkenmaskinen
og traek stikket ud for

tilbehgret fjernes.

® Tilbehgret afmonteres helt for
rengering.

® [or at lette renggeringen skal
delene altid vaskes straks efter
brug.

® \/zr forsigtig ved handtering
af skeerepladerne - de er
ekstremt skarpe.

® Nedsaenk aldrig den samlede

gearboks i vand eller lad den
blive vad.

Alle de resterende dele kan
vaskes i varmt saebevand og
derefter torres grundigt. Veer
forsigtig, da skeerepladerne er
skarpe. De kan ogsa vaskes i
opvaskemaskinen (kun pa den
gverste hylde),



Service og kundepleje

Hvis du oplever nogen problemer med betjening af
dit tilbehgr, skal du, fer du anmoder om hjeelp, besage
www.kenwoodworld.com.

Bemeerk, at dit produkt er daekket af en garanti, som overholder
alle lovbestemmelser, vedrgrende evt. eksisterende garanti- og
forbrugerrettigheder i det land, hvor produktet er blevet kabt.

Hvis dit Kenwood-produkt er defekt, eller du finder nogen fejl,
skal du sende det eller bringe det til et autoriseret KENWOOD-
servicecenter. For at finde opdaterede oplysninger om dit
naermeste autoriserede KENWOOD-servicecenter kan du ga til
www.kenwoodworld.com eller webstedet for dit land.

Designet og udviklet af Kenwood i Storbritannien.
Fremstillet i Kina.
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Svenska

Vik ut framsidan med illustrationerna innan du bérjar ldsa

Sakerhet

Las bruksanvisningen noggrant och
spara den for framtida bruk.
Avlagsna allt emballage och alla
etiketter.

Plattorna ar vassa, var férsiktig nar
du monterar, demonterar och rengor
dem.

Anvand INTE tillbehoret utan att
borstarmen (¢) ar fastsatt. Om
borstarmen inte ar fastsatt fastnar
mat under plattan och kommer inte
ut genom utmatningsdelen, vilket
leder till att tillbehdret skadas.
Anvand aldrig fingrarna for att trycka
ned ravaror i matarroret. Anvand
enbart den matare som medfoljer
tillboehoret.

Ta aldrig av locket fran tillbehodret
forran skarplattan har stannat helt.
Tryck inte for hart nar du ska féra ned
rdvaran i matarroret - du kan skada
tilloehoret.

Anvand aldrig tilloehdr som ar
skadade. Ldmna det for kontroll

eller reparation. se "Service och
kundtjanst”.

Berdr inte delar som rér sig.

Dra ut apparatens stickkontakt innan
du monterar eller tar bort delar eller
rengdr apparaten.

Se bruksanvisningen for
kdksmaskinen for ytterligare
sakerhetsinformation.
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Anvand den kontinuerliga
skivaren/rivaren for att skara
och strimla livsmedel som t.ex.
mordtter, gurka, ost, potatis, kal,
notter och choklad.

Hackskivan kan anvandas for att
skara bitar av potatis och andra
fasta frukter och grénsaker.

® Den har apparaten uppfyller
EG forordning 1935/2004
om material och produkter
avsedda att komma i
kontakt med livsmedel.

Innan du anvander apparaten
fér férsta gangen
1 Diska delarna: se 'Rengdéring’.

Forklaring till bilder

Matare: stor och liten
Matarror

Lock

Axel

Skarplatta

Borste

Huvuddel
Utmatningsdel
Vaxeldel

PLEEEOOE®OO

Forlangningsdel

Skarplattor

De plattor som listas nedan
medfdljer i forpackningen och
kan identifieras med hjalp av
siffrorna pa plattan:

Platta nr 1 - extra fin rivning.
For parmesanost, choklad och
notter, t.ex. hasselnodtter.

Platta nr 2 - fin rivning. Foér ost,
choklad, nétter och fasta frukter
och grénsaker.

Platta nr 3 - grov rivning.

For ost och fasta frukter och
groénsaker.

Platta nr 4 - tunna skivor.

For ost och fasta frukter och
groénsaker.

Platta nr 5 - tjocka skivor.

For ost och fasta frukter och
groénsaker.
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Platta nr 6 - tunna strimlor
(julienne). Strimlar potatis foér
supertunna pommes frites och
ingredienser for sallader, grytor
och wok (t.ex. morotter, squash
och gurka).

Platta nr 7 - standardstrimlor.
Strimlar potatis fér tunna
pommes frites och ingredienser
for grytor och dip (t.ex. gurka,
apple och péaron).

Tilloehdr och

anvandning

1 Ta bort kdpan for
hoghastighetsuttaget @.
Skruva fast vaxeldelen pa
mixern @.

Skruva fast dnskad skarplatta
pd axeln @. Varje platta

&r numrerad sa att det gar
|att att kanna igen den och
numret ska vara hogst upp
nar plattan trycks pa axeln.
Montera borsten pa axeln @,
med den borstens platta yta
mot plattan.

For basta resultat nar du
anvander plattorna for att
skara/strimla, bdr borstarmen
vara placerad mitt emot
kniven, enligt bilden nedan.

/ x

Montera locket pa
huvuddelen, rikta W
symbolen pa locket med ®
pa huvuddelen. Rotera det
sedan till symbolen @ s& att
det I&ser pa plats @.

Placera tillbehdret pa vaxeln
och vrid fér att 1&sa fast @.
Montera vid behov
forldangningsdelen pa
utmatningsdelen och tryck
den ordentligt pa plats @.
Farlangningsdelen MASTE
vara monterad nar tillbehoret
anvands med modell KM0O70/
TYPE KMO8/TYPE KCC90,
men den kan aven anvandas
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med alla andra blandare for
att ravarorna ska matas ut i
uppsamlingskarlet.

8 Anslut mixern till
stromforsdriningen och
placera ett karl under
utmatningsdelen.

9 Valj det matarror du vill
anvanda. | mataren finns ett
litet ror for bearbetning av
enskilda stycken eller tunna
ingredienser.

S& hér anvéander du det lilla

matarroret - placera forst den

stdrre mataren inuti matarroret

0.

Sa hir anvénder du det stérre

matarrdret - anvand bada

matarna tillsammans @.

10 Placera ravarorna i matarroéret.

1 Starta mixern pa hastighet 3
och for samtidigt ned mataren
med ett jamt tryck - for aldrig
ner fingrarna i matarroret.

® Nar du ar klar med
bearbetningen av ravarorna
kan du hdja och sanka spaken
flera ganger fér att reducera
mangden mat som ligger kvar
pa skarplattan.

12 Stdng av apparaten och dra
ut stickkontakten.

Tips

® Anvand alltid farska
ingredienser.

® Skar inte ravarorna i for
sma bitar. Fyll hela det stora
matarroéret relativt fullt.
Da kommer maten inte att
glida upp pa sidorna under
bearbetningen.
Du kan aven anvanda det
lilla matarroret.

® Nar du anvander en
skarplatta ska du placera
tunna ingredienser
horisontellt.

® Nar du skivar eller river ska
blir rédvaror som placeras
lodratt kortare an ravaror
som placeras horisontellt.
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Rengdring

® Stang alltid av apparaten och
dra ut stickkontakten innan
du tar bort tillbehéret fran
kdksmaskinen.

® Demontera tillbehoret helt fore
rengodring.

® For enklare rengdring ska du
alltid diska delarna direkt efter
anvandningen.

® Var forsiktig nar du tar i
skarplattorna, de ar extremt
vassa.

® Sank aldrig ned vaxeldelen i
vatten och Iat den inte bli vat.
Alla de 6vriga delarna kan
diskas i varmt vatten med
diskmedel och sedan torkas
noggrant. Var forsiktig!
Skéarplattorna ar vassa. Du kan
aven diska dem i diskmaskinen
(endast pa dversta hyllan).



Service och kundtjanst

Om du far problem med att anvanda nagot tillbehér ber vi dig
besdka www.kenwoodworld.com innan du ringer kundtjanst.

Produkten omfattas av en garanti som efterfoljer alla
lagstadgade bestammelser vad galler garanti och
konsumentrattigheter i inkdpslandet.

Om din Kenwood-produkt inte fungerar som den ska eller om
du upptacker fel ber vi dig att [amna eller skicka in den till ett
godkant KENWOOD-servicecenter. For aktuell information
om narmaste godkanda KENWOOD-servicecenter besdk
www.kenwoodworld.com eller Kenwoods webbplats for ditt
land.

Konstruerad och utvecklad av Kenwood i Storbritannien.
Tillverkad i Kina.
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Norsk

For du leser dette, brett ut framsiden som viser illustrasjonene

S|kkerhet

Les ngye gjennom denne
bruksanvisningen og ta vare pa den
slik at du kan sla opp i den senere.

® Fjern all emballasje og eventuelle
merkesedler.

® Platene er skarpe, sa veer forsiktig nar
du tilpasser, fjerner og rengjer dem.

e Du ma IKKE bruke tilbeharet uten
at dreierarmen (¢) er pasatt. Hvis
dreierarmen ikke er pasatt, vil maten
samle seg under platen og ikke
komme ut matutlegpet, noe som vil
skade tilbehgret.

e Aldri bruk fingrene til & dytte maten
ned tillapsroret. Bare bruk stapperne
som falger med tilleggsutstyret.

® Ta aldri lokket av tilleggsutstyret for
kutteplaten har stoppet helt.

o |kke bruk makt for & dytte maten
ned i tillapsroret. Det kan skade
tilleggsutstyret.

e Bruk aldri skadet tilleggsutstyr. Fa det
kontrollert eller reparert: se Service
og kundestotte.

o |kke ta pa deler som er i bevegelse.

o Koble fra apparatet for du fester eller
flerner deler eller for rengjoring.

Les om ekstra sikkerhetsadvarsler
I hovedinstruksjonsboken for
Kigkkenmaskinen.

Bruk den kontinuerlige skiveren/
riveren til & skjeere opp og rive
matvarer som gulrot, agurk, ost,
potet, kal, ngtter og sjokolade.
Kutteplatene kan brukes til &
kutte poteter og andre faste
frukter og grennsaker.

® Dette apparatet overholder
EC-forordning 1935/2004
om materialer og
gjenstander som er bestemt
a komme i kontakt med
neeringsmidler.
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For forstegangs bruk
1 Vask delene: se Rengjaring.

U
®
o
@®

Stappere: stor og liten
Tillgpsrar

Lokk

Handtak

Kutteplate

Dreier

Hoveddel

Matuttak

Girkasse
Forlengelsesrenne

PLEEEOOEOOO

Kutteplatene er
tilgjengelige

Platene som listes opp nedenfor
er inkludert i pakken og kan
identifiseres av numrene som er
markert pa platen som faolger:
Plate nr. 1 - ekstra fin riving.

For parmesanost, sjokolade og
notter, f.eks. hasselngtter.

Plate nr. 2 - fin riving. For ost,
sjokolade, ngtter og faste frukter
og gronnsaker.

Plate nr. 3 - grov riving. For ost
og faste frukter og gronnsaker.
Plate nr. 4 -tynn skiving. For ost
og faste frukter og grennsaker.
Plate nr. 5 - tykk skiving. For ost
og faste frukter og grennsaker.
Plate nr. 6 - tynn kutter
(juliennestil). Kutter poteter

til supertynne pommes frites

og ingredienser til salater,
gryteretter og wok (f.eks.
gulrgtter, squash og agurk).
Plate nr. 7 - standard kutter.
Kutter poteter til tynne
pommes frites og ingredienser
til gryteretter og dipper (feks.
agurk, eple og peere).

Montering og bruk
1 Fjern utslippsdekselet for hay

hastighet @.

Skyv gnsket kutteplate pa
handtaket @. Hver plate er

Sett girkassen pa mikseren 9
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nummerert for identifikasjon
og nummeret skal peke opp
nar platen skyves ned pa
handtaket.

Sett dreieren p& héndtaket @,
med den flate overflaten av
dreieren mot platen.

For best resultat nar du
bruker rive-/kutteplatene bar
dreierarmen plasseres overfor
bladet som vist under.

Fest lokket til hoveddelen s&
symbolet W pa lokket er pa
linje med "M@ p& hoveddelen.
Vri deretter til symbolet @ for
& lase pé plass @.

Sett tilleggsutstyret pa
girkassen og vri for & lase i
posision @.

Om ngdvendig fester

du forlengelsesrennen

i matuttaket og dytter

den bestemt pé plass @.
Forlengeslesrennen MA
settes pa nar tilleggsutstyret
brukes med KMO70/TYPE
KMO8/TYPE KCC90, men kan
0gsa brukes med alle andre
miksere for & lede maten inn i
oppsamlingsbollen.

Koble mikseren til et
strgmuttak og plasser en bolle
under matuttaket.

Velg hvilket tillgpsrer du vil
bruke. Stapperen inneholder
et mindre tillgpsrer for
behandling av individuelle
eller tynne ingredienser.

Slik bruker du det lille
tillepsreret - plasser forst den
store stapperen i tillgpsroret e
Slik bruker du det store
tillepsraret - bruk begge
stapperne sammen @.

10 Legg maten i tillgpsroret.

11 Sett mikseren til hastighet 3
og dytt samtidig maten jevnt
nedover med stapperen. Du
ma aldri plassere fingrene i
tillgpsroret.



® Nar behandlingsprosessen

er fullfert, kan det veere lurt Rengjzrmg

& heve og senke stapperen ® S|3 alltid av og koble fra for

flere ganger for & redusere du fjerner tilleggsutstyret fra

mengden mat som er igjen pa kigkkenmaskinen.

kutteplaten. ® Demonter tilleggsutstyret helt
12 SI& av og dra ut kontakten. for rengjering.

® For enklere rengjoring bar du
alltid vaske delene gyeblikkelig
etter bruk.

® \/eer forsiktig med
kutteplatene. De er veldig
skarpe.

® Aldri legg girkassen i vann
eller la den bli vat.
Alle gjenveerende deler kan
vaskes i varmt sapevann og

Hint

® Bruk alltid ferske
ingredienser

® |kke skjeer maten i for sma
biter. Fyll bredden av det
store tillgpsroret ganske
fullt. Dette hindrer maten
i & gli sidelengs under

behamdh.ngA ) deretter torkes skikkelig. Vaer
A\ternat\vt bruker du det lille forsiktig siden kutteplatene er
o F\Illlé?pdsgggfiker en kutteol skarpe. Alternativt vasker du i
plate, oppvaskmaskin (bare overste

plasserer du tynne Skuff).

ingredienser horisontalt.

® Nar du river eller skiver blir
mat som plasseres vertikalt,
kortere enn mat som
plasseres horisontalt.

Service og kundetjeneste

® Hyvis du har problemer med & bruke tilbehgret, ma du ga til
www.kenwoodworld.com fer du kontakter oss for hjelp.

® Vennligst merk at produktet ditt dekkes av en garanti som
overholder alle lovforskrifter angdende eksisterende garanti- og
forbrukerrettigheter i landet der produktet ble kjzpt.

® Hvis Kenwood-produktet ditt har funksjonssvikt eller du finner
defekter pa det, ma du sende eller ta det med til et autorisert
KENWOOD-servicesenter. Du finner oppdatert informasjon om
hvor ditt naermeste autoriserte KENWOOD-servicesenter er, pd
www.kenwoodworld.com eller pa nettstedet for landet ditt.

® Designet og utviklet av Kenwood i Storbritannia.
® | aget i Kina.
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Suomi

Ennen ohjeiden lukemista taita etusivu auki, jotta ndet kuvitukset

Turvallisuus

® | ue nama ohjeet huolella ja sailyta ne
mydhempaa tarvetta varten.

® Poista pakkauksen osat ja mahdolliset
tarrat.

® | evyjen terat ovat teravia. Kasittele
Nniitd varovasti asettaessasi ne
paikalleen, irrottaessasi ne ja
puhdistaessasi niita.

o ALA kayta lisalaitetta, jos
pyyhkimen varsi (¢) ei ole paikallaan.
Jos pyyhkimen varsi ei ole paikallaan,
aineosat jaavat kiinni levyn pohjaan,
jolloin ne eivat poistu putkesta. Talléin
lisalaite vaurioituu.

o Ald tydnna sormiasi sydttdputkeen.
Kayta ainoastaan laitteen mukana
toimitettua tydnninta.

e Al irrota kantta ennen kuin
leikkuulevy on pysahtynyt kokonaan.

o Ald tydnna ruokaa sydttdputkeen
liian voimakkaasti. Muutoin laite voi
vaurioitua.

o Ald koskaan kayta vioittunutta
laitetta. Toimita se tarkistettavaksi tai
korjattavaksi. Lisatietoja on Huolto ja
asiakaspalvelu -kohdassa.

o Ald koske lilkkuviin osiin.

® |rrota laite yleiskoneesta ennen osien
asettamista paikalleen, irrottamista tai
puhdistamista.

Yleiskoneen kayttdohjeessa on
lisatietoja turvallisuudesta.
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Jatkuvatoimisen viipalointi-

ja raastamisteran avulla voit
viipaloida ja raastaa esimerkiksi
porkkanaa, kurkkua, juustoa,
perunoita, kaalia, pahkinoita ja
suklaata.

Perunoita sekd muita kiinteita
hedelmia ja vihanneksia voidaan
leikata erityisten viipalointiterien
avulla.

® Tama laite tayttaa EU-
asetuksen 1935/2004
elintarvikkeiden kanssa
kosketuksiin joutuvista
materiaaleista ja tarvikkeista.

Ennen ensimmaista

kdyttokertaa

1 Pese osat. Lisatietoja on
Puhdistaminen-osassa.

wn
©
=
®

Tydntimet: suuri ja pieni
Syoéttdputki

Kansi

Varsi

Leikkuulevy

Pyyhin

Runko

Ulostulo

Vaihteisto
Pidennysputki

PLEAEOOEOOO

Kaytettavissa olevat
leikkuulevyt

Pakkaus siséltaa seuraavat levyt.
Ne voidaan tunnistaa levyyn
merkityn numeron avulla.

Levy 1. raastamiseen

erittain hienoksi. Esimerkiksi
parmesaanille, suklaalle

ja pahkindille, kuten
hasselpahkindille.

Levy 2: raastamiseen hienoksi.
Juustolle, suklaalle, péhkinsille
seka kiinteille hedelmille ja
vihanneksille.

Levy 3: raastamiseen karkeaksi.
Juustolle seka kiinteille
hedelmille ja vihanneksille.
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Levy 4: ohuille viipaleille.
Juustolle seka kiinteille
hedelmille ja vihanneksille.
Levy 5: paksuille viipaleille.
Juustolle seka kiinteille
hedelmille ja vihanneksille.
Levy 6: ohuille julienne-
tyyppisille viipaleille. Perunoiden
leikkaamiseen erittdin ohuiksi
ranskalaisiksi perunoiksi,
salaattien ja pataruokien
aineksille seka esimerkiksi
porkkanalle, kesakurpitsalle ja
kurkulle.

Levy 7: tavallisille viipaleille.
Perunoiden leikkaamiseen
ranskalaisiksi perunoiksi,
salaattien ja pataruokien
aineksille seka esimerkiksi
kurkun, omenoiden ja
paarynoiden leikkaamiseen
dipattaviksi.

kokoaminen ja
kayttaminen

1 lrrota suuren nopeuden aukon
kansi @.

kiinnita vaihteisto
yleiskoneeseen @.

Kiinnita haluamasi levy
varteen @. Levyt on
numeroitu tunnistamisen
vuoksi. Numeron tulee olla
yléspdin, kun levy kiinnitetaan
varteen.

Kiinnita pyyhin varteen @
siten, ettd pyyhkimen tasainen
pinta on levya vasten.

Saat parhaat tulokset
kayttamalla viipalointi-/
leikkuulevyja, kun pyyhkimen
varsi on terda vasten kuvassa
nakyvalla tavalla.

®, ®,

Kiinnita kansi runkoon W
siten, etta siinad nakyva @
-merkki on runkoa vasten.
Lukitse paikalleen kaantamalla
i -symboliin saakka @.



6 Kiinnita laite vaihteistoon ja
lukitse kaantamalla paikalleen
0

7 Kiinnita tarvittaessa
pidennysputki paikalleen
ulostuloon tydntamalla sita
tiukasti @. Pidennysputkea

ON kaytettava mallien KMO70,

TYPE KMO8 ja TYPE KCC9O0,
mutta sitéd voidaan kayttaa
myods muiden yleiskoneiden
kanssa ruoan ohjaamiseksi
kerayskulhoon.

8 Tydnna yleiskoneen pistoke
pistorasiaan ja aseta ruoan
ulostulon alle kulho.

9 Valitse oikean kokoinen
syottdputki. Tydntimessa
on pieni syottdputki ohuita
aineksia varten.

Pienen sy6ttoputken

kdyttaminen - aseta

syottdputkeen ensin isompi
tyénnin @.

Suuremman syéttéputken

kdyttdminen - kayta molempia

tyéntimia yhdesss @.

10 Aseta ruoka syottoputkeen.

11 Valitse yleiskoneen
nopeudeksi 3. Paina aineksia
tasaisesti tyontimen avulla.
Ala koskaan laita sormiasi
syottdputkeen.

® Kun ainekset on kasitelty,
Voit irrottaa ruokaa levysta
nostamalla ja laskemalla
tydbnninta useita kertoja.

12 Katkaise virta ja irrota
pistotulppa pistorasiasta.

® Pystysuunnassa asetetut
ainekset tulevat ulos
lyhyempina kuin
vaakasuunnassa asetetut,
kun niita viipaloidaan tai
raastetaan.

Vihjeita

® Kayta aina tuoreita aineksia.

® Ala paloittele ruokaa liian
pieniksi paloiksi. Tayta
suurempi syottoputki ldhes
tayteen. Tama estaa aineksia
liilkkumasta sivusuunnassa.
Voit myods kayttaa
pienempaa syottdputkea.

® Kun kaytat viipalointilevya,
aseta ainekset vaakasuoraan.

Puhdistaminen

® Sammuta virta ja irrota
pistoke pistorasiasta aina
ennen laitteen irrottamista
yleiskoneesta.

® Pura laite osiin ennen
puhdistamista.

® Puhdistaminen sujuu
helpommin, kun peset osat
heti kayton jalkeen.

® | eikkuulevyt ovat hyvin terava.
Kasittele niita varovasti.

® Ala upota vaihteistoa veteen
alaka anna sen kastua.
Pese kaikki osat lampiméassa
vedessa, jossa on pesuainetta,
ja kuivaa perusteellisesti.
Leikkuuterat ovat erittain
teravia, joten toimi varovasti.
Voit myds pesta osat
astianpesukoneen ylatasolla.
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Huolto ja asiakaspalvelu

® Jos lisdlaitteen kayttamisen aikana ilmenee ongelmia, siirry
osoitteeseen www.kenwoodworld.com ennen avun pyytamista.

® Tuotteesi takuu koostuu sen varsinaisesta takuusta ja ostomaan
kuluttajansuojasta.

® Jos Kenwood-tuotteesi vikaantuu tai siihen tulee toimintahairio,
toimita tai l1&hetd se valtuutettuun KENWOOD-huoltokorjamoon.
Loydat 1ahimman valtuutetun KENWOOD-huoltokorjaamon
tiedot osoitteesta visit www.kenwoodworld.com tai
maakohtaisesta sivustosta.

® Kenwood on suunnitellut ja muotoillut Iso-Britanniassa.
® Valmistettu Kiinassa.
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Turkce

Okumaya baslamadan 6nce 6n kapadi aciniz ve aciklayici resimlere
bakiniz

Guvenlik

e Bu talimatlari dikkatle okuyun ve
gelecekteki kullanimlar icin saklayin.

® TUm ambalajlari ve etiketleri ¢cikartin.

e Plakalar keskindir, takarken,
cikartirken ve temizlerken dikkatli
olun.

e Siyirici kol (¢) takili degilken,
eklentinizi KULLANMAYIN. Siyirici
kol takill degilken, yiyecekler
plakanin altina sikisacak ve cikistan
cikmayacaktir bunun sonucunda
eklentiniz hasar gbérecektir.

® (idalari iceri bastirmak icin asla
parmaklarinizi kullanmayin. Sadece
Urun ile birlikte verilen iticiyi kullanin.

e Kesici plaka tamamen durmadan
aletin kapagini asla acmayin.

e (Gidalarr iceri itmek icin asla asiri
guc uygulamayin - alete zarar
verebilirsiniz.

® Asla hasarli bir aleti kullanmayin.
Kontrol veya tamir ettirin: bkz. ‘servis
ve musteri hizmetleri’.

® Hareketli parcalara dokunmayin.

® Parca takmadan veya cikartmadan ya
da temizlemeden dnce daima cihazin
fisini cikartin.,
llave gUvenlik uyarilari icin Mutfak
Robotunuzun kullanma talimatina
pbakin.

Havuc, salatalik, peynir, patates,
kabak, kuruyemis ve cikolata gibi
gidalari dogramak ve parcalamak
icin Surekli dilimleyici/rendeleyici
kullanin.

® By cihaz gida ile temas eden
malzemeler ve maddeler
ile ilgili EC 1935/2004
Yoénetmeligine uygundur.

Patates ve diger sert meyve
ve sebzeleri dogramak igin
dilimleme plakalari kullanilabilir.
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Ilk kullanimdan 6nce

1 Parcalari yikayin: bkz ‘Temizlik’.

Parcalar

Iticiler: bUyUk ve klucuk
Besleme tUpu

Kapak

Mil

Kesici plaka

Siyiricl

Govde

Gida cikisi

Disli kutusu tertibati
Genisletme olugu

PLEEEOOOOO

Kesme plakalari
mevcuttur

Asagida listelenen plakalar
paketin icinde bulunmaktadir ve
plaka Uzerindeki numaralardan
asagidaki sekilde taninabilirler:-
Plaka No 1 - ekstra ince
rendeleme. Parmesan peyniri,
cikolata, findik gibi kuruyemisler.
Plaka No 2 - ince rendeleme.
Peynir, ¢ikolata, kuru yemis ve
sert meyve veya sebzeler.

Plaka No 3 - kalin rendeleme.
Peynir ve sert meyve veya
sebzeler.

Plaka No 4 - ince dilim. Peynir
ve sert meyve veya sebzeler.
Plaka No 5 - kalin dilim. Peynir
ve sert meyve veya sebzeler.
Plaka No 6 - ince (julyen tarz)
dograyicl. SUper ince patates
kizartmalari, salatalar, glvecler
ve cerezler (6rn. havug, dolmalik
kabak ve salatalik) dograyin
Plaka No 7 - standart dograyict.
ince patates kizartmasi, glivec
ve dip soslar icin malzemeler
(salatalik, elma ve armut gibi)
dograyin.

Takma ve kullanim

1 Yuksek hiz ¢ikis kapadini 0
cikartin.

2 Disli kutusu tertibatini Mikser
© Uzerine yerlestirin

3 Istediginiz kesme plakasini mil
© Uzerine ittirin Her plaka
tanimlama amacli olarak
numaralanmistir ve plaka mile
takilirken numara Ust tarafta
olmalhdir.

4 Siyirictyl mile o yerlestirin,
siyiricinin duz ylzeyi plakaya
bakmalidir.

® Dilimleme/dograma plakalarini
kullanirken, en iyi sonug igin
siyirict kol gosterildigi gibi
bicagin ters yoniunde olmalidir.

®,

5 Kapak tertibatini gévdeye
takin, kapak Uzerindeki W
sembolinU govde UGzerindeki
“@ sembolU ile hizalayin. Daha
sonra @ semboltne dogru
dondurerek kilitleyin @.

6 Birlestirdiginiz parcay! disli
kutusu Uzerine yerlestirin ve
dondurerek kilitleyin @.

7 Gerekli oldugu takdirde
genisletme olugu gida ¢ikisina
takilmali ve bastirilarak yerine
oturtulmalidir 0 Genisletme
olugu alet KMO70/TYPE
KMO8/TYPE KCC9O0 Uzerinde
kullanildiginda TAKILMALIDIR
ancak diger mikserler ile de
gidalarin toplama kabina
biriktirilmesi icin kullanilabilir.

8 Mikseri prize takin ve gida
cikis yerinin altina bir kap
yerlestirin.

9 Hangi besleme tupunu
kullanacaginizi secin. Iticide
ince malzemeler icin daha
klUcUk bir tup bulunmaktadir.

Kii¢lik besleme tipinii

kullanmak igin - 6nce daha

blUyUk olan iticiyi besleme tlupu
icine yerlestirin @.

Biliyilik besleme tiipiinii

kullanmak igin - her iki iticiyi

birlikte kullanin €.

10 Gidalari besleme tUpuU icine
yerlestirin.
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Mikseri hiz 3 konumunda Temizleme

calistirin ve ayni anda gidalari
dlzgun sekilde asagi ittirin -
parmaklarinizi asla besleme
tUpU icine sokmayin.
islemenin bitmesinin ardindan,
iticiyi bir kac kez indirip
kaldirmak kesme plakasi
Uzerinde kalan gida miktarinin
azalmasina yardimci olur.
Kapatin ve fisten cekin.

® Aleti mutfak cihazindan
cikartmadan énce daima
kapatin ve fisini ¢ekin.

® Temizlemeden dnce tumuyle
pargalarina ayirin.

® Daha kolay temizlik i¢in
pargalari kullanim sonrasinda
hemen yikayin.

® Kesme plakalarina dikkat edin,
son derece keskindirler.

® Disli tertibatini asla suya

Ipuclan sokmayin veya islatmayin.

® Her zaman taze malzeme Kalan tum parcalar sicak
kullanin sabunlu su ile yikanarak

® Gidalari ¢cok kuctk kurulanabilir. Kesme bicaklari
dogramayin. BuyUk besleme son derece keskin oldugu icin
tupund tama yakin sekilde dikkatli olun. Alternatif olarak
doldurun. Bu gidalarin bulasik makinesinde yikayin
isleme sirasinda yana (sadece (st rafta).

kaymasini onler. Alternatif
olarak kucuk ttpu kullanin.
Dograyici plaka kullanirken
ince malzemeleri yatay
yerlestirin.

Dilimleme veya

rendeleme sirasinda, dik
yerlestirilen gidalar yatay
verlestirilenlerden daha kisa
olur.

Servis ve muUsteri hizmetleri

Eklentinizin ¢alismasi ile ilgili herhangi bir sorun yasarsaniz,
yardim istemeden énce www.kenwoodworld.com adresini ziyaret
edin.

Lutfen unutmayin, Grdn Grandn satildigr tlkedeki mevcut tim
garanti ve tuketici haklari ile ilgili yasal mevzuata uygun bir
garanti kapsamindadir.

Kenwood UrtnlnUz arizalanirsa veya herhangi bir kusur
bulursaniz yetkili KENWOOD Servis Merkezine gdnderin veya
gobturun. Size en yakin yetkili KENWOOD Servis Merkezinin
guncel bilgilerine ulasmak icin www.kenwoodworld.com adresini
veya Ulkenize &zel web sitesini ziyaret edin.

Kenwood tarafindan ingiltere’de dizayn edilmis ve gelistirilmistir.
Cin’de Uretilmistir.

46




Cesky

Pfed Etenim rozloZte pfedni stranku s ilustraci

Bezpecnost

Prectéte si peclive pokyny v této
prirucce a uschovejte ji pro budouci
pouziti.

Odstrante veskery obalovy material
a nalepky.

Kotouce jsou ostre, pri osazovani,
snimani a cisteni s nimi zachazejte
opatrne.

NEPOUZIVEJTE nastavec bez
nasazeného ramene cistice

(®. Pokud neni rameno cistice
nasazene, potraviny se budou
hromadit pod kotoucem, nebudou
vychazet odvodem potravin a dojde
k poskozeni nastavce.

Nikdy nevtlacujte potraviny do
plniciho hrdla prsty. Uzivejte

pouze pechovatka dodavane spolu
s pridavnym zarizenim.

Nikdy nesnimejte viko z pridavného
zarizeni, pokud se krajeci kotouc
zcela nezastavil.

Neuzivejte nadmeérnou silu ke
vtlacovani potravin do plniciho hrdla
- mohli byste zarizeni poskodit.
Nikdy neuzivejte posSkozené zarizeni.
Nechte si je zkontrolovat ¢i opravit:
viz ,Servis a pécCe o zakaznika'.
Nedotykejte se soucastek v pohybu.
Zarizeni odpojte ze sité pred
osazovanim ¢i snimanim dild ¢i pred
cisténim.

Dalsi bezpecnostni upozorneni
najdete v navodu k pouzivani
kuchynskeho robotu.
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Pomoci kotoucl na krajeni/
strouhani mazete krajet a
strouhat potraviny jako mrkev,
okurku, syr, brambory, zeli,
ofechy a ¢okoladu.

Sekaci kotou¢e mohou byt uzity
na brambory a dalsi tuhé plody
a zeleninu.

® Tento spotrebic spliuje
nafizeni ES ¢. 1935/2004
o materidlech a vyrobcich
uréenych pro styk s
potravinami.

Pfed prvnim uzitim
1 Omyjte jednotlivé dily: viz
Cisténr,

Legenda

() Péchovatka: velké a malé
@ Pinici hrdlo

3 Viko

@ Hridel

(® Kréjeci kotouce

(® Cisti¢

@ Télo

Odvod potravin

(@ Prevodova jednotka
Sbérna nadobka

K dispozici jsou tyto
krajeci kotouce
Nasledujici skala kotoucd je
obsazena v baleni - jednotlivé
kotouce jsou oznaceny cCisly

a podle téchto ¢isel maji
nasledujici funkce:-

Kotou¢ €. 1 - velmi jemné
nastrouhani. Vhodny na
parmazan, ¢okoladu a orechy
napf. liskoveé.

Kotou¢ €. 2 - jemné nastrouhani.

Vhodny na syr, ¢okoladu, ofechy
a tuhé ovoce a zeleninu.

Kotou¢ €. 3 - hrubé nastrouhani.
Vhodny na syr a tuhé ovoce

a zeleninu.

Kotouc €. 4 - tenké platky.
Vhodny na syr a tuhé ovoce

a zeleninu.
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Kotouc¢ €. 5 - silné platky.
Vhodny na syr a tuhé ovoce

a zeleninu.

Kotouc¢ €. 6 - jemny sekacf
kotou¢ (nakrajeni na zpUsob
Julienne’ - velmi jemné prouzky).
Krajeni brambor na velmi tenké
hranolky a krdjeni prisad do
salatd, dusenych mas a pokrmd
smazenych na prudkém ohni
(napf. mrkev, cukety a okurky)
Kotouc¢ €. 7 - bézny sekaci
kotouc¢. Nakraji brambory na
tenké hranolky ¢i prisady do
dusenych mas a omacek na
namaceni, tzv. dipt (napf.
okurka, jablko nebo hruska).

Montaz a uziti
1 Sundejte kryt
vysokorychlostniho vyvodu
0.

Nasadte prevodovou jednotku
na mixér @.

Pritlacenim nasadte zvoleny
kotou¢ na hiidel @. Kazdy
kotou¢ je kvUli identifikaci
oznacen cislem a toto cislo
by mélo byt nahofe pfi
nasazovani kotouce na hridel.
Nasadte na hiidel ¢istic @,

a to tak, aby rovna strana
Cistice priléhala ke kotouci.
Nejlepsino vysledku pfi uzitf
krajecich/sekacich kotoucu
dosdhnete, pokud bude
rameno cistice umisténo
naproti britu, jak ukazuje
obrazek dole.

®, &,

Nasadte na télo jednotku

s vikem, vyrovnejte W
symbolu na viku, tak aby
odpovidal "B na téle. Pak
otocte smérem k [l symbolu,
aby doslo k zapadnuti @.
Osadte smontované
prislusenstvi na prevodovou
jednotku a otocte, tak aby
doslo k zapadnuti @.



7 Pokud je to potfeba, nasadte
sbérnou naddobku na odvod
potravin a zatlacte do
spravné pozice @. Sbérna
nadobka MUSI byt uzita,
pokud pouzivate model
KMO70/TYPE KMO8/TYPE
KCC90, ale mUze byt uzivana
také s jinymi mixéry pro
nasmérovani potravin do
sbérné misky.

8 Pripojte mixér ke zdroji
energie a pod odvod potravin
umistéte misku.

9 Zvolte plnici hrdlo.
Péchovéatko obsahuje mensi
plnici hrdlo pro zpracovani
jednotlivych polozek nebo
tenkych pfisad.

PFi uziti malého plniciho

hrdla - Nejprve umistéte véetsi

péchovatko dovnitf plniciho

hrdla @.

PFi uziti vétsiho plniciho hrdla -

Uzijte obé péchovatka najednou

o

10 Vlozte potravinu dovnitf
plniciho hrdla.

11 Zapnéte mixér na rychlost
3 a zaroven rovnomeérné tlacte
potravinu dold péchovatkem
- nikdy nevkladejte do
plniciho hrdla prsty.

® Po dokonceni zpracovani
potraviny péchovatko
nékolikrat nadzvednéte
a znovu spustte, coz mize
napomoci snizeni mnozstvi
potraviny zachycené na
krajecim kotouci.

12 Vypnéte a odpojte od zdroje
energie.

Tipy

® \/Zdy uzivejte cerstvé
prisady

® Nekrdjejte potraviny pfilis
najemno. Naplnte vétsi
plnici hrdlo po celé délce
dostatec¢né. Tim zabranite
ujizdéni do stran pfri
Zpracovani.
Pripadné také muazete uzit
mensi plnici hrdlo.
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® Py uziti sekaciho kotouce
vkladejte tenké prisady
horizontalné.

® Pri krdjeni nebo strouhani
jsou kousky zpracované
potraviny kratsi, pokud byla
vklddana na vysku a ne
horizontalné.

cisténi

® Pred sejmutim pridavného
zafizeni z kuchynského stroje
je potreba pristroj nejprve
vypnout a odpojit od zdroje.

® Pred cisténim pridavné
zarizeni kompletné
rozmontujte.

e Cisténi bude snadnéjsi,
pokud jednotlivé dily umyjete
okamzité po uziti.

® Zachazejte s krajecimi kotouci
opatrné - jsou velmi ostré.

® Nikdy nevkladejte prevodovou
jednotku do vody a zabrante
jejimu navlhnuti.
Vsechny zbyvajici ¢asti
mohou byt umyty v horké
mydlové vodé a pak dikladné
osuseny. Budte opatrni,
protoze krajeci kotouce jsou
ostré. Pripadné mUzete uzit
mycku (plati pouze pro horni
cast).




Servis a Udrzba

Pokud pri pouzivani nastavce, narazite na jakékoli problémy, pred
vyzadanim pomoci navstivte stranky www.kenwoodworld.com.

Upozornujeme, ze na vas vyrobek se vztahuje zaruka, kterd je
v souladu se vSemi zakonnymi ustanovenimi ohledné vsech
existujicich zaruc¢nich prav a prav spotrebiteld v zemi, kde byl
vyrobek zakoupen.

Pokud se vas vyrobek Kenwood poroucha nebo u néj zjistite
zavady, zaslete nebo odneste jej prosim do autorizovaného
servisniho centra KENWOOD. AktudIni informace o nejblizsim
autorizovaném servisnim centru KENWOOD najdete na webu
www.kenwoodworld.com nebo na webu spole¢nosti Kenwood
pro vasi zemi.

Zkonstruovano a vyvinuto spole¢nosti Kenwood ve Velké
Britanii.
Vyrobeno v Ciné.
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A

Magyar

haszndlati utasitds abrai az elsé oldalon lathatdk - olvasas kézben hajtsa ki

ezt az oldalt

Els® a biztonsag

Alaposan olvassa at ezeket az
utasitasokat és érizze meg késdbbi
felhasznalasra!

Tavolitson el minden
csomagoldanyagot és cimket!

A lapok élesek, legyen ovatos az
dsszeszerelés, a leszerelés és a
tisztitas soran.

NE hasznalja a tartozékot a (o)
seprokar felszerelése nélkiil. Ha

a seprékar nincs felszerelve, az
élelmiszer Osszetorlddhat a lemez
alatt, és nem tavozik a kimeneti
nyilason, ami a tartozek karosodasat
okozhatja.

Soha ne az ujjaval nyomja le az ételt
az adagolocsdben. Csak az erre
szolgald nyomofejet hasznalja.

Soha ne vegye le a fedelet a
toldatrol, amig a szeleteld lap teljesen
le nem allt.

Ne nyomja le erével az ételt az
adagolocsdben - megsérulhet a
toldat.

Soha ne hasznaljon sérult toldatot.
Vizsgaltassa meg, vagy javitassa
meg: Id. a “Szerviz és Ugyfélszolgalat
C. reszt.

Ne érjen a mozgo alkatrészekhez!
Aramtalanitsa a készUléket az
alkatrészek fel- és leszerelése vagy
tisztitas elbtt.

A tovabbi biztonsagi
figyelmeztetésekkel kapcsolatban
nézze at a konyhagép altalanos
hasznalati utasitasat.

3
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A folyamatos szeleteld/reszeld
példaul sargarépa, uborka,
sajt, burgonya, kaposzta, did
és csokoladé szeletelésére és
apritdsara hasznalhato.

A finomra szeleteld lapok
burgonya és mas kemény
gyumodlcsok és zoldségek
szeletelésére hasznalhatok.

® A készulék megfelel
az élelmiszerekkel
rendeltetésszerlden
érintkezésbe kertld
anyagokrol és targyakrol
sz616 1935/2004/EK
rendelet kovetelményeinek.

A haszndlatba vétel el6tt
1 Mosogassa el az alkatrészeket:
Id. “Tisztitas”.

A készUlék részei

Nyomofejek: nagy és Kicsi
Adagolocsd

Fedél

Tengely

Vagolap

Seprl

Haz

Az étel kimenete
Sebességvalto haz
Hosszabbito csuszda

PLEAEOOEOOO

Szeleteld lapok
kaphatok

Az alabb felsorolt szeleteld lapok
mellékelve vannak a csomagban,
és a lapokon lévd szamokkal
azonosithatok az aldbbiak
szerint:

1. sz. lap - extra finom apritas.
Parmezan sajthoz, csokolddéhoz
és didhoz, vagy mogyordhoz

2. sz. lap - finom apritashoz.
Sajthoz, csokolddéhoz, didhoz

és kemény gyumolcshdz vagy
z6ldséghez.

3. sz. lap - durva apritas. Sajthoz
és kemény gyumolcshdz vagy
z6ldséghez.

4. sz. lap - vékony szeletelés.
Sajthoz és kemény gyumolcshdz
vagy zo6ldséghez.

5. sz. lap - vékony szeletelés.
Sajthoz és kemény gyumolcshdz
vagy zo6ldséghez.

6. sz. lap - finom (julienne
stilusu) apritd. Szuper vékony
szeletekre vagja a burgonyat
burgonyaszirom készitéséhez,

s az egyéb alkotoelemeket
salatdhoz, serpenydben készuld
ételekhez és “stir fries” tipusu
ételekhez

7. sz. lap - szabvanyos aprito.
Vékony szeletekre vagja a
burgonyat chips készitéséhez,
és az egyéb alkotoelemeket
serpenydben készuld és
martogatos ételekhez (pl.
uborka, alma és korte)

Osszeszerelés és
hasznalat

1 Vegye le a nagysebességul
kuls fedelet @.

2 Tegye be a sebességvaltdt a
Mixerbe @.

3 Nyomija ra a kivant vagolapot
a tengelyre e Mindegyik lap
$zamozva van az azonositas
céljabol, és a szamnak legfeltl
kell lennie, amikor a lapot
ranyomja a tengelyre.

4 Tegye a seprlt a tengelyre o
gy, hogy a sepru sik felUlete
a lap felé nézzen.

® A szeletel® / apritd lapok
hasznalatakor a legjobb
eredmeény elérése céljdbol a
seprU karja a lappal szemben
legyen, az aldbbi dbra szerint.

5 Tegye ra a fedelet a hazra
gy, hogy egy vonalban
legyen a fedélen lévd W
szimbdlum a hazon 1évé m
-vel. Majd forditsa el a @-ig a
bezarashoz @.



6 Tegye az dsszeszerelt toldatot
a sebességvaltora, és forditsa
el, hogy lezérja @.

7 Ha szUkséges, tegye a
hosszabbitd csuszdat
az étel kimenetére, és
hatarozott mozdulattal
nyomija le a helyére @. A
hosszabbitd csuszdat akkor
KELL felszerelni, amikor a
KMO70/TYPE KMO8/TYPE
KCC9O0 toldatot hasznalja,
de hasznalhaté minden
egyéb mixer esetében is arra,
hogy az ételt a gyUjtétalba
iranyitsa.

8 Csatlakoztassa a mixert a
tadphaldzatba és tegyen talat
az étel kimenete ala.

9 Valassza ki a hasznalni
kivant adagolocsovet. A
nyomofejben van egy kisebb
adagoldcsd az egyes tételek
vagy a vékony alkotdelemek
feldolgozasara.

A kis adagolécsé hasznalata -

elészér nyomja be a nagyobb

nyomofejet az adagolocsébe @.

A nagyobb adagolécsé

hasznalata - haszndlja egyUtt

mindkét nyomofejet @.

10 Nyomja be az ételt az
adagoldcsdbe.

11 Kapcsolja be a mixert 3.
sebességre és ugyanakkor
nyomja le egyenletesen a
nyomofejjel - soha ne tegye
az ujjait az adagoldcsdbe!

® A feldolgozasi mlvelet
befejezésekor emelje fel
és engedje le néhanyszor
a nyomofejet, ez segithet
csokkenteni a szeletelSlapon
marado étel mennyiségét.

12 Kapcsolja ki, és huzza ki a
dugot az aljzatbadl.

oldalra az étel a feldolgozas
kdzben. Vagy hasznalja a
kis adagolécsovet.

® Amikor az apritd lapot
hasznalja, a vékony
alkotoelemeket vizszintesen
helyezze el.

® Amikor szeletel, vagy aprit,
a fuggdlegesen elhelyezett
étel hamarabb kijon, mint a

Tippek

® Mindig friss alkotoelemeket
hasznaljon

® Ne vagja az ételt tul aprora!
A nagy adagoldécsdvet
teljes szélességében toltse
meg. Igy nem csuszkal

vizszintesen elhelyezett.

Tisztitas

® Mindig dramtalanitsa a
készUléket és huzza ki a
dugot az aljzatbdl, mieldtt
leszerelné a toldatot a
konyhagéprdl

® Tisztitas el6tt teljesen szerelje
le a toldatot.

® A kdnnyebb tisztitas
érdekében hasznalat utan
haladéktalanul mosogassa el
az alkatrészeket.

® A szeletel6 lapokat dvatosan
kezelje - rendkivil élesek!

® Soha ne meritse a
sebességvaltd szerelvényt
vizbe, vagy ne hagyja
atnedvesedni!
Minden tobbi alkatrészt
meleg mosogatdszeres
vizben lehet mosogatni, majd
alaposan meg kell szaritani.
Vagy pedig mosogatdgépben
is mosogathatd (csak a felsé
polcon).



Szerviz és vevoszolgalat

Ha barmilyen problémat tapasztal a tartozék hasznalata soran,
ldtogasson el a www.kenwoodworld.com. webhelyre, mielétt
segitséget kérne.

A termékre garanciat vallalunk, amely megfelel az 6sszes
olyan eléirdsnak, amely a garancidlis és a fogyasztdi jogokat
szabalyozza abban az orszagban, ahol a terméket vasarolta.

Ha a Kenwood termék meghibdsodik, vagy barmilyen
hibat észlel, akkor kuldje el vagy vigye el egy hivatalos
KENWOOD szervizkdzpontba. A legkdzelebbi hivatalos
KENWOOD szervizkdzpontok elérhetéségét megtaldlja a
www.kenwoodworld.com weblapon vagy annak magyar
verziojan.

Tervezte és fejlesztette a Kenwood az Egyesult Kirdlysagban.
Készult Kinaban.
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Polski

Przed czytaniem prosimy roztozy¢ pierwsza strone, zawierajaca
ilustracje

Bezpieczenstwo obstugi

Przeczytac¢ uwaznie ponizsza
instrukcje i zachowac na wypadek
potrzeby skorzystania z niej w
przysztosci.

Usungc¢ wszelkie materiaty
pakunkowe i etykiety.

Tarki sg ostre. Przy ich zdejmowaniu,
zaktadaniu i czyszczeniu nalezy
zachowac ostroznosc.

NIE UZYWAC nasadki bez
Zamocowanego ramienia
nagarniajacego (6). Jezeli ramie
nagarniajgce nie bedzie zamocowane,
sktadniki beda utykac pod tarka, a
nie przemieszczac sie do otworu
wylotowego, co spowoduje
uszkodzenie nasadki.

Zywnosci nie wolno popychac¢ w dot
gardzieli zasypowej palcami. Do tego
celu uzywac wytgcznie zatgczonych
w zestawie popychaczy

Nie zdejmowac pokrywy z nasadki
zanim tarka catkowicie sie nie
zatrzyma.

Nie wpychac sktadnikow do gardziel
zasypowej na site - moze to
spowodowac uszkodzenie nasadki.
Nie uzywac uszkodzonej nasadki. W
razie uszkodzenia oddac nasadke do
sprawdzenia lub naprawy (zob. ustep
pot. ,Serwis | punkty obstugi klienta”).
Nie dotykac czesci znajdujgcych sie
W ruchu.

Przed zdejmowaniem lub
Zak+adan|em oraz czyszczeniem
czesci wytaczy€ urzadzenie | wyjac
wtyczke z gniazda sieciowego.
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Dodatkowe informacje na temat
bezpieczenstwa znajdujg sie w
instrukcji obstugi robota kuchennego,
do ktorego przeznaczona jest

nasadka.

Szatkownica/tarka ciggta

stuzy do do krojenia i
rozdrabniania sktadnikdw takich
jak marchewka, ogdrek, ser,
ziemniaki, kapusta, orzechy i
czekolada. Szatkownica/tarka
ciggta stuzy takze do do krojenia
i rozdrabniania sktadnikow
takich jak marchewka, ogdrk,
ser, ziemniaki, kapusta, orzechy i
czekolada.

Tarek do krojenia w stupki mozna
uzywac do krojenia ziemniakdw
i innych twardych warzyw i
OWOCOW.

® Urzadzenie spetnia wymogi
rozporzadzenia Wspolnoty
Europejskiej nr 1935/2004
dotyczacego materiatow i
wyroboéw przeznaczonych
do kontaktu z zywnoscia.

Przed pierwszym uzyciem
1 Umyc¢ czesci (zob. ustep pt.
,Czyszczenie”).

Otwor wylotowy
Uktad napedowy
Ostona otworu wylotowego

Legenda

@ Popychacze: duzy i maty
@ Gardziel zasypowa

@ Pokrywa

@ Sprzegto

() Tarka

@ Ramie nagarniajace

@ Korpus

®

Dostepne tarki

Ponizsze tarki sg zatgczone w
zestawie. Kazda tarka oznaczona

jest numerem, ktory utatwia jej
rozpoznanie:
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Tarka 1 - tarcie na bardzo
drobne wiodrka. Przeznaczona
do tarcia parmezanu, czekolady,
orzechow (np. laskowych).
Tarka 2 - tarcie na drobne
widrka. Przeznaczona do sera,
czekolady, orzechdw i twardych
owocow lub warzyw.

Tarka 3 - tarcie na grube widrka.
Przeznaczona do sera i twardych
owocow lub warzyw.

Tarka 4 - do krojenia na cienkie
plasterki. Przeznaczona do sera i
twardych owocow lub warzyw.
Tarka 5 - do krojenia na grube
plastry. Przeznaczona do sera i
twardych owocow lub warzyw.
Tarka 6 - do krojenia w

bardzo cienkie stupki (tzw.
julienne). Umozliwia pokrojenie
ziemniakdw na bardzo

cienkie frytki, a takze krojenie
sktadnikdw satatek, potraw
duszonych i potraw z warzywami
na sposodb chinski (np. marchwi,
cukinii, ogoérkow).

Tarka 7 - do krojenia w

stupki standardowej grubosci.
Umozliwia krojenie ziemniakow
na cienkie frytki oraz sktadnikow
na potrawy duszone oraz dipy
(np. ogorkodw, jabtek, gruszek).

Montaz i obstuga

1 Zdjac pokrywe gtowicy

napedu szybkoobrotowego

Zatozyc¢ uktad napedowy na
mikser @.

Na sprzegto nasadzi¢
odpowiednia tarke @.
Kazda tarka oznaczona jest
numerem, co utatwia ich
rozpoznawanie. Tarke na
sprzegto nalezy zatozyc tak,
by powierzchnia z numerem
znajdowata sie na wierzchu.



Nasadzi¢ ramie nagarniajace
na sprzegto @ w taki
sposob, by jego ptaska strona
przylegata do tarki.

Uzywajac tarek do krojenia
oraz krojenia w stupki
najlepszy rezultat osigga

sie zaktadajac ramie
nagarniajace tak, by stanowito
przedtuzenie linii ostrza
tngcego (zob. rys. ponize)).

Zatozyc pokrywe na

korpus tak, by symbol

na pokrywie przylegat do
symbolu "B na korpusie,

a nastepnie przekreci¢

w kierunku symbolu f@

, by zablokowac ja w
odpowiednim miejscu @.
Zmontowanga nasadke
zatozy¢ na uktad napedowy

i przekreci¢ az do
zablokowania w odpowiednim
miejscu @.

W razie koniecznosci
zamontowac ostone otworu
wylotowego, mocno
wsuwajac jg na miejsce 0
Jezeli nasadka uzywana

jest z modelem KMO70/
TYPE KMO8/TYPE KCC9O0,
ostona otworu wylotowego
MUSI by¢ zatozona. Moze
ona by¢ stosowana takze do
wszystkich innych mikserow
w celu nakierowywania
rozdrobnionych sktadnikow
do miski, do ktdrej sg
zbierane.

Wiozy¢ wtyczke przewodu
przytaczeniowego miksera do
gniazda sieciowego, a pod
otwdr wylotowy podstawic
miske.

Wybrac¢ odpowiednia gardziel
zasypowa. W popychaczu
znajduje sie mniejsza gardziel
zasypowa, umozliwiajaca
rozdrabnianie pojedynczych
lub cienko pokrojonych
sktadnikow.
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Aby uzyé mniejszej gardzieli
zasypowej - Do gardzieli
zasypowej nalezy najpierw
wsungc¢ wiekszy popychacz e
Aby uzyé¢ wiekszej gardzieli
zasypowej - uzy¢ obu
popychaczy jednoczesnie e
10 Wtozy¢ sktadniki do gardzieli
zasypowej.

Wiaczyc mikser na predkosé
31w tym samym czasie

za pomocg popychacza
rownomiernie popchnac
sktadniki w dot gardzieli. Do
gardzieli nie wolno wktadac
palcow.

Aby zmniejszy¢ ilosc¢
pozostatych na tarce po
zakonczeniu rozdrabniania
resztek, nalezy kilkakrotnie
wsunac i wysungc¢ popychacz
z gardzieli zasypowej.
Wytaczyc¢ urzadzenie i
wyjac¢ wtyczke z gniazda
sieciowego.

n

Wskazéwki

® Uzywac $wiezych
sktadnikdw.

Nie kroi¢ sktadnikow

na zbyt mate kawatki.
Duzag gardziel zasypowa

w catosci wypetnié
sktadnikami. Zapobiega to
przesuwaniu sie sktadnikéw
na boki podczas
rozdrabniania.

Mozna takze uzy¢ mniejszej
gardzieli zasypowej.
Uzywajac tarek do krojenia
w stupki, cienkie sktadniki
nalezy umiesci¢ poziomo.
Sktadniki umieszczone
pionowo sg po pokrojeniu
lub rozdrobnieniu krotsze
niz sktadniki umieszczane
poziomo.

Czyszczenie

® Przed zdjeciem nasadki z
robota kuchennego nalezy
zawsze wytgczyc¢ urzgdzenie
i wyjac¢ wtyczke z gniazda
sieciowego.



Przed czyszczeniem Wszystkie pozostate czesci

catkowicie rozmontowac mozna my¢ w gorgcej wodzie
nasadke. z dodatkiem ptynu do naczyn.
Mycie czesci bezposrednio po Nalezy je potem doktadnie
uzyciu utatwia utrzymywanie wysuszyé, zachowujac
nasadki w czystosci. szczegdlng ostroznose,
Dotykajac tarek nalezy poniewaz tarki sa bardzo
zachowac szczegding ostre. Czesci mozna takze
ostroznosc - sg bardzo ostre. my¢ w zmywarce do naczyn
Nie zanurzac uktadu (wytacznie w gornym koszu).

napedowego w wodzie ani
nie dopuszczad, by woda sie
do niego dostata.

Serwis i punkty obstugi klienta

W razie wszelkich problemow z obstuga nasadki, przed
wystgpieniem o pomoc prosimy o odwiedzenie strony
www.kenwoodworld.com.

Prosimy pamietacd, ze niniejszy produkt objety jest gwarancija,
ktora spetnia wszystkie wymogi prawne dotyczace wszelkich
istniejacych praw konsumenta oraz gwarancyjnych w kraju, w
ktérym produkt zostat zakupiony.

W razie wadliwego dziatania produktu marki Kenwood lub
wykrycia wszelkich usterek prosimy przestac lub dostarczyc¢
urzgdzenie do autoryzowanego punktu serwisowego firmy
KENWOOD. Aktualne informacje na temat najblizszych
punktéw serwisowych firmy KENWOOD znajdujg sie na stronie
internetowej firmy, pod adresem www.kenwoodworld.com lub
adresem wtasciwym dla danego kraju.

Zaprojektowata i opracowata firma Kenwood w Wielkiej Brytanii.
Wyprodukowano w Chinach.
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Pycckumn

CM. MAAIOCTPALIUMN Ha NepeAHeil CTpaHuue

Mepbl 6@30MacHOCTM

BHMMaTEeAbHO MPOYTUTE U COXPaHUTE
3TY MHCTPYKLMIO.,

PacnakynTe nsaeAre m CHMMUTE BCe
YMaKOBOYHbIE APAbBIKM.

PexkyLime AUCKM - OYeHb OCTpPble,
MO3TOMY CODOAKAANTE OCTOPOXKHOCTb
NEwv YCTaHOBKE, M3BAEYEHUN U B
npoLuecce YMCTKM.

HE CAEAYET ucnoAb3oBaTb
HAaCaAKY, He YCTAaHOBUB CHAa4YyaAa
YAAMHUTEADbHbIN pyKaB (6). be3
YCTAHOBKN YAAUHUTEABHOIO pykaBa
MMLLE 3aCTPAHET MOA MAACTUHOW U
He BbIMAET U3 OTBEPCTUA AAS MULLN,
YTO MPUBEAET K MOBPEXKAEHWNIO
BalLLUeW HaCaAKN.

Hukoraa He NpoTaAKuBamTe
MNPOAYKTbI BHYTPW MoAatoLLen
TPYOKM C MOMOLLbIO MaAbLEB.
Bceraa MCNoAb3ymTe crneunaAbHble
TOAKATEAU, KOTOPbIE BXOAAT B
KOMMAEKT YCTPOWCTBA.

He cCHMMaWTe KPbIWKY C HAaCaAKM A0
MOAHOW OCTaHOBKU PEXKYLLIEro AMCKa.
He npuMeHamTe CUAY AAA
MNPOTAAKUBAHNA MPOAYKTOB Yepes
MOASOLLYIO TPYDOKY — Bbl MOXeETe
NOBPEANTb HACAAKY.

He moAb3yMTeChb NMoBREXKAEHHOW
HacaAKoW. [TpoBepKa A

PEMOHT OCYLLECTBAAKOTCS B
crneumnanmn3npoOBaHHbIX LIeHTpax:

CM. PasAeAn «TexHnyeckoe
OOCAYXKMBaAHMEY.

He noaHOCKUTE MaAblbl K
ABVDKYLLIMMCSA YaCTaM HaCaAKM.
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® [lepep YCTAHOBKOW, CHATUEM UAM
YMCTKOW BCeraa OTKAOYamTe npmbop

oT ceTn.

AOMOAHUTEABHbBbIE MHCTRYKL MM
Mo 6e30MacHOCTU CoAeP>KATCA
B OCHOBHOM «PyKoBOACTBE Mo
MCMOABb30BaHNKO KYXOHHOW MalLUUHbI».

BbICOKOCKOPOCTHasA Tepka/
CAANCepP NCMOAb3YEeTCA AAR
HaPEe3KM N LUMHKOBKW TakmMx
MPOAYKTOB, Kak MOPKOBKa,
orypLbl, Cblp, KapTodeAb,
KanycTa, Opexu 1 LLOKOAAA,
ToHKas AOMTepe3ka MCNoAb360
YeTCa AAA VM3MEAbYEeHUA
KapTOheAs U APYTUX TBEPAbBIX
bPYKTOB 1 OBOLLEN.

® [1pnbop cooTBETCTBYET
AnpexTtuse EC 1935 / 2004
0 MaTepranax U U3AEAMSX,
npeAHasHadYeHHbIX AAS
KOHTaKTa C MULLIEBbIMU
MPOAYKTaMU.

MepeA nepBbiM

UCNOAb3OBaHUEM

1 MpomMonTe AeTaAU: CM. PA3AEA
«YXOA N YNCTKa».

>
)
_|
Q
>
<

ToAKaTeAn: HBOABbLLION 1
MaAbIV

MNoaatollas Tpybka
Kpbllwka

Ban

PexxkyLmm AMcK
Ckpebok

OcHoBaHue

OTBepCTVEe AAS BbIXOAA

@OEOEO®E O

MPOAYKTOB
Y3eA KOpobKK CkopocTen
YAAMHUTEABHbBIV PYKaB

®©

B KOMMAEKT MOAEAU
BXOAAT CAGAYHOLLME
AMCKN

[epeyncAeHHbIe HUXKE AMCKM
BXOAAT B KOMMAEKT AQHHOMN
MOAEAU, @ UX Ha3HadeHue
MOYXHO OMpPEeAeAnTb Mo
HaHeCeHHOMY Ha HUX YUCAOBOMY
3HaYeHWHo:

Anck N2 1 - cBepxToHKasa
LWMHKOBKa. MICMOAb3YyeTCsH AAS
M3MeAbYeHUs Ccbipa NapmesaH,
LLIOKOA@AQ M OPEXOB, TaKMx Kak,
Hanpumep, GyHAYK.

Amck N2 2 - TOHKas WMHKOBKaA.
ICMOAB3YEeTCH AAS M3MEeAbYeHUS
Cblpa, OPEXOB 1 TBEPAbIX
DPYKTOB VA OBOLLIEN.

Amnck N2 3 - KpynHasa WKMHKOBKA.
CcnoAb3yeTCs AAS U3MEAbYEeHKs
Cblpa, TBEPAbIX GPYKTOB MAM
oBOLLEN.

Aunck N2 4 - ToHKaa AOMTepeskKa.
ICNOAb3YeTCH AAS M3MeAbUYeHUS
cblpa, TBepAbIX GPYKTOB MAM
oBoOLLEeN.

Amnck N2 5 - kpynHasa
AOMTepesKa. VICMoAb3yeTcsa AAA
M3MEeAbYEHUS CbIpa, TBEPAbIX
DPYKTOB VAN OBOLLIEN.

AMnck N2 6 - ANCK AAS
CBEPXTOHKOW Hape3ku (AAA
MNPUrOTOBAEHUSA YKYAbEHA).
CNOABb3YeTCH AAS Hape3Kun
KapTodeas COAOMKOM (KapToLluKa
dpun), a Tak>Ke NHrpPeAneHToB
ANSI CAAaTOB, 3amMeKaHoK U

OAIOA BbICTPOrO MPUroTOBAEHKA
(HanpyMep, MOPKOBKa, Kabauku
W orypubl).

Amck N2 7 - cTaHpapTHas
TOHKas AOMTepesKa.
MIcnoAb3yeTCs AAS Hape3Kun
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KapTodeAs COAOMKOM (KapToLuKa
dpun), a Tak>Ke NHrPeAMeHToB
ANSI CaA@TOB, 3aMeKaHoK U
coycoB (HanpuMmep, orypLbl,
AOAOKU U FpYLLN).

Cbopka u
MICMOAb30BaHMe

1  CHMMUTE KPbILWKY C rHe3Aaa
BbICOKOW CKOPOCTU @.
YCTaHOBUTE y3eA KOPOOKM
CKOPOCTEN Ha MUKCEP @.
HaaeHbTe HeOBOXOAUMBIN
PEXYLLMIN AVCK Ha BaA

©. Kaxkabit AVCK MMeeT
umncAoBoe 06o3HayeHMe,
KOTOpOE NpW HaAEBaHUN Ha
BaA, AOAYKHO HaxoAUTbCA
cBepxy.

YcTaHoBUTe cKpebok Ha
BaA @ POBHOV CTOPOHOWM OT
AMCKa.

AAS AydlLen 06paboTKm
MPOAYKTOB Mpu
MICMOAB30BaHUN AVCKOB
AAS HAPE3KN/LLIMHKOBKM
cKkpebok pekomMeHAyeTCsA
yCTaHaBAMBaTb TaKnM
06pasoM, 4Tobbl ero
XBOCTOBAas 4aCTb HaxOAMAACh
HanNpPoOTVB A€3BUS, KaK 3TO
MOKa3aHO Ha PUCYHKE HIKe.

v X

YCcTaHoBUTE COBpaHHyto
KPbILWKY Ha ocHOBaHue
HacaakM Tak, 4Tobbl CTpeAka
W Ha KPblLLKe COBMaAa co
CTPEAKOW Ha OCHOBaHWK M.
[locAe aTOro noBepHUTE
KPbILLIKY M NnepeBeanTe ee

B MOAOXKEHVE il «3aMOK»,
YTOObl OHa 3adUKCUPOBAAACH
Ha MecTe @.

YCcTaHoBUTE COOpPaHHYHO
HacaakKy Ha y3eA KOpobKmM
CKOPOCTEN 1 NMOBEPHUTE AAA
durkcaumn @.

MpY HEOBXOAMMOCT M

MO>XHO MCMOAb30BaTb
YAAVHUTEABHbBIN PYKaB.
BcTaBbTe ero B oTBEpCTUE
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AAA BbIXOAA MPOAYKTOB U
MPOTOAKHUTE BHYTPb AO
durKcaunn @. YAAMHUTEABHbBIN
pYyKaB yCTaHaBAVBaeTCA B
OBA3ATEAbHOM nopsake
NP UCMOAB30BaHWMKM HAaCaAKMN
c MopeAamn KMO70/TYPE
KMO8/TYPE KCC9O0. C
APYTVMU MOAGASMU TaK>Ke
MOYHO MCMOAb30BaTb
YAAMHUTEABHbIN PYKaB,
6Aaropaps KOTOPoOMy
NPOAYKTbI MOMNaAaT MPAMO B
yatay.

ToAKAIOUNTE MUKCEP K

CeTWn U NocTaBbTe Yally

noa OTBEPCTME AAS BbIXOAA
MPOAYKTOB.

BbibepuTe NopatoLLyo TRYOKY
HY>KHOIO pa3Mepa. ToAKaTeAb
VIMEET MaAyH MOAAIOLLYIO
TPYOKY AAA 0O6PabOTKU
OTAEABHbBIX MPOAYKTOB M
MHFPEAVEHTOB TOHKOW
TEKCTYpbl.

YT106bI BOCNOAb3OBaTbCS
MaAoW nopatoLle Tpy6KoMn,
CHa4yaAa yCTaHoBUTe
BOAbLLIOW TOAKATEAb BHYTPb
noaatoLLer Tpyokm @.

YT06bl BOCMOAB3OBATbCS
60AbLLON NoAAlOLLEN
TPY6KOWM, yCTaHOBKTE 06a
TOAKaTEAS OAHOBPEMEHHO @.
3arpysunTe NpoAYKTbl B
MOAQIOLLYIO TPYOKY.
BKkAOUMTE MUKCEP, YCTaHOBVB
CKOPOCTb 3, 1 OAHOBPEMEHHO
C 3amnyckom npubopa
HaYyMHanTe NPOTAaAKMBaTb
NMPOAYKTbI, HAAABAMBASA

Ha ToAKaTeAb. Hukoraa

He onyckarTe NaAbLbl B
MOAAIOLLYO TPYOKY.

Mo 3aBepLUeHMto Npouecca
006pPaboTKM Bbl MOXKETE
HECKOABKO Pa3s MOAHATb U
OMNYCTUTb TOAKATEAb, YTOObI
NPOTOAKHYTb UHIPEeAMNEHTbI,
OCTaBLUMECSH Ha pexkyLLeMm
AMICKE.

BbikAtoUmMTe Npmubop v
OTKAIOUMTE ero OT ceTu.



MoAesHbie coBeTbl YuncTka
Bceraa ncnoabsynte ® [epep CHATVMEM HaCaAKM
TOABKO CBeXxune C KYXOHHOro kKombaliHa,
VHIFOEeANEHTbI BCErAa BbIKAIOYaAWTE ero um
He HapesaliTe NPOAYKTEI OTKAIOUaNTE OT CceTu.
CAVILLKOM MEAKO. ® [lepep YNCTKOWM pa3bepuTe
3anoAHANTE MOAAIOLLYIO HacaAKy MOAHOCTbHO.
TPYOKY BOALLLIOTO pasmepa ® Bceraa MolTe pAeTaAM
paBHOMEPHO Mo BCel HacaAKM Cpasy NocAe
LMpWHe. ITO nomoraet MCMOAB30BaHUA. 3TO
n3bexaTb cMeLleHma obAeryaeT npouecc YNCTKU.
MPOAYKTOB B CTOPOHY ® [ByAbTE OCTOPOXKHbI, T.K.
BO BpeMa npouecca pe kyLine AMCKKM - OYeHb
06paboTKU. ocTpble.
VIAM BOCMOAb3yMTECH ® HyKoraa He ornyckamTe y3ea
MaAOW MoAatoLLen TPYOKOWM. KOPOBKU CKOPOCTEN B BOAY U
Mpwn M?WO/\EBOBaHW' He AOMycKamTe NMoMnaAaHMsa Ha
TOHKOW AOMTEPE3KM, Hero BAaru.
pasMmeLlanTe NHrpeAneHTbl Bce oCTaAbHble YacTu
TOHKOWM TeKCTYpbl MOMHO MPOMbBITb B ropaYyen
FOPU30OHTAABHO. MbIABHOW BOAE, MOCAE Yero
B npouecce Hapesku nAn TLATEABHO MPOCYLLNTD.
LLMHKOBKW MHIFDEANEHTb, ByabTe OCTOPOXHbI, TK.
KOTOpPble MoAalOTCS B PEXKYLLUME AMCKU — OYEHb
BEPTMKAABHOM MOAOXKEHUM, ocTpble. MOXKHO Tak>ke MbITb
HapesatoTcs Ha bonee 3TU AETaAM B MOCYAOMOEYHOM
MEAKKE KyCOUKU, HeM MalnHe (HO TOAbKO Ha
Te, KOTOPble MOAAIOTCA B BEPXHEe MOAKe).
FOPU3OHTAABHOM.

Ob6CAy>KMBaHMeE 1 3a060Ta 0 MOKYMaTEAAX

ECAM y Bac BO3HUKHYT 3aTPYAHEHVA MNP MCMOAB30BaHUN
HacaakK, nepea obpalleHnem B CAY>KDY MOAACPIKKN 3aAUTE Ha
canT www.kenwoodworld.com.

[MOMHUKTE, YTO Ha MPUBOP PACMPOCTPAHASTCA rapaHTus,
oTBeYaloLLas BCEM 3aKOHHbBIM MOAOXKEHNAM OTHOCUTEABHO
CYLLECTBYIOLLEN rapaHTyM 1 NpaB NoTpebnTeAsa B TOM CTpaHe,
rae npubop 6biA MPUobpeTeH.

Mpy BO3HMKHOBEHUI HEVCNPABHOCTK B paboTe npubopa
Kenwood nAmn npr obHapys>KeHUn Kakux-Anbo aedeKTos,
MOXaAymMncTa, OTNpaBbTe UAK NpuHecuTe Npubop B
aBTOPU3MPOBAHHbLIV cepBUCHbIN LIeHTP KENWOOD. AkTyaAbHble
KOHTaKTHble AaHHble CepBUCHbIX LieHTpoB KENWOOD Bbl
HamaeTe Ha canTe www.kenwoodworld.com rAM Ha canTe AAS
Ballley CTpaHbl.

CrpoeKTrpoBaHo 1 pa3paboTaHo KoMnaHuen Kenwood,
CoeanHeHHoe KOpOAEeBCTBO.
CaenaHo B Kutae.
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KasakKLua

AAADbIHFDI 6eTTeri cypeTTepAi XasbiHbi3

Kayincisaik

OcCbl HYCKaYAbIKTapPAbl MYKMAT
OKbIHbI3 >XOHE KeAelleKTe
NanAAAAHYFa CaKTaHbl3.

BapAblk OpaybILLTbl >XoHe DeAriAepiH
aAbIMN TaCcTaHbI3.

TakTanap YLWKIp; beKiTy, any

KOHE Ta3aAay Ke3IHAE MYKUAT
NarAAAAHbIHbI3.

Cbinbipy cabbiH (6) opHaTNacTaH
TipkemeHi TAUAAAAHBAHDI3.
Erep cbinblpy cabbl OPHaTbIAMaraH
OoACa, TaFaM TabaKLLUaHbIH

aCTbIHAG OITeAIN KaAaAabl A3, TaFraMm
LUbIFaTbIH CaHbIAAYAAH LLbIFa aAMam
KaAaAbl, HOTUMIKECIHAE TIPKEMEHI3
3aKbIMAAAAADI.

TaramMabl bepy TYTiriHeH TeMeH bacy
VLLIH cayCcakTapAbl NanmaaraHbaHbI3.
Tek canTamMaMeH bepiAreH bacy
KYPAAAAPBIH ManAAAAHbIHbI3.

Kecy TakTacbl TOAbIFbIMEH
TOKTafFaHLLa canTaMaAaH KakmakTbl
ellKalaH aAMaHbI3.

TaramMabl bepy TyTiriHeH TeMeH bacy
VLUIH apTblK Ky nanaaraHbaHbI3 -
TipKeMe 3aKbIMAAAY bl MYMKIH.
3aKbIMAAAFAH CanTaMaHbl ellKallaH
naraanaHbanbl3. OHbl TEKCEPIHI3
HeMece >XOHAEHI3: «Kbl3MeT KepceTy
>KOHE TYTbIHYLLbIFa KYTIM KepceTy»
DOAIMIH KapaHbl3.

YKbIAXKbIMaAbl DOALLEKTEPAI
TYPTMEHI3.

BealuekTepal bekiTy HeMece any

He Ta3aAay aAAbIHAG KYPbIAFbIHbDI
AAbIHbI3.
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KocbIMLLa Kayinci3AIK HYCKayAapblH
aCyM MallMHACbIHbIH HEri3ri HycKay
KiTarnwacblHaH KapaHbl3.

Cobiz, Kuap, ipiMLLIK, KapTom,
KblpblkKabaT, »KaHFaK ><aHe
LLOKOAQA CUSKTbI TaraMAapPAbI
Kecyre »kaHe TypayFra Pro Slicer
Grater KypaAblH NanAaAaHbIHbI3.
¥cakTarblll TaKTaAapblH

KapTomn >kaHe Backa KaTTbl
XEMIC MeH KOKeHICTepAI kecyre
namaasaHyra Boaapbl.

® DyA KYPbIAFBI TaFaMMeH
Bipre KOAAAHBIAATBIH
MaTepuanAap MeH 3aTTap
BombiHLwa 1935/2004 EC
epexXkeciHe cam KeAeA|.

AAFall peT KOAAQHGAC 6ypbiH
1 BeAlueKTepAl »ybiHbI3:
«Tazanay» 6OAIMIH KapaHbI3.

1
®
O
T
@D

NTepy KyparAapbl: YAKEH
>KoHe KilukeHTawm

Bepy TyTiri

Kaknak

Binik

Kecy TakTachbl
TazapTKbILW

Kopnyc

TaraM WbIFbIChHI

Bepiaic Kopabbl Topabbl
¥3apTy KypaAbl

CLEEEOOELE O

Kecy TakTaAapbl
KOAYKETIMA|

ToMeHAE Ti3IMAEATEeH TakKTaAap
ayKbIMbl ByMarFa KOCbIAFaH >KoHe
TakTapa BeArineHreH HeMipAep
OOWbIHLLA aHbIKTAAYbl MYMKiH:-
TakTa N21 - oTe ycak Typay.
[MapmesaH ipiMLWiriHe,
LLOKOAQAKA >KaHe DYHAYK
CURAKTbI >KaHFaKTapfa apHaAfFaH.
Takta N22 - ycak Typay.
IDIMLLIKKE, LLOKOAAAKA,
YaHFaKTapfFa »aHe KaTTbl

KEeMiCcke HeMece KekeHicTepre
apHaAraH.

TakTa N23 - KaAblH Typay.
IPIMLLIIKKE >KoHe KaTTbl >KeMicke
HeMece KeKeHicTepre apHaAraH.
TakTa N24 - >kyKa Kecek.
IPIMLLIIKKE >KoHe KaTTbl >KeMicke
HeMece KeKeHicTepre apHaAraH.
TakTa N25 - KaAblH Kecek.
IPIMLLIIKKE >KoHe KaTTbl >KeMicke
HeMece KeKeHicTepre apHaAFaH
TakTa N26 - >xyka (cabaH
TopI3AEC) YCaKTafblLL.
KapTonTapabl eTe »yKa

dpU KapToObIHa AENIH YKaHe
CaAaT, KeMeLl XaHe XblAAaM
AaVbHAQAATbIH TaraMm
MHrpeaAneHTTepiH (MbiCaAbl,
Cobi3, KoAl YKoHE KUAP) Keceai
Takta N27 - cTaHAaPTThI
ycakTarblLl. KapTonTapabl
KyKa dpr KapTobbiHa AeniH
>KOHE KOMeLLl >XoHe TY3AbIK
MHrpeaAneHTTepiH (MbiCaAbl,
KWSP, aAMa YKaHe aAMypPT)
Kecea.

KnHakTay >KoHe
namaanaHy

1 >Kofapbl XXbIAAGMABIKTbI
LWIbIFBIC KaKnarbiH anbiHbis @.

2 bepinic kopabbl TOpPabbiH
MuKcepre @ canbiHbis.

3 KaykeTTi Kecy TakTacCblH
[SINICE e BacblHbI3. DPOIP
TaKTa MAEHTUOWKALUMA VLLIH
HOMIpAEHeAI >XaHe TakTa
OiAiKKe BacbIAFaH Ke3ae HOMIp
VAKeH BOoAMaybl Kepek.

4 TasapTKbILWTbI DiAikke o
Ta3apPTKbILWTbIH Teric 6eTiH
TaKTara Kapcbl eTin 6eKiTiHi3.

® Kecy/Typay TaKTaAapbiH
namaaAaHy KesiHAE »KaKCbl
HaTUXKEAEP aAy YLUIH,
Ta3apTKbILL TYTKACbIH
TOMEHAE KepCeTIAreHAeM
aAMacka Kapcbl OpHaAacTbipy
Kepek.
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®, ®,

5 Kaknak TopabblH KOprycKka
TipKen, KaknakTarbl W
TaHbaHbl KoprycTars M
TaHbaMeH TypanaHbi3. OpaH
KeMiH OpHbIHa KyAblinTay @
YLWiH @l TaHb6acbiHa BypaHbI3.

6 >KrHaAraH canTaMaHbl 6epiAic
KOpabblHa B6eKiTin, opHbIHa
KyAbinTaAraHwa @ 6ypaHbi3

7 TaFaM LWbIFbICbiHa y3apTy
KYPaAbiH BeKiTy Kepek
60ACa, OpHbIHa @) KaTTbl
6acbiHbl3. CanTaMaHbl
KMO70/TYPE KMO8/

TYPE KCC90 kypaAbiMeH
navaasaHraHaa, bipak
TaraMAbl >XMHay TabacbiHa
TikeAen 6arbiTTay YLUiH
BapAblk Hacka MUKCepAepMeH
namaaAaHFaHAa y3apTy
Kypanbl 6ekiTinyi KAXKET.

8 MuKcepal KyaT KesiHe Kocblimn,
TabaHbl TaFaM LWbIFbICHI
acTblHa KOWbIHbI3.

9 lMamaanaHy Kepek
6epy TYTiriH TaHAAHbI3.

Bacy KypaAblHAa >eke
IAEMEHTTEPAI HEMeCe »YKa
MHFPEAVEHTTEPAI OHALY e
apHaAFaH KillkeHTalm bepy
TVYTIiri 6ap.

KiwkeHTan 6epy TyTiriH

namAaAaHy YLWIiH - aAAbIMEH,

VAKEH bacy KypaAbiH 6epy TyTiri

© iwire canbiHpiz,

YAKeH 6epy TYTiriH nanpanaHy

ywiH - exi 6acy KypaAblH bipre

nanaanaHbideis @.

10 TaraMabl 6epy TyTiriHe
CaAbIHbI3.

1T Mukcepai 3->KbIAAAMADBIKKa
aybICTbIPbIM, COA YaKbITTa
6acy KypPaAblH BipKaAbINTbI
6acbiHbI3, Bipak bepy TyTiriHe
caycakTapblHbI3AbI KOKOFa
BOoAMaNADI.

® OHAEY >KYMbICbIH asgKTaraHHaH
KelniH 6bacy KypaAblH bipHelle
peT KeTepy >KaHe Tycipy
Kecy TakKTacblHAa KaAFaH
TaFaM MOALUEpPIH a3zanTyFa

KOMeKTeCyi MYMKIH.

12 ©wipin a>kblpaTbIHbI3.

KeHecTep

® VYHeMi Tasa MHIpeAreHTTep
namaaAaHbliHbI3.

® TaraMAbl TbiM KilLKeHTam
OOAiIKKe KecrneHis.
YAkeH 6epy TyTiri eHiH
TOATbIPbIHBI3. BYA eHaey
HapbiCblHAG TaFaMHbIH
»abblCyblH 6GOAABIPMANAbI.
BoAMaca, KillkeHTaw bepy
TYTIFiH NavAaAaHbIHbI3.

® YcakTafblll TaKTacblH
namaaAaHy KesiHae
MKYKA VHIpEeANEHTTEepAI
KOAAEHEHIHEH CaAblHbI3.

® Kecy HeMece Typay KesiHae
TiriHeH KOMbIAFaAH TaFaM
KOAAEHEHIHEH KOMbIAFaH
TaraMHaH KbicKka BoAaabl.

Tazanray
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CanTamMaHbl acym
MallHacbliHaH aAy anAblHAA
VHEeMI eLLipin aAbln TacTaHbl3.
CanTamMaHbl Ta3aAay aAAblHAA
TOAbIFbIMEH OOALLEKTEH3.
OHaw TazaAay VLUiH
GeALLEKTEPAI KOAAAHBICTaH
KeWiH BipAeH >KyblHbI3.

Kecy TakTaAapblH MyKUAT
KOAAAHbIHBI3, cebebi onap eTe
VLLKIP BoAaAbl.

Bepinic kopabbl TopabbiH
elKallaH cyfa 6aTblipMaHbI3
HeMece CyAaMaHbI3.

BapAblK KaaraH BeALLeKTepA|
bICTbIK CabblHAbI CyAa >Kyblm,
TOAbIFbIMEH KEeNTIiPiHI3. Kecy
TaKTaAapbl VLIKID eKeHAIrH
ecKepiHi3. bBoAMaca, blabIC
SKYFbILLTa YKYbIHbI3 (Tek
VCTIHri cepeci).




KbI3MeT KepceTy >KaHe TYTbIHYLLbIAaPFa
KeHec

® TipKeMeHiH >XYMbICbIHAQ aKayAbIKTap TYbIHAACa, KOMEK aAyFa
KyriHbec bypbiH, www.kenwoodworld.com canTbiHa ©TiHi3.

® OHIM 6HIMAI CaTbIM aAFaH eAAEri TYTbIHYLLbI KYKbIKTapbl MeH Ke3
KeAreH Bap KeninpemMere KaTbiCTbl 6apAbIK 3aHAApPFa Cakec
KeninpeMeMeH 6epineTiHIH eCKepiHi3.

® Kenwood eHiMi AYPbIC YKYMbIC iCTEMece HemMece KaHAam
Aa BOAMACBIH KeMLLIAIKTeP TabbIAFaH BOACA, OHbl OKIAETTI
KENWOOD kbI3MeT KepceTy OpTaAblFblHa aKeAiHi3 HeMece
6epin »ibepiHis. EH >kakblH opHaAackaH KENWOOD
KbI3MET KepCeTy OPTaAbIFbIHbIH XXaHapTbIAFaH AepPeKTepiH
www.kenwoodworld.com TopabblHaH HeMece eAiHi3re ToH BebO-
TOopanTaH KapaHbI3.

® GipikkeH KopoAabaikTeri Kenwood KOMMaHUACK! y)xobaAaraH »KaHe
»Kacan LblFapfFaH.
® KpbiTamaa >KaCaAFaH.
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EAANnViIKQ

ZeSIMAWNOTE TNV UNPOCTIVH oeAida O6Tou mapéxeTal n elkovoypddnon

AodaAela

ALABAOCTE TIDOCEKTIKA TIg 0odnviec
KAl PUACETE TIC VIA UEAAOVTIKN
avadopa.

ADAlPEOTE TN CUOKEUAOIC KAL TUXOV
ETIKETEC.

Ol dlokol gival TtoAU axuneol. Na
ToUug XelpldeoTe e TIPOOOXN KATA
TNV TOTIOBETNON, TNV adaipeon Kal
ToV KaBapLlouo.

MHN xpnowomnoleite To e§aptTnpna
XWPI¢ va TOTTIOOETHCETE TOV
Bpaxiova kadapitopou (6. Ecv

dev ToTtoBeTNOEl 0 Bpaxiovac
KaBaplouou, Ta TpOdLuUa Ba
OUCOWPEUTOUV KATW ATtd ToV dIoKO
kKal Oev Ba Byalvouv artd To OTOLO
eEOO0U TPODIUWY, UE ATIOTEAECA VA
TTOOKANBEl BAARBN oTo €£dpTNUC OAC.
MnV XOoNOUULOTIOLE(TE TIOTE TA
DAXTUAC oaC VIia va wBnoete Ta
TPODUA TIPOC TA KATW OTO OWANvVA
Tpododooiac. XpNOULOTIOLEITE UOVO
TOUC WOTNPEC TIou TtapexovTal uadl
LE TO €€ PTNLLCL

MnNVv adPAlPEITE TIOTE TO KATIAKL ATTO
TO €EAPTNUA EWC OTOU oL dlOKOL
KOTING OTAUATNOOUV EVTEAWC.

Mnv aokeite uttepBOALKA duvaun via
VA TILEOETE TIC TPODPECG OTOV OCWANVA
Tpododooiac, Kabwc UTtopEel va
TToOKANBEel BAGBN oTo e€dpTnUA.
MnNV XPoNOLUOTIOLE(TE TTOTE €A pTNUA
TIOU £Xel UTtooTel BAARBN. >TeiAte TO
VICL EAEYXO | ETULOKEUN: BA. evoTnTA
«2EPRLG KAl EEUTTINPETNON TIEAQTWV.
Mnv ayyidete ta KlvoUueva UePN.
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® ATIOOUVOEETE TN CUOKEUN ATto TNV
Tolda oy amo TNV ToTIoBETNON N
TNV adalpeon LEpPWYV N TPV ATIO TOV

KAOaPLOUO.

[ TTPOOOETEC TIPOELDOTIONOELG
aodaAeiag, avatpeéte oto BAOIKO
BBAO odnviwy tng Kouldlvounxavng

oac.

Xpnotuotoleite Tov Aloko
koTnG/Towinatog ouvexouc
AElTOUPYIAC VIa va KOBETE Kal
va TepaxideTe TpOdIUA OTIWG
KapOoTa, ayyoupl, Tupl, atdra,
AAXAVO, ENPOUC KAPTIOUC Kal
COKOAATA.

O dlokol KOTIAG OE UIKPA
KOUUATIA JUTtopoUV va
XPNouotoinBouy yia va kOWeTe
TIATATEG KAl AAAA OKANPA
dpouTa Kal AaxXaVIKA.

® AUTA N CUOKEUN
OUMMOPDWVETAL UE TOV
Kavoviouod EK 1935/2004
OXETIKA UE TA UAIKA
KQlL TA AVTIKElUEVA TTOU
mpoopidovTal va £€pbouv os
eTtadn Ue ToOdIUA.

Mpwv XpNOMOTIOIROETE T

OUCKEUN Yia pwtn dopd

1 TAUveTe Ta pEPEN: BA.
«KaBaplopocy.

Emte€nynon
OUUBOAWYV

QOTAPES: HEYANOC Kal
MIKPOG

SWAARvVAC Tpododoaoiag
Kardki

A&ovac

A{OKOC KOTING
E€dpTtnua kabaplouou
Kuplwg owua

>TOULO €£6D0U TPODWY
XelPLoTAPLO TAXUTATWY
Eméktaon avolyuatog

CLEEEOOELE O

Ol dlaBeouol diokol
KOTING

O1 dlddopol diokol TIou
Tapatievtal otn ocuvexela
ouuTtEpAaUBAvoVTaL 0TN
OUOKeUAOoa KAl UTtopeite va
Toug avayvwpideTte amnod tToug
aplBuouc Tou sudavidovtal
TIAvVwW OTNV TIAAKA W €EAG:-
Aiokog Ap.1 - TIOAU AETTTO
TolPuo.

Ia mapueldva, COKOAATA Kal
EnpouUg KapToUg TLX. apuydaAa.
Aiokog Ap.2 - AeTTTO TPIPLO.
la Tupl, cokoAdTa, Enpoucg
KapTioUg Katl okANPA dpouta n
AQXAVIKA.

la Tupl kat okAnpd dpouta r
AQXQAVIKAL

AiokoG Ap.4 - \eTITEC DETEC.
la Tupl kat okAnpd dpouta r
AQXQVIKAL.

Aiokog Ap.5 - XOvOpEC dETEC.
la Tupl kat okAnpd dpouta r
AQXAVIKA.

Aiokog Ap.6 - AeTTTA (TUTTIOU
COUALEV) KOATIAL. KOBEL TTIOAU
AETITEC TNYAVNTEC TIATATES KAl
UAIKA YIa OaAATEG, daynTtd
KATOAPOAAC KAl TnyavnTd
(TLX. KAPOTA, KOAOKUBAKLA Kal
ayvoupu)

AiokoG Ap.7 - KAVOVIKA
KOUUATLAL

KéBel AeTtTég TNyavNnTEC
TIATATEG KAl UAIKA Yyia daynta
KATOAPOAAC, OAAATEC KAl VTLTT
(T.X. KAPATO, LAAO KAl AXAADL).
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> UVAPOAOYNON KAl
Xpnon

1

ADAIPECTE TO KAAUMUA TNG
uTtodoxNC UPNAAG TaxutTnTac

[Mp0cAPUOOTE TO XEIPLOTAPLO
TAXUTATWY OTO WiEep 9
QOroTe ToV eTUOUUNTO dloko
KOTIAG OTOV KlvNThplo a&ova
©. K&Oe diokog dlabetel
apOuUd TauToToinong Kat

0 ApPBLOC Ba TIPETIEL va
slval 0ToO €TIAVW EPOC
oTav o diokoc TieleTal oTov
KlivnTrplo dova
MpocAPUOOTE TO €€APTNUA
kabaplopou oTov dioko
korric @ ue v opdvta
ETUPAVELA TOU EEAPTAMATOC
KaBapPLoUOoU ETIAVW OTOV
dloko.

Ma BEATIOTA ATtoTEAéOUATA
4TAV XPNOWLOTIOLE(TE TOUG
dlokoug KoTtAC os déteg/
KouudTla, 0 Bpaxiovac tou
€EQPTANATOC KABAPLIOUOU
TIQETIEL VA ToTTOOETETAL
ATIEVAVTL ATtO TN ASTIOQ,
OTIWC aTttelkovidetal
TIAPAKATW.

®, &,

MPOCAPUOCTE TO KATIAKL

OTO KUPIwg owua,
cuBuypaupuiote To cUpBoAo
W GTO KATIAKL E TO
oUIBOAO B OTO KUPIWG
OWMA. TN CUVEXELQ, OTPEYTE
TPOC TO GUKBOAC [l VA va
aodpaAiiosl otn O£on Tou 6
ToTtoBeTnOTE TO
CUVAPMOAOYNUEVO eEAPTNUC
OTO XEPLOTAPLO TAXUTATWY
Kal OTPEYTE TO yia va
aodaiiosl otn O£on Tou @
Edv xpelaotel, mpooapudote
TNV ETIEKTAON AVOIYUATOC
OTO OTOMLO €€6O0U TPODIULWV
KAl TILEOTE OTAOEPA VIA va
aodaiioel @. H enéktaon
avolyuatoc APEREI va
ToTtoBeTe(TAL dTAV TO

€EAPTNUA XPNOLOoTIoOlE(TAL 08
TUrtou KMO70/TYPE KMO8/
TYPE KCC90, aAAA urtopet
eTt{oNc va xpnodomioin®sl kal
o€ OAa TA AAAQ ui&ep via va
KaTeubUvel Ta TPODIUA OTO
UTTOA CUAAOVAC.

SUVOEDTE TO WiEep otnv
TIAPOXN PEUMATOC KAl
TOTIOOETACTE €VAal UTIOA

KATW attd TO OTOLO €£6d0OU
TPobiUwV.

ETtiAEETE TO CWARVa
Tpododoaoiac TIou BEAETE va
xpnotpotoinoete. O woTNEAC
TIEPLEXEL €VA [UKPOTEPO
owANva Tpododoaciag yia Tnv
eTie€epyaoia UEUOVWUEVWY
KOUMATIWY A AETTTWY UALKWV.
NMw¢ va XPNoLLOTIOINCETE
TOV MKPO CWARvVa
Tpododooiag - ToroOsTHoTE
TIPWTA TOV HEYAAO woThPA
LUECA OTOV CWARVA
tpododooiac @.

NMw¢ va XpNoILOTIOIRCETE
TOV MEYaAUTEPO

owAfva tpododoasiag -
XPNOUULOTIOINOTE KAl TOUG dUO
wotneeg naldl @.
ToTtoOeTNOTE TA TPODIUA
oTov owAnva Tpododoaciac.
©€oTe o€ Asltoupyia To

Ui€ep otnv TOXUTNTA 3 KAl
TAUTOXPOVA TUECTE TIPOG

Ta KATW oTtabepd e ToV
WOTAPA - TIOTE UN Badste

Ta OAXTUAA Oag ECA OTO
owAnva tpododooiac.

MOAIC OAOKANPWOETE TN
dladikaoia avdauelEnc,
aveBokateBAoTe Tov
WOTAPA APKETEC HOPEQ

Via VA ATIOKOAANBOoUV Ta
UTtoAgipaTa Tpodwy arnod to
dloko KoTtAC.

©E0TE TN CUOKEUN EKTOG
AElTOUPYIAG KAl ATIOCUVOEDTE
TNV anod tnv mpida.

oUUBOUAEG

® Xpnoluortoleite dvta
bpETKA UAIKA.

Mnv kéBete Ta TPODIUA O
TIOAU [UKPA KOUUATIAL
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®  ATIOOUVAPUOAOYAOCTE
EVTEAWC TO €€dpTNUA
TIPOTOU TO KABAploeTE.

A EUKOAOTEPO KABAPIOUO,
TIAEVETE TIAVTA TA
€EAPTAMATA AUECWC UETA TN
xpnon.

Na xelpideote Touc diokoug
KOTIAG E TIPOCOXN - €lval
eEAPETIKA KobTEPOL

Mnv Bubilete Toté TO
XEPLOTAHPLO TAXUTATWY O
vepd | NV TO AdVETE va
Bpaxel.

‘OAal Ta uTtdAOLTTIAL EPN
UTTIOopOoUV va TIAEvovTal

e deotn oanouvada Kal,
OTN CUVEXELQ, Oa TIPETIEL

leuidete TO eyAAo
ocwARva tpododoaciag
og OAO TO TIAATOC TOU. °
‘Etol Ta Tpddua dev Ba
TIEDGTOUV OTO TIAAL KATA TNV
erie€epyaoia. EVOANAKTIKA,
XPNOUUOTIOLE(TE TOV UIKPO °
owAnva tpododoociac.
® Otav xpnoluotiole(te Tov
dloKo KOTING O€ UIKPA °
KOUUATLA, ToTtoBeTElTE TA
AETITA UAIKA 0ptlOVTLAL.
® Otav k6LBete A Tepaxilete,
TA TPODIUA TTOU
ToToBeTOUVTAL KABETA
Byaivouv uikpdtepa amod
QUTA TIoU ToTtoBETOUVTAL

opIKOVTIa. VA OTEYVWVOUV KAAA.
Mpoocoxn: ol dloKol KOTING
KQ@ Ctp 1O LLOQ elval kodtepol. EVAANAKTIKA,
) TIAUVETE OTO TTAUVTAPLO
® Na amevepyoroleite kat TATWVY (MAvTa 6TNV enévw
VQL ATIOCUVOEETE TIAVTA OXAPA).

TN CUOKEUN attd TNV
mpida TTpoToU adalpeosTe
TO g€dpTnua amod TNV
KOUZIVONXQAVHA.

2 EPBLC Kal EEUTINEETNON TIEAQTWYV

® EAv avTiueTwTideTe TTPORAAATA E TN AElTOUPQYIA TOU
€EQPTAMATOC oag, TpoToU dNTHoeTe BornBela eTiiokedOeite TN
dladiktuakn torobeoia www.kenwoodworld.com.

® ExeTe UTT OWLY OTL TO TIPOIOV KAAUTITETAL ATId £yyUNnon, n ottoia
eival cUPPwVN UE OAEQ TIC VOUIKES dlaTAEELg TTou adopouv
TUXOV UDLOTAMEVN £yYUNON KAl DIKALWUATA KATAVAAWTWY OTN
XWPEA OTNV OTIold AYOPACTNKE TO TIPOIOV.

® EAv To TIPoldV Kenwood Ttou €XeTe ayopdosl QUCAEITOUPYEL
A BpelTe TUXOV EAATTWHATA, OTEIATE TO 1 TTAPADWOTE
To o€ e€ouciodotTnuevo Kevtpo >€pBig tng KENWOOD.
A eVNUEPWIEVA OTOLXEICL OXETIKA UE TO TIANCLECTEPO
eEouclodotnuévo Kévtpo >€pBig tTng KENWOOD, stiiokedBeite
TN dladikTuakr Tottobecia www.kenwoodworld.com i tn
ALAdIKTUAKN ToTtoOeoia TTou adopd CUYKEKPIUEVA TN XWEA OAC.

® > xedIA0TNKE KAl AVATITUXONKE attd TNy Kenwood oTo Hvwuévo
BaoiAelo.
® KataokeudoTnke otnv Kiva.
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Slovencina

Otvorte ilustrdcie z titulnej strany.

Bezpecnost

Pozorne si precitajte tieto instrukcie a
uchovajte si ich pre buducu potrebu.
Odstrante vsetky obaly a stitky.
Kotuce su velmi ostreé, priich
nasadzovani, vyberani a Cisteni s nimi
manipulujte opatrne.
NEPOUZIVAJTE nadstavec bez
namontovaného ramena stieraca
®. Ak rameno stieraca nie je
namontované dojde k upchavaniu
pokrmu pod kotucom a pokrm
nebude vychadzat z vystupu

na pokrmy, o ma za nasledok
poskodenie vasho nadstavca.

Nikdy nestrkajte potraviny do plniacej
trubice prstami. Pouzivajte na to len
posuvace dodané k doplnku.

Nikdy neskladajte veko z doplnku,
kym kotuc uUplne nezastane.

Na vkladanie potravin do plniacej
trubice nepouzivajte nadmernu silu -
mohli by ste poskodit doplnok.
Nikdy nepouzivajte poskodeny
doplnok. Poskodene zariadenie
dajte skontrolovat alebo opravit:
pozrite Cast ,servis a starostlivost o
zakaznikov”.

Nedotykajte sa pohyblivych casti.
Pred nasadenim alebo vybratim
jednotlivych Casti alebo ich Cistenim
odpojte zariadenie zo siete.

Dalsie bezpecnostné upozornenia
si precitajte v hlavnej prirucke
kuchynskeého robota.
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Kontinudlny krajac¢/kontinudline
struhadlo pouzivajte na krajanie
a struhanie potravin, ako su
mrkva, uhorky, zemiaky, kapusta,
jadrové plody, syr a ¢okolada.
Kotuce na ozdobné krajanie
mobzete pouzit na krdjanie
zemiakov a iného tvrdého ovocia
a zeleniny.

® Toto zariadenie spifa
poziadavky nariadenia
Eurdpskeho parlamentu a
Rady (ES) ¢.1935/2004 o
materidloch a predmetoch
uréenych na styk s
potravinami.

Pred prvym pouzitim
1 Umyte diely: pozrite cast
‘Cistenie®.

Popis sucasti
Posuvace: velky a maly
Plniaca trubica

Veko

Hriadel

Kotuc

Stierac¢

Telo doplnku
Vypustaci otvor na
potraviny

SUprava prevodovky
Vypustaci ndsadec

@QEOEEOEO

®®

Dostupné kotuce

Suprava kotuc¢ov uvedenych
nizsie je sucastou balenia

a jednotlivé kotuce sa daju
identifikovat podla ¢isla, ktorymi
sU oznacené, a to takto:

Kotug¢ €. 1 - velmi jemné
strdhanie. Na parmezan,
cokoladu a orechy, napr. lieskové
oriesky.

Kotuc¢ €. 2 - jemné struhanie.

Na syr, cokoladu, orechy a tvrdé
ovocie alebo zeleninu.

Kotuc¢ €. 3 - struhanie nahrubo.
Na syr a tvrdé ovocie alebo
zeleninu.

72

Kotuc¢ €. 4 - krajanie na tenké
platky. Na syr a tvrdé ovocie
alebo zeleninu.

Kotuc¢ €. 5 - krdjanie na hrubé
platky. Na syr a tvrdé ovocie
alebo zeleninu.

Kotuc¢ €. 6 - ozdobné krajanie
(tav. styl Julienne - krdjanie na
drobné hranolceky). Na uzasne
tenké zemiakové hranolceky,
ingrediencie do salatov, na
pripravu duseného masa so
zeleninou a prudké oprazenie
(napr. mrkva, cuketa a uhorka).
Kotuc €. 7 - bezné ozdobné
krajanie (vacsie hranolc¢eky) Na
tenké zemiakové hranolceky

a ingrediencie na pripravu
duseného masa so zeleninou a
omacok (napr. uhorka, jablko a
hruska).

Zostavenie a
pouzivanie

1 Zlozte kryt rychloota¢kového
otvoru @.

Na mixér nasadte sUpravu
prevodovky @.

Na hriadel nasadte
pozadovany kotu¢ @. Kazdy
kotu¢ je ocislovany, aby sa dal
identifikovat, a po nasadeni
kotUc¢a na hriadel by ¢islo na
kotuc¢i malo byt navrchu.

Na hriadel nasadte stierac @
tak, aby bola plocha strana
stieraca oproti kotucu.

Aby ste pri pouzivani kotuc¢ov
na krajanie/strihanie dosiahli
¢o najlepsie vysledky,

rameno stieraca by malo

byt umiestnené oproti

reznej hrane kotuca, ako je
zobrazené nizsie.

/ X

Supravu veka pripojte k telu
doplnku tak, aby ¥ symbol
na veku bol zarovno so ‘m
symbolom na tele doplnku.
Potom otocte vekom k



symbolu zaistenia veka na
mieste @.

Na prevodovku nasadte
zostaveny doplnok a otocte
ho do zaistenej polohy @.

V pripade potreby nasadte na
vypustaci otvor na potraviny
vypustaci ndsadec a pevne
ho zatlacte na miesto @.
Vypustaci nasadec MUSI

byt nasadeny pri pouziti
doplnku na zariadeniach
KMO70/TYPE, KMO8/TYPE

a KCC9O, ale mbdze sa pouzit
aj pri dalsich mixéroch na
usmernenie spracovanych
potravin do zbernej nadoby.
Mixér zapojte do elektrickej
siete a pod vypustaci otvor
umiestnite zbernu nadobu.
Vyberte si plniacu trubicu,
ktoru chcete pouzit. V
posuvaci sa nachadza mensia
plniaca trubica na spracovanie
jednotlivych potravin alebo
tenkych ingrediencii.

Ak chcete pouzit malu
plniacu trubicu - najprv
vlozte do plniacej trubice
Vva&si posuvac @.

Ak chcete pouzit vacsiu
plniacu trubicu - pouzite oba
posuvace spolu @.

Do plniacej trubice vlozte
ingrediencie.

Zapnite mixér na rychlost 3 a
sucasne pomocou posuvaca
rovnomerne vkladajte
jednotlivé ingrediencie - nikdy
nestrkajte prsty do plniacej
trubice.

Po ukonc¢eni spracovania
ingrediencii mézete
niekolkokrat zdvihnut a
spustit posuvac, aby ste tak
zredukovali mnozstvo zvyskov
spracovavanych potravin na
kotuci.

Zariadenie vypnite a
vytiahnite zo zasuvky.

Pokyny

® \/Zdy pouZivajte Cerstvé
ingrediencie.

® Nekrdjajte potraviny na
prilis malé kusky. Vyplnte
celu sirku velkej plniacej
trubice. Zabrani sa tak
kizaniu potravin po
stranach pocas spracovania.
Pripadne mozete pouzit
malu plniacu trubicu.

® Pri pouziti kotlca na
ozdobné krajanie vkladajte
tenké ingrediencie
vodorovne.

® Pri krdjani alebo struhani sa
ingrediencie vkladané zvislo
narezu na kratsie casti
ako ingrediencie, ktoré sa
vkladaju vodorovne.

Cistenie

® Pred zlozenim doplnku
z kuchynského pristroja
zariadenie vzdy vypnite a
odpojte zo siete.

® Pred cistenim doplnok Uplne
rozmontujte.

® Jednotlivé diely sa budu
[ahsie Cistit, ak ich umyjete
hned po pouziti.

® Kotuce su velmi ostré,
manipulujte s nimi opatrne.

® Sypravu prevodovky nikdy
neponarajte do vody, ani ju
nevystavujte vihkosti.
Vsetky zvysné diely mbzete
umyt v horucej mydlovej
vode a potom dbdkladne
vysusit. Pocinajte si opatrne,
kotuce su velmi ostré.
Pripadne ich mdzete umyt v
umyvacke riadu (len v hornej
priehradke).



Servis a starostlivost o zakaznikov

Ak pri pouzivani tohto doplnku narazite na nejaké problémy,
pred vyziadanim pomoci najprv navstivte webovu lokalitu
www.kenwoodworld.com.

Na vas vyrobok sa vztahuje zaruka vyhovujlca vsetkym
pravnym ustanoveniam tykajucim sa akychkolvek zaruk a
spotrebitelskych prav existujucim v krajine, v ktorej bol vyrobok
zakupeny.

Ak vas vyrobok Kenwood zlyha alebo na nom najdete

nejaké chyby, poslite alebo odneste ho autorizovanému
servisnému centru KENWOOD. Najblizsie autorizované
servisné centrum KENWOOD mobzete najst na webovej lokalite
www.kenwoodworld.com alebo na jej stranke Specifickej pre
vasu krajinu.

Navrhnuté a vyvinuté spolo¢nostou Kenwood v Spojenom
kralovstve.
Vyrobené v Cine.
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YKpaiHCcbKa

ByAb Aacka, pO3ropHiTb NepLly CTOPiHKY 3 MaAIOHKaMu

3axX0AM be3neku

YBaXKHO MPOYUTanTE IHCTPYKLIHO
Ta 30epeXiTb il AAF MOASABLLIOIO
BUKOPUCTaHHSA.
3HIMITb YMAaKOBKY Ta BCi €TUKETKMN.
Pi3aAbHI MAQCTUHU AY>XKI FTOCTPI, TOMY
MiA YaC YCTAHOBKWM Ta 3HIMAHHA
AETaAeW, | YMLLEeHHA byabTe
obeperkHi.
HE BMKOPUCTOBYNTE HACAAKY, AKLLO
He BCTAaHOBAEHO XBOCTOBMUK CKpebKa
(®. Y NMPOTUAEKHOMY BUMAAKY
MPOAYKTU BYAYTb 3a0MBATUCA MiA
MAQCTUHY | HE BUXOAUTUMYTb 3
BIAMOBIAHOIO OTBOPY, LLIO MPU3BEAE
AO MOLUKOAYXKEHHA HACaAKMN.
HIKOAM He MPOLUTOBXYUTE MPOAYKTU
NAaAbLUAMU KPIi3b HAMPAMHY TRYOKY.
BukopunctoBymTe LUTOBXAauI, WO
BXOAATb AO KOMMAEKTY HAaCaAKW.
He 3HIManTe KpULKY 3 HaCaAKW,
AOKWN PI3AAbHUM AUCK HE 3YTTMHUTHCH
MOBHICTHO.
He HamaramTecsa CUMAOKD
MPOLWTOBXHYTU MPOAYKTU KPI3b
HaMPAMHY TPYOKY - BM MOXKeTe
MOLLUKOAMTI HACAAKY.
He BUKOPUCTOBYUTE MOLLUKOAXKEHY
HacaAKy. [lepeBipka abo peMoHT
3AIMCHIOKTBCA Y cneliaAbHUX
LIeHTpax: AMBUCH PO3AIA «CepBicHe
OOCAYrOBYBaHHSAY.
He TopkanTeca pyxoMmx A€TaAen.
3aBXXAU BIAKAKOYAMTE MPUAAA BIA
eAeKTPpOMepeXKi nepes YCTaHOBKOO
Y 3HIMAHHAM AETaAen, Ta nepea
YULLEHHAM,
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AWVB. MOCIOHUK 3 eKCnAyaTauii
KYXOHHOI MaLLWVHW, Wob
O3HAVMOMUNTNCA 3 AOAATKOBUMU
nonepeAXXeHHAMU LLOAO AOTPMMAaHHSA

TexHiKM besnekun.

Hacaaka Tepka/ckmnbkopiska
BVIKOPUCTOBYETLCA AAA
Hapi3aHHA Ta WWHKYBaHHSA Takmx
MNPOAYKTIB, IK MOPKBA, OripKK,
CUP, KaPTOMAS, KanycTa, ropixm
Ta LUOKOAQA.

AMCKN AAST TOHKOIO Hapi3aHHs
BVIKOPUCTOBYIOTBCSA AASA
Hapi3aHHA KaPTOMAI Ta IHLWMX
TBEpAMX GPYKTIB Ta OBOYIB.

® | el NpUAaA BIAMOBIAGE
BMIMOraM AVIPEKTUBM
€C 1935/2004
CTOCOBHO MaTepiaAiB,
o 6e3nocepeAHbo
KOHTaKTYIOTb 3 >Keto.

MepeA NnepLINM BUKOPUCTAHHAM

1 MNpomMuninTe BCi KOMMOHEHTW:
AMBUCH PO3AIA «AOMASIA Ta
UMLLIEHHSAY.

[MoKaK4mK

LLIToBxaui: BeAUKMM Ta
MaAeHbKUM

HanpsamHa Tpybka
Kpuiuka

Ban

PizaAbHUI AUCK
Ckpebok

Kopnyc

OTBIip AAS BUXOAY
MPOAYKTIB

By30A KOpobKu
LIBUAKOCTEN
MpoaOBXKYBaAbHa Kamepa

@QEOO®OE O

® ©

HaaABHI Pi3aAbHI
AVCKU

3a3HayeHi HMXKYe pi3aAbHi
AUCKM BXOAATD AO KOMMAEKTY
HacaAKM. IX MPU3HAYEeHHS MOXKHa
BCTAHOBUTM 33 AOMOMOrOIO
HOMepIB, MO3HAYEHMX Ha CaMux
AVICKAX:

Amnck N2 1 - aAy>ke ApibHe
LaTKyBaHHSA. BUKOPUCTOBYETHCA
AASA MOAPIOHEHHA Crpy
[apmesaH, LLIOKOA3AY Ta ropixis,
HanpUKAaa GYHAYKY.

Amnck N2 2 - ApibHe LWaTKyBaHHSA.
BMKOPUCTOBYETHCS AAA
MOAPRIOHEHHSA LLOKOAAAY, MOpiXiB
Ta TBepAVX GPYKTIB UM OBOYIB.
Amck N2 3 - kpynHe
WwaTKyBaHHSA. BUKOPUCTOBYETHCA
ANAS Hapi3aHHA CrpyY Ta TBEPAMX
bPYKTIB UM OBOUIB.

AMcK N2 4 - TOHKe Hapi3aHHSA.
BrKoOpUCTOBYETLCA AAA
Hapi3aHHSA CUpPyY Ta TBEPAMX
bPYKTIB YK OBOUIB.

Amck N2 5 - KpynHe HapizaHHS:A.
BMKOPUCTOBYETHCSH AAA
Hapi3aHHA Crpy Ta TBEPANX
bPYKTIB UM oBOUIB.

Amnck N2 6 - anck (Tun XKIOAbEH)
AAS TOHKOIO Hapi3aHHS.
BrKopuUCTOBYETLCA AAA
Hapi3aHHS KapTOMAI TOHKOK
COAOMKOKO AAS MPUIOTYBaHHSA
KapTOMAI @pi, a TakoXX AAS
HapIi3aHHS IHFPEAIEHTIB AAS
CcaAaTiB, 3anikaHOK Ta CTpaB
LWBUAKOIO MPUroTyBaHHA
(HanpwKAaA, MOPKBW, Kabaukis
Ta OripKiB).

AMck N2 7 - cTaHpAapTHe TOHKe
HapizaHHSA. BUKOPUCTOBYETLCS
AAS HapI3aHHSA KapTOMAiI TOHKOKO
COAOMKOIO AAS MPUIOTYBaHHSA
KapTOMAi dpi Ta HapizaHHA
IHFPEAIEHTIB AAA 3aMikaHOK Ta
coyciB (HamMpUKAaA, OripKiB,
ABAYK Ta rpyL).

36MpaHHA Ta
BUKOPUCTaHHA

1 3HIMiTb KPULLKY 3 MHi3Aa
Brcokol weunakocTi @.

2 YCTaHOBITb BY30A KOPOOKU
WBMAKOCTE Ha Mikcep @.
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YCTaHOoBITb MOTRIOHM
PI3aAbHUM AMCK Ha BaA

©. KoxHunin anck mae
creuianbHe YncAoBe
Mo3Ha4YeHHs Ha pPi3aAbHOMY
6oui. MNpyv BCTaHOBAEHHI
AMCKY Ha BaA Pi3aAbHUIN Bik
Ma€ 3HAXOAUTUCSH 3BEPXY.
YCTaHOBITb CKpeboK Ha

Ban @ TaKx, Wobu raaska
NoBePXHA CKpebka
3HAXOAMAMCS CYNpPOTMB
AMUCKY.

ANAS OTPUMaAHHA KpaLLmxX
pe3yAbTaTiB Npu
BUKOPUCTaHHI AUCKIB AASA
HapizaHHs/WaTKyBaHHS
XBOCTOBWK CKPeOKY MOBMHEH
3HAXOAMTUCA HaBMNPOTU AE3a,
AK Le NMoKas3aHo Ha MaAIOHKY.

,

v

YCTaHOBITb KPULLKY Ha
KOPMyC Tak, Wobu nosHauka
W CTPRIAKM Ha KpuLui
crniBnapaAa i3 mo3Ha4yko ]
CTPIAKM Ha kopnyci. [icas
LIbOro MepecyHbTe KPULLIKY
AO MO3HaYKM [l «3aMOK»,
obun 3adikcyBaTh i Ha MicLi
5}

YCTaHOBITb 3i6paHy HacaakKy
Ha KOPOOKY LUBUAKOCTEN Ta
MOBEPHITb AAA dikcauil @
AkLo Tpeba, yCTaHOBITb
MOAOBXKYBaAbHY KamMepy
BCEPEAVHY OTBOPY AAS
BUXOAY MPOAYKTIB Ta
MPOLUTOBXHITb, 06U
3adikcyBaTW Ha Micui o
[MoAOBXKYBaAbHY KamMepy
Tpeba OBOB’A3KOBO
BCTAHOBAIOBATU, AKLLO BU
BUMKOPUCTOBYETE LIIO HACaAKY
i3 KMO70/TYPE KMO8/
TYPE KCC90, ane MO>kHa
BMKOPUCTOBYBATWM TaKOX 3
IHLUVIMU MOABASIMU MIKCEpIB,
LWOBU NPOAYKTW MonasaAm
nPAMO AO Yalli.

[MiAKAKOUITE MiKCEP A0 Mepexi
eAeKTpOornocTa4YaHHs Ta
rnocTaBTe yally nonia oTeip
AAS BUXOAY MPOAYKTIB.
O6epiTb HaMNPAMHY TPYbKyY
NOTPIBHOrO PO3MIpY.
LLIToBXa4 MiCTUTb HanpPsaMHY
TPYb6KY HEBEAMKOro PO3Mipy
ANS OBOPOBKIM OKPEMIUIX
MPOAYKTIB @ab0 TOHKMX
IHFPeAIEHTIB.

LLlo6u ckopucrtaTtucs
HanpsMHoOI Tpy6Koto
HEeBeAUKOro po3Mipy, crioyaTKy
YCTaHOBITb BiAbLUMIA 33
PO3MIPOM LITOBXaY BCEPEAMHY
HanpPaMHOT TPYOKM Q

LLlo6u ckopuctaTucs
HanpPsMHOIO TPY6KOKO BEAUKOro
pO3Mipy, yCTaHOBITb 06UABa
wrosxadi pasom @.

10 T1OKABAITH IHrpeAieEHTW
BCEPEAVHY HamnpaMHOT
TRYOKMN.

YBIMKHITb Mikcep Ha
LLUBUAKOCTI 3 1 B TOWM »e

Yac noYmHamTe PiBHOMIPHO
HATUCKATW Ha LWTOBXaY — Hi
B 9KOMY pas3i He onyckamTte
naAbLi A0 HaNPAMHOT TPYOKM.
[licAs 3aKiH4YeHHA npoLlecy
006POOKY, LLIOOU BUAGANTU
3aAULWKKM MPOAYKTIB i3
PI3AaABHOIO AMCKA, NIAHIMITL
Ta OMNyCTiTb WTOBXAaY
AEKiAbKa pasiB.

BUMKHITE NpuAaa Ta
BIAKAKOUITb MOro BiA Mepexxi
eAeKTpOonocTa4YaHHs.

KopucHi nopaamu

® 3aBXAM BUKOPUCTOBYMTE
CBi>XXi MPOAYKTU

He KpuwiTbh MPoAYKTW.
3anoBHAWTE HaMPAMHY
TPYb6KY BEAVKOrO
PO3MIpY PIBHOMIPHO

Mo BCiW WKpwHI. Lle
AOMOMOXKE YHUKHYTU
3MiLLeHHA MPOAYKTIB ybiK
nia 4ac obpobkun. Abo
BUKOPUCTOBYMTE HamMpPaAMHY
TPYOKY HEBEAMKOIO
pO3MIpYy.
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® HKLIO BM
BUKOPUCTOBYETE AUCK
AASI TOHKOIMO Hapi3aHHs,
PEKOMEHAYETBLCSA KAACTU
IHFPEAIEHT TOHKOI
TEKCTYPU MOPU30OHTAABHO.

® [lia Yac HapizaHHSA uKM
LIATKYBaHHSA IHIPEAIEHTY,
LLIO AOAQIOTBCS Y
BEPTMKAABHOMY
MOAOXEHHI, Hapi3atoTbca
Ha KOPOTLUI WMAaTO4YKM,
HI>K Ti, LLO AOA3KTbCA
Y FOPU30OHTaAbHOMY
MOAOXKEHHI.

YueHHsA

®  3aBXXAM BUMUKAMTE MPUAIA
Ta BIAKAIOUAMTE MOro Bip
MepeXki eAeKTpornocTadaHHsA
rnepeA 3HIMaHHAM HacaaKW i3
KYXOHHOrO KOMbanHy.

[Nepea YMLLEHHAM MOBHICTIO
pO36epiTh HACAAKY.

AAS AETKOrO YNLLEHHSA
3aBXAM MUMTE AeTaAl oapazy
MicCAA BUKOPUCTAHHS.
PisaAbHI AMCKW AY>KI FOCTPI,
TOMY OyAbTe 0BepeXKHi.
HikoAM He onyckamTe BYy30A
KOPOOKU LLBUAKOCTEN Y BOAY
Ta 3anobiranTe NonasaHH©O
BOAOIW.

YCi iHLWI AeTaAl MOXXHa

MUTK Y Fapadivt MUABHIN

BOAI, MicAa 4oro ix Tpeba
peTeAbHO MpoCyLNTU. ByabTe
0b6epeXkHi, OCKIAbKW pi3aAbHI
AVCKW = Ay>Ke TOCTPi. TakoxK
AO3BOAFIETBCA MUTK AETaAI B
MOCYAOMUMHIM MaLUVHI (ane
TIABKM Ha BEPXHIM MOAULI).

Ha CanTi AAA BaLLOT KpaiHW.

O6’epHaHe KOpoAIBCTBO.
® 3pobAaeHOo B KuTai.

O6CAYroByBaHHA Ta PEMOHT

® Y pasi BUHUKHEHHSA ByAb-aAKUX MPOBAEM Mia YaC BUKOPUCTAHHSA
HaCaAKM, MepLl Hixk TeAedOHYBATU Y BIAAIA TEXHIUHOT
NIATPUMKU, BiABiAaWTe canT www.kenwoodworld.com.

® [laM’aTanTe, LLO Ha NPUAAA MOLLMPIOETLCS rapaHTisa, LWo
BiAMOBIAE BCIM 3aKOHHUM MOAOXKEHHAM LLIOAO ICHYHOYOT rapaHTil
Ta npaB CcroXkuBada B Til KpaiHi, A€ NpurAaa 6yB NpuabaHmii,

® [pU BUHKWKHEHHI HECMNpPaBHOCTI B poboTi npuraasy Kenwood
abo Npu BUABAEHHI BYAb-aKMxX AeDeKTIB, ByAb AACKa, HAAILLAITD
abo NpUHeCiTb MPUAAA B aBTOPW30BAHWIN CEPBICHUM LIEHTP
KENWOOD. AKTYaAbHiI KOHTaKTHI AaHI CePBICHUX LIeHTPIB
KENWOOD BUM 3HavaeTe Ha canTi www.kenwoodworld.com abo

® CrnpoekTOBaHO Ta pPO3pobAeHO KoMnaHieto Kenwood,




Eesti

Palun voltige lahti esilehekiiljel olevad illustratsioonid

Ohutus

Lugege kaesolevaid juhised hoolikalt
ning hoidke need alles juhuks, kui
neid tulevikus vaja laheb.

Eemaldage kogu pakkematerjal ja
voimalikud sildid.

Kettad on vaga teravad; ketaste
paigaldamisel, eemaldamisel

ja puhastamisel kasitsege neid
ettevaatlikult.

ARGE kasutage lisaseadet, kui pole
paigaldatud piihkimishooba (). Kui
pUhkimishoob ei ole paigaldatud,
ummistub toit ketta alla ega valju
toidu valjalaskeavast, mille tulemuseks
on lisaseadme kahjustamine.

Arge kunagi kasutage s6rmi toidu
Modda etteandetoru alla surumiseks.
Kasutage ainult seadmega
kaasasolevaid lUkkajaid.

Arge kunagi eemaldage seadmelt
kaant enne, kuni |6ikeplaat on on
taielikult seiskunud.

Arge kasutage liigset joudu toidu
Mmodda etteandetoru alla surumiseks -
nii voite tarvikut kahjustada.

Arge kunagi kasutage kahjustatud
tarvikut. Laske see Ule vaadata

vOi parandada: vaadake jaotist
,hooldustddd ja kliendihoole®.

Arge puudutage liikuvaid osi.

Enne tarvikute paigaldamist,
eemaldamist voi puhastamist
eemaldage seade vooluvorgust.

Vaadake oma peamise kodgimasina
kasutusjuhiseid taiendavate
ohutusjuhiste saamiseks.
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Kasutage nende tavalist
viilutajat/riivi selliste toiduainete
viilutamiseks ja purustamiseks
nagu porgand, kurk, juust, kartul,
kapsas, pahklid ja Sokolaad.
Hakkimisplaatidega saab |6igata
kartuleid ja muid kdévasid puu- ja
koogivilju.

® Kaesolev seade vastab
EL’i ma&arusele 1935/2004
materjalide ja esemete
kohta, mis puutuvad kokku
toiduga.

Enne esmakordset kasutamist
1 Peske tarvikud: vt
,Puhastamine”

g

LUkkajad: suur ja vaike
Etteandetoru

Kaan

Voll

Loikeketas

Puhkija

Korpus

Toidu valjalaskeava
Mootor

Pikendusrenn

EOEOOLOOLO

Kaasasolevad
|6ikekettad

Allpool loetletud kettad on
kaasas pakendis ja need on
dratuntavad kettale margitud
numbrite jargi jargmiselt:-
Ketas nr 1 - eriti peen
purustamine. Parmesani
juustu, Sokolaadi ja pahklite, nt
sarapuupahklite jaoks.

Ketas nr 2 - peen purustamine.
Juustu, Sokolaadi, pahklite ja
kdvade puu- voi kdogiviljade
jaoks.

Ketas nr 3 - jame purustamine.
Juustu ja kdvade puu- voi
koéogiviljade jaoks.

Ketas nr 4 - 6hukeselt
viilutamine. Juustu ja kdvade
puu- voi kdogiviljade jaoks.

Ketas nr 5 - paksult viilutamine.
Juustu ja kévade puu- ja
koogiviljade jaoks.

Ketas No 6 - dhukeselt
(kangideks) hakkija. Loikab
kartulit ulihukeste friikartulite
jaoks ning salatite, vormiroogade
ja wokiroogade koostisosi (nt
porgand, kabatsokk ja kurk)
Ketas nr 7 - tavaline hakkija.
Loikab kartulid 6hukeselt
friikartulite jaoks ning
pajaroogade ja dipikastmete
koostisosi (nt kurk, éun ja pirn.)

Kokkupanek ja
kasutamine

1 Tostke ara koérge kiiruse
véljundi kate @.

2 Paigaldage mootor mikseri
kulge @.

3 Lukake soovitud Idikeketas
vollile €. lga ketas on
identifitseerimiseks
nummerdatud ja number
peaks olema Ulevalpool, kui
ketas IUkatakse vollile.

4 Paigaldage puhkimistarvik
vallile @, nii et puhkija lame
pind oleks vastu ketast.

® Parimate tulemuste saamiseks
viilutamis-/hakkimisketaste
kasutamisel, peaks
pUhkimishoob asetuma tera
vastas, nagu naidatud allpool.

®, &

5 Kinnitage kaanekomplekt
korpuse kulge, joondage
kaanel olev W korpusel
oleva simboliga "B Seejarel
podrake simboli @ suunas
kohalelukustamiseks @.

6 Paigaldage kokkupandud
tarvik mootorile ja keerake
kohalelukustamiseks @.

7 Vajadusel paigaldage
pikendusrenn toidu
valjalaskeavasse ja suruge
kindlalt oma kohale @.
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Pikendusrenn PEAB olema
paigaldatud, kui lisaseadet
kasutatakse koos mudeliga
KMO70/TYPE KMO8/

TYPE KCC90 kuid seda

voib kasutada ka koigi
teistega mikseritega toidu
suunamiseks kogumisnousse.
Uhendage mikser vooluvérku
ja asetage kauss toidu
véljalaskeava all.

Valige, millist etteandetoru
te soovite kasutada. Lukkajas
on vaiksem etteandetoru
Uksikute voi 6hukeste
koostisosade tarvis.

Vdikese etteandetoru

kasutamine - pange suur lUkkaja
esmalt etteandetorutoru sisse 9

S
k

uurema etteandetoru
asutamine - kasutage mélemat

likkajat koos @.
10 Asetage toiduained

n

etteandetorusse.

Lulitage mikser kiirusele 3
ning samal ajal suruge aineid
likkajaga Uhtlaselt allapoole
- arge kunagi pange sérmi
etteandetorusse.
Tootlemistoimingu [6ppedes
voib Itkkaja mitu korda
Ules-alla liigutamine aidata

vahendage |6ikekettale jdédnud

toidu kogust.
LUlitage valja ja eemaldage
vooluvérgust.

Vihjeid

® Kasutage alati varskeid
toiduaineid.

Arge Idigake toiduaineid
liiga vaikesteks tukkideks.
Taitke suure etteandetoru
laius taielikult. See takistab
toiduainete kulgmise
libisemise kaitamise ajal.
Voite ka kasutada vaikest
etteandetoru.
Hakkimisketta kasutamisel
asetage 6hukesed
koostisosad horisontaalselt.
Viilutamisel voi riivimisel on
toiduainete horistontaalselt
paigutamisel tulemuseks
[themad seibid.
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Puhastamine

LUlitage seade alati valja ning
Uhendage vooluvorgust lahti
enne tarviku eemaldamist
kdodgimasinalt.

Enne puhastamist eemaldage
tarvikud.

® Paremaks puhastamiseks

peske tarvikud koheselt
parast kasutamist.

Kasitsege I6ikekoonuseid
ettevaatlikult - need on
aarmiselt vahedad.

Arge kunagi kastke mootorit
vette ega laske sel marjaks
saada.

Koiki Ulejaanud osi voib pesta
kuumas seebivees, seejarel
kuivatage pohjalikult. Olge
|6ikeketaste kasitsemisel
ettevaatlik - need on

teravad. Neid voib pesta ka
néudepesumasinas (ainult
Ulemisel restil).



Teenindus ja kliendihooldus

® Kui teil on seadme kaitamisega raskusi, siis enne abi palumist
kllastage veebisaiti www.kenwoodworld.com.

® Tuletame teile meelde, et teie toodet kaitseb garantii, mis
on kooskolas kdikide seaduslike satetega, mis puudutavad
olemasolevaid garantiisid ja tarbijadigusi riigis, kus seade osteti.

® Kui teie Kenwoodi seadmel esineb rikkeid voi kui te leiate
seadmelt kahjustuse, palun saatke see vdi tooge see volitatud
KENWOODI teeninduskeskusesse. Ajakohastatud andmed teile
[&himast volitatud KENWOODi teeninduskeskusest on veebilehel
www.kenwoodworld.com voi teie asukohariigi KENWOODI
veebilehel.

® Disaininud ja valja toédtanud Kenwood Uendkuningriigis.
® \almistatud Hiinas.
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Lietuviy

Prasome iSskleisti pirmame puslapyje esancias iliustracijas

Sauga

Atidziai perskaitykite Sias instrukcijas
ir iSsaugokite ateiciai.

ISimkite IS pakuoteés, nuimkite visas
etiketes.

Diskai yra astrus, todel juos dékite,
iISimkite ir plaukite atsargiai.

Priedo NENAUDOKITE, jei
nejtaisytas brauktuvas (6). Nejtaisius
brauktuvo produktas rinksis po disku
ir per produkto isleidimo angg nekris,
todeél kils pavojus sugadinti prieda.
Produkty jokiu bddu | padavimo
vamzdj nestumkite pirstais. Naudokite
su priedu pateikiamus stamiklius.
Dangcio nuo priedo neimkite, kol
pjaustymo diskas nesustojo.
Produkty per padavimo vamzdj
nestumkite didele jéga, nes Kils
pavojus sugadinti prieda.

Pazeisto priedo jokiu budu
nenaudokite.

PasirGpinkite jo patikra ar remontu.
Zr. skirsnj ,,Techniné priezidra ir klienty
aptarnavimas”.

Nelieskite judamuyjy daliy.

Pries tvirtindami ar atjungdami dalis
arba pries jas valydami atjunkite
prietaisg nuo elektros tinklo.

Daugiau saugos jspejimy pateikiama
pagrindinio virtuves prietaiso
instrukcijoje.

Maisto produktams, pavyzdziui, Pjaustymo lazdelémis diskus
morkoms, agurkames, sariui, galima naudoti smulkinti bulvéms
bulvéms, kopUstams, rieSutams ir kitoms kietoms darzovéems ar
ir Sokoladui pjaustyti ir tarkuoti vaisiams.

naudokite pjaustykle / trintuve.
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® Sis prietaisas atitinka EB
reglamenta 1935/2004 dél
zaliavy ir gaminiy, skirty
liestis su maistu.

Pries$ pirmajj naudojima
1 Nuplaukite dalis, zr. skirsnj
LValymas”.

Sudedamosios dalys

Stamikliai - didelis ir mazas

Padavimo vamzdis
Dangtis

ASis

Pjaustymo diskas
Brauktuvas

Korpusas

Produkty isleidimo anga
Pavaros mechanizmas

PLEEEOOOOO

llginamasis vamzdis

Pjaustymo diskai

Toliau iSvardyti diskai jeina |
komplekta. Juos atskirti galima
pagal numerius, nurodytus ant
disky:

Diskas Nr. 1 - ypac¢ smulkus
tarkavimas. Parmezano

sQriui, Sokoladui ir rieSutams,
pavyzdziui, lazdyno.

Diskas Nr. 2 - smulkus
tarkavimas. Sdriui, Sokoladui,
rieSutams ir kietiesiems vaisiams
ar darzovéms.

Diskas Nr. 3 - stambus
tarkavimas.

Sariui ir kietiesiems vaisiams ar
darzovems.

Diskas Nr. 4 - pjaustymas
plonomis riekelémis. Sariui

ir kietiesiems vaisiams ar
darzovéms.

Diskas Nr. 5 - pjaustymais
storomis riekelémis. Sariui

ir kietiesiems vaisiams ar
darzovems.

Diskas Nr. 6 - pjaustymas
plonomis (Ziuljeno stiliaus)
lazdelémis. Pjaustomos bulvés

ypac plonoms prancuziskoms
bulvytéms gaminti arba
produktai salotoms, troskiniams
ir gilioje kiniskoje keptuveéje
ruoSiamam maistui (pvz.,
morkos, cukinijos ir agurkai).
Diskas Nr. 7 - jprastinio dydzio
lazdeliy pjaustyklé. Pjaustomos
bulvés plonoms prancdziskoms
bulvytéms gaminti arba
produktai troskiniams ir
daziniams ruosti (pvz., agurkai,
obuoliai ir kriauseés).

Surinkimas ir
naudojimas

1 Nuimkite didZiagreités pavaros
dangtel] @.

2 Ant maisytuvo pritaisykite
pavaros mechanizma Q

3 Ant asies uzmaukite reikiama
pjaustymo diska @. Diskai
sunumeruoti, kas juos bdty
lengviau atskirti. Diskg ant
asies mauti reikia taip, kad
numeris baty virsuje.

4 Ant adies uzmaukite brauktuva
o, kad ploksciasis jo pavirsius
bdty disko puséje.

® Jei naudojate pjaustymo
rieklemis / lazdelémis diskus,
brauktuva geriausia pritaisyti
priesingoje puseéje nei peilis,
kaip parodyta toliau.

5 Pritaisykite dangcio sgranka
prie korpuso. Ant dangcio
esantj simbolj ¥ sulygiuokite
su simboliu "B, kuris yra ant
korpuso Tada sukdami iki
simbolio @ uzfiksuokite @.

6 Surinkta prieda pritaisykite
prie pavaros mechanizmo ir
pasukdami uzfiksuokite @.

7 Jeireikia, | produkty isleidimo
anga jtaisykite ilginamajj
vamzdj ir tvirtai jspauskite
@. lginamasis vamzdis yra
BUTINAS, kai priedas
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naudojamas su KMO70 / \/a|ymas
TYPE KMO8 / TYPE KCC9O,
taciau jj galima naudoti ir su
kitais maisytuvais nukreipti

® Prie$ nuimdami prieda nuo
virtuveés prietaiso jj isjunkite ir
atjunkite nuo elektros tinklo.

produktui j surinkimo duben;. ® Pries valydami prieda jj visiskai
8 ljunkite maisytuva j elektros igmontuokite.

tinklg ir po produkty isleidimo ® Kad baty lengviau, dalis

anga pakiskite duben. _ plaukite i3 karto po naudojimo.
9 Pasirinkite padavimo vamzdj. | ® Su pjaustymo diskais dirbkite

stimiklio sudétj jeina mazesnis atsargiai, nes jie yra labai

padavimo vamzdis, skirtas astris.

naudoti su atskirais arba ® Pavaros mechanizmo jokiu

plonais produktais. badu nenardinkite j vandenj ir
Mazesniojo padavimo vamzdzio neslapinkite.
naudojimas. Pirmiausia | vamzdj Visas kitas dalis galima plauti
ikak'te _dl_desm St@_m‘k“ (8] B karstame muiluotame vandenyije.
Didesniojo padavimo vamzdzio Nuplautas jas reikia gerai
naudojimas. Kartu naudokite nusausinti. BUkite atsargas, nes
abu stamiklius o o pjaustymo diskai yra astras. Kitas
10| padavimo vamzdj jdékite variantas - plauti indaploveéje (tik

produkta. virsutineje lentynoje).

11 Jjunkite maisytuva veikti
3 greiciu ir tuo pat metu
stimikliu vienoda eiga
stumkite produkta gilyn. |
padavimo vamzd] jokiu budu
nekiskite pirsty.

® Baigus pjaustyma stimiklj
verta kelis kartus pakelti ir vél
jleisti, kad ant pjaustymo disko
sumazety produkto likuciy.

12 Prietaisa isjunkite ir atjunkite
nuo elektros tinklo.

Patarimai

® Naudokite tik Sviezius
produktus.

® Nepjaustykite produkty per
smulkiai. Didjjj padavimo
vamzdj uzpildykite per
visg plotj. Taip pjaustomi
produktai negalés pasislinkti
i Sona. Kitas variantas -
naudoti mazajj padavimo
vamzdj.

® Jei naudojate pjaustymo
lazdelémis diska, plonus
produktus dékite
horizontaliai.

® Jei pjaustote riekelémis
arba tarkuojate, statmenai
dedami produktai
susmulkinami trumpesnémis
dalimis nei tie, kurie dedami
gulsciai.




Aptarnavimas ir pagalba klientams

® Jei kyla priedo naudojimo problemu, prie$ kreipdamiesi pagalbos
informacijos paieskokite svetainéje www.kenwoodworld.com.

® Atkreipkite démesj, kad jasy gaminiui yra taikoma garantija, kuri
atitinka visas teisines nuostatas dél esamy garantijy ir vartotojy
teisiy Salyje, kurioje gaminys buvo nupirktas.

® Sugedus jlsy ,Kenwood” gaminiui arba pastebéjus defekta,
prasome iSsiysti jj arba pristatyti j jgaliota KENWOOD
aptarnavimo centra. Norédami rasti naujausius duomenis apie
artimiausia jgaliota KENWOOD paslaugy centrg, apsilankykite
www.kenwoodworld.com arba konkrecioje savo Saliai skirtoje
svetainéje.

® Sukurtas ir suprojektuotas ,Kenwood” Jungtingje Karalysteéje.
® Pagamintas Kinijoje.
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Latviesu

Ladzu, atlociet ilustracijas pirmaja lapa

DrosSiba

Rdpigi izlasiet sos noradijumus un
saglabajiet nakotnes vajadzibam.
Nonemiet visus iesainojuma
materialus un uzlimes.

Plaksnes ir |oti asas. Nonemiet,
uzstadiet un tiriet tas uzmanigi.
NELIETOJIET papildpiederumu, ja
nav uzstadita tiritaja stréle (¢). Ja
tiritaja stréle nav uzstadita, partika
aizséres zem plaksnes un neizk|us ara
pa partikas atveri, tadéjadi sabojajot
papildpiederumu.

Nekada gadijuma nestumiet partiku
padeves atveré ar pirkstiem. Lietojot
papildpiederumu, izmantojiet tikai
komplektacija ieklauto stiméju.
Nekada gadijuma nenonemiet vaku
no asmens bloka, ja griesanas plaksne
nav pilntba apstajusies.

Nespiediet partiku padeves

atveré ar spéku - jus var sabojat
papildpiederumu.

Nekada gadijuma nelietojiet bojatu
papildpiederumu. Ta ir japarbauda vai
jasalabo (skatiet sadalu ,,Serviss un
klientu apkalposana®).

Neaiztieciet kustigas detalas.

Pirms detalu uzstadisanas vai
Iznemsanas vai ierices tirisanas

atvienojiet ierici no elektrotikla.

Skatiet galvena virtuves kombaina
instrukcijas, lai apldkotu papildu
bridinajumus par drosibu.
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Lietojiet ilgstosas $kélu
grie$anas/smalcinasanas disku,
lai sagrieztu vai sasmalcinatu
tadus produktus ka burkani,
gurki, siers, kartupeli, kaposti,
rieksti un Sokolade.
Smalcinasanas plaksnes var
lietot, lai sagrieztu kartupelus un
citus cietus auglus un darzenus.

® Sijerice atbilst Eiropas
Padomes Regulai
1935/2004 par materialiem
un izstradajumiem, kas
paredzéti saskarei ar
partikas produktiem.

Pirms pirmas lietosanas
1. Nomazgégjiet detalas: skatiet
sadalu ,Tirisana“.

AtsSifréjums
Stiméji — liels un mazs
Padeves atvere
Vaks

Varpsta

GrieSanas plaksne
Tirtajs

Korpuss

Partikas atvere
Zobrata mehanisma
komplekts
Pagarinata tekne

©OEOEO®E®EO

Pieejamas grieSanas
plaksnes

Talak noradito plaksnu klasts

ir ieklauts komplektacija, un to
var identificét péc numuriem, ar
kuriem plaksnes apzimétas $adi:
Plaksne Nr. 1 - Tpasi smalka
smalcinasana. Parmezéana
sieram, Sokoladei un riekstiem,
pieméram, lazdu riekstiem.
Plaksne Nr. 2 - smalka
smalcinasana. Sieram, sokoladei,
riekstiem un cietiem augliem un
darzeniem.

Plaksne Nr. 3 - rupja
smalcinasana.

Sieram un cietiem augliem un
darzeniem.

Plaksne Nr. 4 - grieSana planas
Skélés. Sieram un cietiem
augliem un darzeniem.

Plaksne Nr. 5 - grieSana biezas
Skélés. Sieram un cietiem
augliem un darzeniem

Plaksne Nr. 6 - smalka (zuljéna
tipa) smalcinasana. Sagriez
kartupelus smalkos kartupelos
frT un sastavdalas salatiem,
sautéjumiem un atri apcepamiem
édieniem (piem., burkanus, cukini
un gurkus).

Plaksne Nr. 7 - standarta
smalcinasana. Sagriez kartupelus
smalkos kartupelos fri un
sastavdalas sautéjumiem un
mércém (piem., gurkus, abolus
un bumbierus).

Montésana un
lietoSana

1. Nonemiet liela atruma atveres
parsegu @.

2. Uzstadiet zobrata mehanismu
uz miksera @.

3. Uzspiediet vélamo griesanas
plaksni uz varpstas €.

Katra plaksne ir numuréta,

lai to varétu identificét, un,
uzspiezot plaksni uz varpstas,
numuram japaliek augsa.

4. Uzstadiet tirtaju uz varpstas
O 5, lai tiritaja plakana virsma
bdtu vérsta pret plaksni.

® | ai gUtu labako rezultatu,
izmantojot griesanas/
smalcinasanas plaksnes. tiritaja
strélei jaatrodas iepretim
asmenim, ka tas paradits talak.

OANG)

5. Uzstadiet vaka konstrukciju uz
korpusa ta, lai W saskanétu
ar simbolu uz vaka ® uz
korpusa. Tad pagrieziet 1dz
simbolam @, lai nofiksétu @.
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6. Uzstadiet samontéto
papildpiederumu uz zobrata
un pagrieziet, lai tas
nofiksétos vajadzigaja pozicija
0

7. Ja nepiecieSsams, ievietojat
pagarinato tekni partikas
atveré un ciesi piespiediet o
Pagarinata tekne OBLIGATI
jauzstada, ja papildpiederumu
izmanto ar KMO70/TYPE
KMO8/TYPE KCC9O0, tacu
to var izmantot art ar visiem
paréjiem mikseriem, lai
novirzitu produktus uz blodu.

8. Pieslédziet mikseri pie
elektrotikla un novietojiet
blodu zem partikas atveres.

9. Izvélieties padeves atveri,
kuru vélaties lietot. Stiméjs
satur mazaku padeves atveri,
lai parstradatu individualus
produktus vai planas
sastavdalas.

Lai lietotu mazo padeves

atveri — vispirms ievietojiet

lielako stimeéju padeves atveré

0.

Lai lietotu lielako padeves

atveri — lietojiet abus stimeéjus

kopa @.

10. lelieciet partiku padeves
atvere.

1. leslédziet miksera atrumu 3 un
vienlaikus vienmeérigi spiediet
ar stiméju - nekada gadijuma
neievietojiet pirkstus padeves
atverée.

® Pacelot un nolaizot stiméju
vairakas reizes péc parstrades
beigadm, var palidzét
samazinat uz griesanas
plaksném atlikuso produktu
daudzumu.

12.1zsledziet un atvienojiet no
elektropadeves.

leteikumi

® | jetojiet svaigus produktus.

® Nesagrieziet partiku parak
smalki. Aizpildiet lielo
padeves atveri visa tas
platuma. Tadéjadi partika
parstrades laikd nenoslidés
uz saniem. Alternativi
lietojiet mazo padeves
atveri.

® |zmantojot smalcindSanas
plaksni, ievietojiet planas
sastavdalas horizontali.

® Griezot Skélés vai smalcinot:
produkti, kas novietoti
stavus, bls sagriezti 1sakos
gabalinos neka produkti, kas
novietoti horizontali.

TiriSana

® \/ienmér atvienojiet no
elektribas padeves, pirms
nonemat papildpiederumu no
virtuves kombaina.

® Pirms tirisanas pilniba izjauciet
papildpiederumu.

® | ai atvieglotu tirisanu,
vienmér mazgéajiet detalas péc
lietoSanas.

® Rikojieties ar griesanas
plaksném uzmanigi — tas ir
|oti asas.

® Nekada gadijuma
neiegremdéjiet zobrata
mehanismu adent un nelaujiet
tam samirkt.

Visas paréjas detalas var mazgat

karsta ziepjldent, tad tas rdpigi

janosusina. Rikojieties uzmanigi,

jo grieSanas plaksnes ir asas.

Alternativi mazgajiet trauku

mazgajama masina (tikai augségja

groza).
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Serviss un klientu apkalposSana

Ja lietosanas laika jums rodas problémas ar
papildpiederumu, pirms IGdzat palidzibu, apmeklgjiet vietni
www.kenwoodworld.com. vietni www.kenwoodworld.com.

Ladzu, nemiet véra, ka uz jasu izstradajumu attiecas garantija,
kas atbilst visam tiesisko normu prasibam par esosajam
garantijam un patérétaju tiesibam valsti, kura izstradajums ir
nopirkts.

Ja jGsu Kenwood izstradajums darbojas nepareizi vai jus atrodat
kadus defektus, IGdzu, aiznesiet to uz pilnvarotu KENWOOD
servisa centru. Lai uzzinatu sikak par tuvako pilnvaroto
KENWOOD servisa centru, apmeklgjiet www.kenwoodworld.com
vai jusu konkrétajai valstij paredzéto vietni.

Projektéja un izstradaja Kenwood Apvienotaja Karalisté.
Razots Kina.
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