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ONEMLI GUVENLIK ONLEMLERI

KULLANMADAN ONCE BU TALIMATLARI OKUYUNUZ

Elektrikli aletleri kullanirken agagdidaki énlemler alinmalidir:

1 Cihazin anma degeri etiketindeki voltajin sebeke elektrigiyle ayni oldugundan emin olunuz.

2 Gig kaynagina bagliyken cihazi asla gézetimsiz birakmayiniz; her kullanimdan sonra fisini gekiniz.

3 Bu cihaz, glvenliklerinden sorumlu bir kisi tarafindan gézetim altinda tutulmadiklari veya cihazin
kullanimiyla ilgili talimat verilmedigi strece, fiziksel, duyusal veya zihinsel yetenekleri sinirli olan veya
deneyim ve bilgi eksikligi olan kisiler (cocuklar dahil) tarafindan kullaniimak tzere tasarlanmamistir.

4 Cocuklar, cihazla oynamadiklarindan emin olmak igin gézetim altinda tutulmalidir.
5 Cihazi asla i1s1 kaynaklarinin Gzerine veya yakinina yerlestirmeyiniz.

6 Kullanim sirasinda cihazi her zaman diz, dengeli bir ylzeye yerlestiriniz.

7 Cihazi asla dig etkenlere (yagmur, giines, vb.) maruz birakmayiniz.

8 Gug¢ kablosunun sicak ylizeylerle temas etmediginden emin olunuz.

9 Cihaz lizerindeki diigmeleri kullanmadan veya ayarlamadan ya da fise veya gii¢ baglantilarina
dokunmadan 6nce daima ellerinizin kuru oldugundan emin olunuz.

10 Cihazin asiri Isinmasini 6nlemek igin, raybaya (delici metal) asla ¢ok sert bastirmayin veya riini
herhangi bir seferde 30 saniyeden fazla veya totalde 10 dakikadan fazla bir siire boyunca galistirmayiniz.
Uzun sdreli kullanimlarda cihazi sogumaya birakiniz.

11 Cihaz galismiyorken ve temizlikten énce daima cihazin fisini elektrik sebekesinden gekiniz.

12 CIHAZI, ELEKTRIK KABLOSUNU VEYA FISI ASLA SUYA VEYA DIGER SIVILARA SOKMAYINIZ;
NEMLI BiR BEZLE SILEREK TEMIZLEYINiZz.

13 Cihazin fisini gekmek igin, fisi tutun ve dogrudan prizden ¢ikariniz. Cihazin fisini gikarmak igin asla glig
kablosunu tutarak gcekmeye calismayiniz.

14 Elektrik kablosu veya fisi hasarliysa veya cihazin kendisi arizaliysa cihazi asla kullanmayiniz; bu
durumda cihazi en yakin Yetkili Servis Merkezine géturiiniz.

15 Gug kablosu hasar goérdiiginde, olasi riskleri dnlemek igin yetkili servis merkezi veya benzer niteliklere
sahip bir kisi tarafindan degistiriimesini saglayiniz.

16 Bu cihaz SADECE EVDE KULLANIM igin tasarlanmigtir ve ticari veya endistriyel amaglarla
kullanilamaz.

17 Bu cihaz 2014/35/EC ve EMC 2014/30/EU direktiflerine ve gida ile temas eden malzemelere iligkin
27/10/2004 tarihli ve 1935/2004 sayili yonetmelige (EC) uygundur.

18 Bu urilinde Uretici tarafindan agikga izin veriimeyen herhangi bir degisiklik yapilmasi, Griin garantisinin
gegersiz hale gelmesine neden olabilir.

19 Uzatma kablolarinin kullaniimasi durumunda bu kablolar, kullanici agisindan olasi tehlikeleri dnlemek
ve cihazin kullanildigi ortamin guvenligi saglamak i¢in cihazin gicine uygun olmalidir. Uzatma
kablolarinin uygun olmamasi tdrtiinde ¢alisma bozukluklarina neden olabilir



20 Cihazi elden ¢ikarmaya karar vermeniz durumunda, gii¢ kablosunu keserek galismaz hale getirmenizi
tavsiye ederiz. Ayrica, cihazla veya pargalariyla oynayabilecek ¢ocuklar igin tehlikeli olabilecek tim
kisimlarin zararsiz hale getirilmesini tavsiye ederiz.

21 Ambalaj, potansiyel olarak tehlikeli oldugundan asla gocuklarin erigebilecegi bir yerde birakilmamalidir.

ZZE Cihaz1 2012/19/EU sayili Avrupa Direktifine gore uygun bir sekilde imha etmek igin IGtfen ekteki
ilgili brogtird okuyun.

BU KILAVUZU ATMAYINIZ

CIHAZIN TANIMI (Sekil 1)
A Kapak

B Hazne kapag

C Blyik hazne

D Taban

E A¢cma/Kapama is1gi

F Kuguk hazne

G Slzme yogurt icin slizgeg

Bu cihazin kullanimi son derece basittir ve bir kilodan fazla yogun, kremsi ve her zaman taze yogurdun
kolayca hazirlanmasini saglar.

FAYDALI TAVSIYELER
Sut

Tdm st tdrlerini kullanmak mimkindir, ancak taze sit segerseniz, pastorize etmeniz, yani 70° - 80°C'ye
kadar (daha fazla degil) 1sitmaniz gerekir, boylece yogdurt kilturleri normalde taze sitte bulunan diger
bakterilerden zarar gérmeden gelisebilir. Oda sicakliginda ya da buzdolabindan sogutulmus st
kullanmak mumkundur. En iyi ve en basit secenek UHT st kullanmaktir ginkl bu sut hazir pastérize
suttdr. En yiksek yag igerigine sahip sit (tam yaglh), daha disuk yagh site (yagsiz veya kismen yagl)
kiyasla daha kivamli bir yogurt Uretecektir.

Kiltiirler

Fermantasyon sirecini ilk kez baslatmak igin, yiksek canli lactobacillus bulgaricus igerigine sahip oldugu
sUrece, az yagli veya tam yagh 125 g hazir yogurt kullanabilirsiniz. Yogurdun son kullanma tarihinin
mumkin oldugunca uzak olaniNI tercih ediniz. Yogurt son kullanma tarihine yaklagtikga kultir sayisi
kademeli olarak diiser. Ilk kullanim igin hazir yodurt, sonraki kullanimlar igin bu (iriin ile hazirlamis
oldugunuz yogurdu kullanabilirsiniz.

KULLANMA TALIMATLARI
ONEMLI:

Cihazi kurarken, s6kerken veya temizlerken, her zaman kapali oldugundan ve prize takil
olmadigindan emin olmalisiniz.

Cihazi kullanmadan énce, tiim cikarilabilir pargalari su ve normal bir bulasik deterjaniyla yikayiniz.



- Sutl bir kaba bosaltiniz ve satin alinmis veya yogurt makinesi ile hazirlanmis yaklasik 125 g yogurt
ekleyiniz.

- Yodurt sutte tamamen eriyene kadar yaklasik bir dakika boyunca iyice ¢irpiniz.

- Tim malzemeyi yodurt makinesinin haznesine (F) bosaltiniz, Grliin kapagini (B) kapatiniz (Sekil 2) ve
cihazin igindeki bélmeye yerlestiriniz (Sekil 3).

- Yogurt makinesinin kapagini (A) kapatiniz ve figi prize takiniz. Agma/Kapama is1g1 (E) yanacaktir.
Yaklasik 12 saat bekleyiniz (6rnegin aksam 8'den ertesi sabah 8'e kadar).
ONEMLI:

Bu agsamada yogurt makinesi korunakli bir alanda, cereyandan ve/veya ani sicaklik
degisimlerinden uzakta, darbelerden ve/veya titresimlerden etkilenmeyecek diiz, saglam bir yiizey
lizerinde birakilmalidir.

Gerekli siire gegtikten sonra cihazin fisini ¢ekiniz. Kabi (F) ¢ikarip buzdolabina yerlestiriniz.
Yaklagik li¢ saat sonra yogurdun kivamini kontrol ediniz ve gerekirse islemi tekrarlayiniz.

ISLEM SURESI

Yogurdun fermantasyon siresi, kullanilan malzemelerin tiriine ve tazeligine ve dis ortam sicakligina,
miktarina vb. gore 6nemli 6lgiide degisebilmektedir. Fermantasyon siiresi ilk sefer igin 12 saat, ikincide
ise 10 hatta 8 saate dugurulecektir guinkd kullanilan yodurt normalde dikkandan satin alinan yogurttan
daha tazedir.

NOTLAR

- ik seferde yogurt gok sivi olabilir; bu, marketten alinan yogdurttaki yogurt kiiltiirlerinin yeterli etkinlige
sahip olmamasina bagl olabilir. Béyle bir durumda, cihazin fisini gekip sogutunuz. Ardindan fisi tekrar
prize takiniz ve 6 saatlik bir islem daha gerceklestiriniz.

- Aromali yogurtlar hazirlamak igin, hazirlama islemi sirasinda veya yogurt yapildiktan sonra, parcalar
halinde meyve, recel veya pekmez ekleyebilirsiniz.

- Buzdolabina koymadan 6nce hazneyi (F) daima maksimum seviyeye kadar doldurun: daha disuk hava
icerigi daha uzun sure dayaniklilik anlamina gelir.

- Ev yapimi yogurdun émri malzemelerin tazeligine ve saklama kosullarina gére degisecektir; yogurdu 4-5
gln i¢inde kullanmanizi tavsiye ederiz.

SUZME YOGURT YAPIMI

Yogurt yapildiktan sonra:

- Stizgeci (G) buylk hazneye (C) yerlestirin ve yogurdu dokin (Sekil 5).
- Yodurdu yaklasik 6 saat boyunca buzdolabinda stzilmesi igin bekletin.
- 6 saat sonra stizme yogurdu kiiglik hazneye (F) dokin ve karistirin.

- Kapagdi (A) kabin lzerine koyun ve stiizme yodurdu buzdolabinda bekletin.



TEMIZLIK VE BAKIM

Pargalarin maksimum temizligi yogurt yapimi ve kalitesi igin daha iyi sonuglar saglar. Cihazi tekrar
kullanmadan 6nce hazneler (C-G) ve suizge¢ (G) iyice yikanmali ve durulanmaldir.

YOGURT TARIFLERI

MEYVELI YOGURT

125 g DOGAL YOGURT

0,7 | TAM YAGLI SUT (UHT)

50 g SEKER

200 g SECTIGINIZ MEYVE (muz, gilek, seftali, vb.)

- Meyveleri gatalla (isterseniz blender ile) piriizsiiz bir hale gelene kadar ezin.
- Sekeri ekleyin ve dikkatlice karistirin.

- Sutl yavasgcga dokin.

- Karisimi bir kaba dékun.

NOT: Meyveler oksitlenme ve daha koyu bir renge dénisme egiliminde olabilir. Bu durum yogurdun kalite
ve lezzetini olumsuz etkilemeyecektir.

Teknik Ozellikler

Marka ARIETE
Model Mod.621

Calisma Gerilimi  (V),|220-240V~, 50/60HZ
Frekans (Hz)

Uriiniin kullanim émrii 7 yildir. (Uriiniin fonksiyonunu yerine getirebilmesi igin gerekli yedek parga
bulundurma siiresi)



Sorun Giderme

Cihazinizda normal olmayan bir durum tespit ettiginizde, asagidaki agiklamalar dogrultusunda sorunu
¢6zmeye calisabilirsiniz. Cihaziniz hala normal galismasina devam etmiyorsa Musteri hizmetlerimiz veya
size en yakin Yetkili Servis ile irtibata geciniz. Yetkili servis listesine ve iletisim bilgilerine web sitesinden

ulasabilirsiniz.

SORUN SEBEBI cOHziMm
Cihazin fisi prize uygun sekilde )
takilmamis. Sikica prize takin.
Cihaz
calismiyor. Prizde elektrik yok. Sigorta veya salteri kontrol edin.

Cihazin fisi prize takili oldugundan emin

cihazin  figi prize  takili
olun.

olmayabilir.

Enerji tasarrufu igin oneriler
Urini diizenli araliklarla temizleyiniz.

Urtink kullanmadiginiz durumlarda mutlaka figini prizden gekiniz.

TASIMA VE NAKLIYE SIRASINDA DIKKAT EDILECEK HUSUSLAR

- Tasima ve nakliye sirasinda cihazi orijinal ambalaji ile birlikte tasiyin. Cihazin ambalaji, cihazi fiziksel
hasarlara kars!i koruyacaktir.

- Cihazin veya ambalajinin tGzerine agir cisimler koymayin. Cihaz zarar gorebilir.
- Cihazinizi nakliye esnasinda dustrmeyiniz ve darbelere karsi koruyunuz.

- Urliniin misteriye tesliminden sonra tagima sirasinda olusan arizalar ve hasarlar garanti kapsamina
girmez.



MUSTERI HiZMETLERI:

Uriinlerinizde olusabilecek herhangi bir ariza durumunda ve her tiirlii teknik destek veya yedek parca
ihtiyacinizda 0850 318 65 16 numarali Cagri Merkezimizi arayabilir, musterihizmetleri@ssh.com.tr
adresimize e-mail gdnderebilir veya www.ariete.net.tr web sayfamizi ziyaret ederek yetkili servislerimizin
guncel iletisim bilgilerine ulasabilirsiniz.

Tum yetkili servis istasyonu bilgilerimiz T.C. Ticaret Bakanhgi tarafindan olusturulan Servis Bilgi Sisteminde
yer almaktadir. llgili web sitesine www.servis.gov.tr adresinden ulasabilirsiniz

CIiHAZINIZIN GEVREYE UYGUN BIR SEKILDE ATILMASI

Bu Urtnin geri donlsimd ile ilgili daha ayrintili bilgi igin lutfen yerel belediye, ev atiklari imha servisi veya
arand satin aldiginiz magaza ile temasa geginiz.

Ambalaj Bilgisi : Uriiniin ambalaji, geri dénistirlebilir malzemelerden Uretilmigtir. Ambalaj atigini evsel
veya dider atiklarla birlikte atmayiniz, yerel yonetimin belirttigi ambalaj toplama noktalarina atiniz.

MUSTERI’NIN SECIMLIK HAKLARI:

Musteri; malin 6502 sayili Tuketicinin Korunmasi Hakkinda Kanun hukidmleri uyarinca ayipli oldugunun
anlasilmasi durumunda, ayip daha sonra ortaya ¢ikmis olsa bile, malin musteriye teslim tarihinden itibaren
iki yilhk zaman asimi suresi iginde; 1) Satilani geri vermeye hazir oldugunu bildirerek sézlesmeden déonme,
2 ) Satilani alikoyup ayip oraninda satis bedelinden indirim isteme,segimlik haklarindan birini Saticiya karsi;
3) Asiri bir masraf gerektirmedigi takdirde, biitin masraflari saticiya ait olmak (zere satilanin Ucretsiz
onariimasini isteme, 4 ) Imkan varsa, satilanin ayipsiz bir misli ile degistirimesini isteme,segimlik
haklarindan birini ise Saticiya, Uretici veya ithalatgiya kargi kullanilabilir. Ucretsiz onarim veya malin ayipsiz
misli ile degistiriimesinin satici i¢in orantisiz guglikleri beraberinde getirecek olmasi halinde tuketici,
s6zlesmeden dénme veya ayip oraninda bedelden indirim haklarindan birini kullanabilir

ITHALATCI BILGILERI:
UNVAN: SDA Mutfak Geregleri Satis ve Dagitim Anonim Sirketi

ADRES: Esentepe Mah. Miselles Sok. No: 1/5 Sisli - ISTANBUL
TELEFON: 0 212 266 07 17

WEB ADRESI: www.ariete.net.tr
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