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ONEMLI GUVENLIK ONLEMLERI

KULLANMADAN ONCE BU TALIMATLARI OKUYUNUZ

Elektrikli aletleri kullanirken agagdidaki énlemler alinmalidir:

1 Cihazin anma degeri etiketindeki voltajin sebeke elektrigiyle ayni oldugundan emin olunuz.

2 Gig kaynagina bagliyken cihazi asla gézetimsiz birakmayiniz; her kullanimdan sonra figini gekiniz.
3 Cihazi asla i1s1 kaynaklarinin Gzerine veya yakinina yerlestirmeyiniz.

4 Kullanim sirasinda cihazi her zaman diz, dengeli bir ylizeye yerlestiriniz.

5 Cihazi asla dig etkenlere (yagmur, glines, vb.) maruz birakmayiniz.

6 Gug kablosunun sicak ylizeylerle temas etmediginden emin olunuz.

7.Bu cihaz ¢ocuklar tarafindan kullaniimamalidir. Cihazi ve gii¢ kablosunu gocuklarin erigemeyecegi
yerlerde muhafaza ediniz.

8. Bu cihaz, fiziksel, duyusal veya zihinsel yetenekleri kisitli olan, ¢ok az deneyimi olan veya hi¢ deneyimi
olmayan kisiler tarafindan, cihazin glivenli kullanimi ve ortaya ¢ikan risklerin farkinda olunmasi konusunda
gOzetim altinda tutulmadikca veya egitiimedikce kullanilamaz.

9. Cocuklar, cihazla oynamadiklarindan emin olmak igin goézetim altinda tutulmahdir.

10. Cihazin gévdesini, fisini veya elektrik kablosunu asla suya veya diger sivilara sokmayiniz; daima nemli
bir bezle silerek temizleyiniz.

11. Ek parcalari takmadan veya ¢ikarmadan 6nce veya cihazi temizlemeden énce gug¢ kablosunu daima
elektrik sebekesinden gekiniz.

12.Cihaz Uizerindeki digmeleri kullanmadan veya ayarlamadan 6nce ya da elektrik fisine veya glc
baglantilarina dokunmadan 6nce daima ellerinizin tamamen kuru oldugundan emin olunuz.

13. Cihazin figini gekmek igin, fisi tutarak dogrudan prizden gikariniz. Cihazin fisini gekmek igin asla gig
kablosunu gekmeyiniz.

14. Elektrik kablosu veya fisi hasarliysa veya cihazin kendisi arizaliysa cihazi kullanmayiniz; elektrik
kablosunun degistiriimesi de dahil olmak Uzere tim onarimlar, tim risklerden kaginmak i¢in yalnizca bir
Ariete yetkili servisi veya Ariete teknisyenleri tarafindan yapilmalidir.

15. Kablonun bir gocuk tarafindan gekilebilecegi yerlerde sarkmasina asla izin vermeyiniz.

16. Orijinal olmayan veya Uretici tarafindan onaylanmamis pargalari kullanarak cihazin givenligini tehdit
etmeyiniz.

17. Bu cihaz SADECE EVDE KULLANIM igin tasarlanmistir ve ticari veya endistriyel amaglarla
kullanilamaz.

18. Bu cihaz 2014/35/EU ve EMC 2014/30/EU direktiflerine ve gidalarla temas eden malzemelere iligkin
27/10/2004 tarihli ve 1935/2004 sayil (EC) yonetmeligine uygundur.

19. Bu uriinde Uretici tarafindan acgikga izin veriimeyen herhangi bir degisiklik, kullanici garantisinin
gegersiz ve hikimsuz kilinmasina neden olabilir.

20. Cihazi elden gikarmaya karar vermeniz durumunda, elektrik kablosunu keserek galismaz hale
getirmenizi tavsiye ederiz. Ozellikle cihazla veya pargalariyla oynayabilecek gocuklar igin tehlikeli
olabilecek tum pargalarin zararsiz hale getiriimesini tavsiye ederiz.



21. Ambalaj, potansiyel olarak tehlikeli oldugundan asla ¢ocuklarin ulasabilecegi bir yerde
birakilmamalidir.

22. Cihazi asla bosken caligtirmayiniz.
23. Hareketli pargalara asla dokunmayiniz.

24. Kazalari veya cihazin hasar gérmesini 6nlemek igin, ellerinizi ve mutfak aletlerini her zaman hareketli
pargalardan uzak tutunuz.

25. Cihaz galisirken yiyecekleri yerlestirmek icin asla ellerinizi kullanmayin; yiyecekleri her zaman ilgili
bosluklardan yerlestirin.

26. Cihaz galigirken asla yiyecekleri haznenin kenarlarindan gikarmaya galismayiniz. Once cihazi
kapatiniz, fisini prizden gekiniz ve her zaman cihazla birlikte verilen spatulayi kullaniniz.

g UrGini Avrupa Direktifi2012/19/EU'ya gére dogru sekilde bertaraf etmek igin litfen driinle birlikte
verilen brogure bakiniz.

BU KULLANMA KILAVUZUNU ATMAYINIZ

CiHAZIN TANIMI (Sekil 1)

A Hamur karistirici kol

B Basligi geriye yatirma kolu.
C Hiz ayar digmesi

D Cihaz govdesi

E Kase

F Cirpma Teli

G Sert hamur kancasi

H Yumusak hamur cirpici

| Sigrama koruma kapag

KULLANIM TALIMATLARI

iZIN VERILEN MAKSIMUM MIKTARLAR VE HIZ

Hicbir durumda asilmamasi gereken maksimum un miktari 1 Kg
Hicbir durumda asilmamasi gereken maksimum mutlak miktar (daha fazla ayrinti igin 1,7 Kg
TARIFLER bélimine bakiniz)
3
Hamur kancasi ile izin verilen maksimum hiz (G) =
® 4

Cirpici ile izin verilen maksimum hiz (H)




i
Cirpma teli ile izin verilen maksimum hiz (F) v

UYARI: Cihazi ambalajindan c¢ikardiktan sonra ve ilk kez kullanmadan 6nce, gida ile temas edecek
tiim cihaz pargalarini su ve yumugak deterjan kullanarak iyice yikayiniz.

- Arkaya egimli baslidi (A) sabitlenene kadar kaldirmak igin kolu (B) sembole dogru indiriniz (Sekil 2).

- Kaseyi (E) cihaz tabanina (D) yerlestiriniz, bdylece kase lizerinde bulunan yuvalar cihazin govdesi
Uzerinde bulunan yerlere tam olarak oturacaktir. Kaseyi (E) sabitlemek icin saat yoniinde geviriniz (Sekil
3).

- Sivi yiyeceklerin kol (A) Gzerine dokilmesini 6nleyen sigrama koruyucu kapagini (1) sonuna kadar
cevirerek takiniz. (Sekil 4).

- islenecek malzemenin tiiriine gére, girpiciyi cihaz gévdesinde (D) bulunan motor tabanina yerlestiriniz
(Sekil 5), saat yoniiniin tersine gevirerek motor tabanindaki milin ¢irpici Gzerindeki yuvaya oturmasini
saglayacak sekilde sabitleyiniz (Sekil 6).

Cihazin ii¢ tip kanistirma aparati vardir:

Cirpma teli (F): yumurta aki, krema, hazir pudingler ve kek ve tathlar igin hazir karisimlan ¢irpmak igin;
tereyagi veya margarin ile sekeri ¢cirpmak igin (oda sicakligindaki tereyagdi veya margarini kullaniniz);
pandispanya ve diger yumusak kekler icin yumurtalari karistirmak igin.

Hamur kancasi (G): her tirli sert hamur karisimi igin (pizza hamuru, ekmek vb.).

Cirpici (H): tart hamuru gibi yumurta ve tereyagi iceren kompakt karigimlar igin.
- Malzemeleri kaseye (E) dokmek icin arkaya egimli bashdi (A) kaldiriniz.
- Kolu (B) tekrar indiriniz ve ayni anda baglidi (A) asagi indiriniz (Sekil 7).

- Fisi elektrik prizine takiniz ve (C) diigmesini gevirerek ve "1" hizina ayarlayarak cihazi aginiz. ihtiyaca
gore veya tarife gore hizi artirabilirsiniz.

- Daha puruizsiz sonuglar igin cihazi kapatiniz, figi prizden ¢ekiniz ve yukarida anlatildigi gibi bashgi (A)
kaldiriniz. Bir spatula kullanarak malzemeleri kasenin kenarlarindan ortasina dogru gelecek sekilde
karnistiriniz (E).

- islemin sonunda veya girpma teli tiiriini degistirmek igin, diigmeyi (C) "O" konumuna getirerek ve figini
prizden gekerek cihazi durdurunuz; yukarida agiklandigi gibi kolu (A) kaldiriniz ve énce saat yoniinde
cevirerek serbest biraktiktan sonra dikkatlice gekerek ¢irpma telini ¢ikariniz.

- Hazneyi (E) ¢ikarmak igin saat yonuinin tersine geviriniz.

UYARI:
Cihazi kullanmadan énce tiim aksesuarlarin dogru sekilde monte edildiginden emin olmalisiniz.

Hamur kancasini (G) ve c¢irpiciyi (H) kullanirken, cihazi art arda 5 dakikadan fazla ¢alistirmayin;
ardindan en az 20 dakika sogumaya birakin. Cirpiciyi (F) kullanirken, cihazi art arda 10 dakikadan
fazla calistirmayin; ardindan en az 20 dakika sogumasini bekleyin. Bu kurallara uyulmamasi
tiriinde garanti kapsamina girmeyen hasarlar olugsmasina yol agabilir. Yaralanmalari ve cihazin
hasar gérmesini 6nlemek igin, ellerinizi ve mutfak aletlerini daima hareketli pargalardan uzak
tutunuz.



Cihaz ¢aligirken hazne kenarlarindan (E) yiyecek ¢ikarmayin. Bu islem éncesinde mutlaka cihazi
kapatin ve ardindan fisini prizden c¢ikarin.

FAYDALI iPUGLARI

- En iyi sonucu elde etmek icin yumurtalari daima oda sicakhdinda ¢irpin.

- Yumurta beyazlarini ¢cirpmadan énce, ¢irpma aparatinda veya kasede yag veya yumurta sarisi
olmadigindan emin olun.

- Tarifte aksi belirtimedikge, kisa hamur isi igin her zaman soguk malzemeler kullanin.

- Cihaz asIri galisiyor gibi goriiniiyorsa, kapatin, fisi elektrik prizinden gekin ve islenecek malzeme
miktarini azaltin.

- Optimum karistirma igin her zaman 6nce sivilari ekleyin.

TEMIZLIK VE BAKIM

- Kullanilan tim aparatlari, takildiklari siranin tersi sekilde hareket ettirerek ¢ikarin.

- Kase (E) ve girpici (F) makinede yikanabilir; ¢irpici (H), hamur kancasi (G) ve kapak (I) yumusak
deterjanli sicak suda elde yikanmalidir.

- Cihazin gévdesini (D) temizlemek igin hafif nemli bir bez kullanin.
UYARI:
Temizledikten sonra tiim pargalari iyice kurulayin ve tekrar takin.

TARIFLER

NORMAL EKMEK HAMURU - 1,6 KG

600 ml ilik su

30 g yas maya veya 14 g kuru maya

2 cay kasigi seker

1 ¢ay kasigi tuz

30 gvyag

450 g un

450 g gekilmis ekmeklik bugday irmigi

- Mayay! su ve seker ile birlikte bir kapta karistirin. 15 dakika dinlenmeye birakin.
- Karigima tuz ve yagi ekleyin.

- Hamur kancasini (G) kullanin ve "1" hizinda karistirin ve yavas yavas un ekleyin.
- Karistirmaya bagladiktan sonra 2 dakika boyunca "1" hizinda devam edin.

- Sonra "2" hizina gegin ve 4 dakika daha karistirin.

- Karigimi zemini hafifge yaglanmis bir kaseye aktarin ve izerini hafifge yagh pisirme kagidiyla ortiin.

- Hamuru oda sicakliginda ve cereyandan uzakta 1 saat veya orijinal boyutunun iki katina ¢ikana kadar
mayalanmaya birakin.



- Unlanmis bir zeminde hamuru istediginiz gibi sekillendirin.
- Hamur sekillerini hafifgce yaglanmis ya da yagh kagitla kaplanmis firin tepsilerine yerlestirin.
Hamurun Uzerini bir bezle 6rtun ve 30 dakika mayalanmaya birakin.

- Onceden 220 °C'ye 1sitilmis firinda sekline ve buyiikligine gére 25-35 dakika ve ekmegin tabanina
vuruldugunda ici bos bir ses ¢ikana kadar pisirin.

TAZE YUMURTALI MAKARNA ICIN BASIT TARIF - 800 GR

500 g un

4 yumurta (her biri 65/70 g)

50 ml soguk su

dgvyag

- Malzemeleri kaseye ekleyin.

- Hamur kancasini (G) kullanin ve 5 dakika boyunca "2" hizinda karistirin.

- Karigimi unlanmis bir kaseye aktarin ve tzerini streg filmle 6rtiin. Sicak bir yerde 30 dakika dinlenmeye
birakin.

- Makarna hamurlarini elle veya makineyle agin ve tarife uygun sekilde kesin.
- Kaynayan tuzlu suda sekline ve buyukligune gore 5-8 dakika pisirin.

TART HAMURU ICIN PRATIK TARIF - 1,6 KG

800 g un

400 g soguk tereyagi, (pargalara bolinmus)

240 g seker

4 yumurta sarisi

100 ml soguk su

Bir tutam tuz

Tatlandiricilar (vanilya, limon veya portakal kabugu rendesi vb.)

- Tdm malzemeleri kaseye ekleyin.

- Hamur kancasini (G) kullanin ve 5 dakika boyunca "2" hizinda karistirin.

- Karisimi bir galisma tezgahina aktarin ve hizlica top haline getirin.

- Hamuru streg filme sarin ve en az 20 dakika veya hafifce sertlesene kadar buzdolabinda bekletin.
- Hamuru unlanmis bir tahta Uzerinde istediginiz buyuklikte ve kalinlikta agin.
- Onceden isitiimis firinda 170/180 °C'de tarife gére 15 ila 25 dakika pigirin
PANDISPANYA KEK TARIFi - 1,6 KG

350 g oda sicakhginda tereyagi

350 g seker



4 yumurta (her biri 65/70 g)

10 yumurta sarisi (yaklasik 200 g)

250 gun

150 g patates nisastasi

1 poset toz kek kabarticisi

1 tutam tuz

Tatlandiricilar (vanilya veya badem esansi veya limon veya portakal kabugu rendesi vb.)
- Tereyagi, seker, tuz ve aroma maddelerini kaseye ekleyin.

- Cirpma telini (F) kullanin ve 5 dakika boyunca "3" hizinda girpin.

- "4" hizina gegin ve 5 dakika daha ¢irpin.

- Karigimi girpmaya devam edin, her seferinde bir biitiin yumurta veya 2 yumurta sarisini birer dakika
araliklarla veya her yumurta karigima iyice dahil olana kadar ekleyin.

- Un, patates nisastasi ve kabarticlyi ekleyin ve 2 dakika boyunca "2" hizinda karistirin.
- Karigimi yaglanmis ve hafifge unlanmis firin kaliplarina dokan.

- Onceden 170 °C'ye isitilmis firinda 35/45 dakika pigirin.

- Firindan ¢ikarin ve kalipta 5 dakika bekletin.

- Bir tel 1zgara Uzerine ¢ikarin ve kullanmadan dnce iyice sogumaya birakin
MERINGE/ BEZE TARIFI - 900 G (8 YUMURTA AKI)

300 g yumurta aki (7/8)

300 g toz seker

300 g pudra sekeri

1 tutam tuz

- Yumurta akini (oda sicakliginda) ve tuzu kaseye ekleyin.

- Cirpma telini (F) kullanin ve yumurta akini "6" hizinda 5 dakika girpin.

- "7" hizina gegin ve toz sekeri her seferinde azar azar ekleyin.

- Yumurta aklarini 5 dakika daha ¢irpmaya devam edin.

- Cihazi kapatin ve kaseyi gikarin.

- Bir spatula kullanarak énceden elenmis pudra sekerini asagidan yukariya dogru katlama hareketiyle
ekleyin.

- Bir krema torbasi veya iki kasik kullanarak hafifge yaglanmis pisirme kagidi ile kaplanmis firin tepsilerine
bezeler olusturun.

- Onceden 40/50 °C'ye 1sitiimis firinda birkag saat pisirin, nemin gikmasi ve bezelerin iyice kurumasi igin
firin kapagini hafifge agik birakin (birkag santimetre).



- Daha kuguk bezeler 3-4 saat, daha blyuk olanlar ise 8-10 saate kadar bekleyebilir.

Teknik Ozellikler
Marka ARIETE
Model 1588

Calisma Gerilimi  (V),|220-240V~, 50/60HZ
Frekans (Hz)

Uriiniin kullanim émrii 7 yildir. (Uriiniin fonksiyonunu yerine getirebilmesi igin gerekli yedek parga
bulundurma siiresi)

Sorun Giderme

Cihazinizda normal olmayan bir durum tespit ettiginizde, asagidaki agiklamalar dogrultusunda sorunu
¢6zmeye calisabilirsiniz. Cihaziniz hala normal galismasina devam etmiyorsa Musteri hizmetlerimiz veya
size en yakin Yetkili Servis ile irtibata geginiz. Yetkili servis listesine ve iletigim bilgilerine web sitesinden

ulasabilirsiniz.

Cihazin fisi prize uygun
sekilde takilmamis
Aksesuar dogru sekilde kilittenmemis | Aksesuar dogru sekilde
olabilir. kilitlenmemis olabilir.

Cihazi yeniden baslatin, déndirme
dugmesini "0" konumuna getirin,
malzemelerinizden bir kismini
cikarin ve cihazin birkag
dakikaligina sogumasina izin verin.
Sonrasinda cihazi tekrardan

Sikica prize takin

Cihaz galigmiyor

Yik miktari ¢cok fazla olursa, cihaz

Cihaz aniden durdu. .
otomatikman durur

calistirin.
Cllrh?:l %’sllllg:()/\cl);a:cak Cirpici, bigak veya hamur karigtirici Cirpici veya hamur karistirici
E\afnur’ ka?n t|r|c¥ yuvasina tam olarak oturmamis yuvasina tam olarak oturdugundan
s olabilir. emin olun.

dénmuyor

Enerji tasarrufu icin oneriler

Urtink dizenli araliklarla temizleyiniz.

Urtink kullanmadiginiz durumlarda mutlaka figini prizden gekiniz.

UriinG size yeterli olan 1s1 konumundan daha tst konumda kullanmayiniz.
TASIMA VE NAKLIYE SIRASINDA DIKKAT EDILECEK HUSUSLAR

- Tasima ve nakliye sirasinda cihazi orijinal ambalaji ile birlikte tasiyin. Cihazin ambalaji, cihazi fiziksel
hasarlara karg! koruyacaktir.

- Cihazin veya ambalajinin tGzerine agir cisimler koymayin. Cihaz zarar gorebilir.
- Cihazinizi nakliye esnasinda dustrmeyiniz ve darbelere karsi koruyunuz.

- Urliniin miisteriye tesliminden sonra tagima sirasinda olusan arizalar ve hasarlar garanti kapsamina
girmez.



MUSTERI HiZMETLERI:

Uriinlerinizde olusabilecek herhangi bir ariza durumunda ve her tiirlii teknik destek veya yedek parca
ihtiyacinizda 0850 318 65 16 numarali Cagri Merkezimizi arayabilir, musterihizmetleri@ssh.com.tr
adresimize e-mail gdnderebilir veya www.ariete.net.tr web sayfamizi ziyaret ederek yetkili servislerimizin
guncel iletisim bilgilerine ulasabilirsiniz.

Tum yetkili servis istasyonu bilgilerimiz T.C. Ticaret Bakanligi tarafindan olusturulan Servis Bilgi
Sisteminde yer almaktadir. ligili web sitesine www.servis.gov.tr adresinden ulasabilirsiniz.

CIiHAZINIZIN GEVREYE UYGUN BIR SEKILDE ATILMASI

Bu Urtnin geri donlsimd ile ilgili daha ayrintili bilgi igin litfen yerel belediye, ev atiklari imha servisi veya
arand satin aldiginiz magaza ile temasa geginiz.

Ambalaj Bilgisi : Uriiniin ambalaji, geri dénistirlebilir malzemelerden Uretilmigtir. Ambalaj atigini evsel
veya dider atiklarla birlikte atmayiniz, yerel yonetimin belirttigi ambalaj toplama noktalarina atiniz.

MUSTERI’NIN SECIMLIK HAKLARI:

Musteri; malin 6502 sayil Tuketicinin Korunmasi Hakkinda Kanun hikimleri uyarinca ayiph oldugunun
anlasilmasi durumunda, ayip daha sonra ortaya ¢gikmis olsa bile, malin masteriye teslim tarihinden
itibaren iki yillik zaman asimi slresi iginde; 1) Satilani geri vermeye hazir oldugunu bildirerek
sOzlesmeden donme, 2 ) Satilani alikoyup ayip oraninda satis bedelinden indirim isteme,secimlik
haklarindan birini Saticiya karsi; 3) Asiri bir masraf gerektirmedigi takdirde, biitiin masraflari saticiya ait
olmak iizere satilanin (icretsiz onarilmasini isteme, 4 ) imkan varsa, satilanin ayipsiz bir misli ile
degistiriimesini isteme,secimlik haklarindan birini ise Saticiya, Uretici veya ithalatgiya karsi kullanilabilir.
Ucretsiz onarim veya malin ayipsiz misli ile degistiriimesinin satici igin orantisiz gligliikleri beraberinde
getirecek olmasi halinde tuketici, s6zlesmeden dénme veya ayip oraninda bedelden indirim haklarindan
birini kullanabilir

ITHALATCI BILGILERI:
UNVAN: SDA Mutfak Geregleri Satis ve Dagitim Anonim Sirketi

ADRES: Esentepe Mah. Miselles Sok. No: 1/5 Sisli - ISTANBUL
TELEFON: 0 212 266 07 17

WEB ADRESI: www.ariete.net.tr
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