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BU KILAVUZ HAKKINDA

Bu cihaz Avrupa yonetmeliklerine uygun olarak Uretilmis olup, kullaniciyi her tirli potansiyel riskten
korumak igin tasarlanmistir. Bu tir bir cihaza asina olsaniz bile, kullanmadan 6nce bu kilavuzu dikkatlice
okuyunuz. Kazalari ve hasarlari 6nlemek i¢in bu cihazi sadece tasarlandidi amag i¢in kullaniniz. Bu
kilavuzu ileride ihtiya¢ halinde bagvurmak tzere yakininizda bulundurunuz. Bu cihazi baskalarina
vermeye karar verirseniz, bu kilavuzuda dahil etmeyi unutmayiniz.

Bu kilavuzda verilen bilgiler asagidaki sembollerle belirtiimistir.
A Cocuklar igin tehlike
A Elektrik nedeniyle tehlike

A Diger nedenlerden kaynaklanan hasar tehlikesi
Yaniklara karg! uyari

Maddi hasar uyarisi

KULLANIM AMACI

Cihaz, ekmek dilimlerinin ve benzer kivamdaki diger kuru gidalarin buzunu ¢ézmek, 1sitmak veya
kizartmak icin kullaniimalidir. Cihazin bagka herhangi bir sekilde kullaniimasi Uretici tarafindan
amagclanmamistir ve Uretici, cihazin yanlis kullanimindan kaynaklanan hasarlarda herhangi bir sorumluluk
kabul etmeyecektir.

Cihazda, imalatgi tarafindan onaylanmayan ve kullanma kilavuzunda olmayan herhangi bir degisiklik
yapildiginda garanti prosedurleri uygulanmayabilir.

BU TALIMATLARI DIKKATLICE OKUYUNUZ.

- Bu cihaz sadece 6zel kullanim igin tasarlanmigtir ve bu ylizden endiistriyel veya profesyonel amaglar igin
uygun degildir.

- Elektrik kablosu veya fis hasarliysa veya cihaz arizaliysa cihazi kullanmayiniz. Gu¢ kablosunun
degistiriimesi de dahil olmak tzere tiim onarim islemleri, olasi risklerden kaginmak igin yalnizca Servis
Merkezi veya yetkili teknisyenler tarafindan gergeklestiriimelidir.

- Cihaz, 27/10/2004 tarihli ve 1935/2004 sayili (EC) gida ile temas eden malzemeler yonetmeligi ile
uyumludur.

- Bu cihaz ev ve asagidaki benzeri alan ve uygulamalarda kullaniimak tzere tasarlanmigtir:
- Magazalardaki, ofislerdeki ve diger galisma ortamlarindaki personel mutfak alanlarinda;

- Ciftlik evlerinde;

- Otel, motel ve benzeri konaklama ortamlarinda musteriler tarafindan;

- Yatak ve kahvalti hizmeti verilen yerlerde;

/\ Cocuklar igin tehlike

- Bu cihaz, 8 yas ve lizeri cocuklar ve fiziksel, duyusal veya zihinsel yetenekleri kisitli veya deneyim ve
bilgi eksikligi olan kisiler tarafindan, gdzetim altinda tutulmalari ve cihazin glivenli bir sekilde
kullaniimasina iligkin talimat verilmis olmasi ve ilgili tehlikeleri kavramalari koguluyla kullanilabilir.



- Cocuklarin cihazla oynamalarina izin vermeyiniz.

- Cihazin temizlik ve bakimi, 8 yas ve uzeri olmadikga ve gbzetim altinda tutulmadikg¢a gocuklar tarafindan
yapilmamalidir.

- Cihazi ve sebeke kablosunu daima 8 yasindan kiiglik gocuklarin erigemeyecegi bir yerde muhafaza
ediniz.

- Potansiyel olarak tehlikeli oldudu igin Griin ambalajini gocuklarin yakininda birakmayiniz.

/\ Elektrik kaynakli tehlikeler

- Bu Urln Gzerinde Uretici tarafindan agikga izin verilmeyen herhangi bir degisiklik yapilmasi, Grinin
glvenliginin ve Uretici garantisinin yitiriimesine yol agabilir.

- Cihaz elektrik prizine takmadan dnce, anma degeri etiketinde gosterilen voltajin bulundugunuz
bdlgedeki voltaj kaynagina uygun oldugundan emin olunuz.

- Cihazi her zaman toprakli bir prize takiniz.

- Cihaz kullaniimiyor olsa bile, parcalari takmadan veya gikarmadan 6nce ya da cihazi temizlemeden 6nce
fisini mutlaka prizden gekiniz.

- Cihaz lizerindeki digmeleri kullanmadan veya ayarlamadan 6nce ya da fise ve gii¢ baglantilarina
dokunmadan 6nce mutlaka ellerinizin kuru oldugundan emin olunuz.

- Cihazin figini gli¢ kablosunu tutup, ¢cekerek gikarmaya galismayiniz.

- Gug kablosunu keskin kenarlara veya keskin pargalara degdirmeyiniz.

ADiger sebeplerden kaynaklanan hasar tehlikesi
- Kullanim sirasinda cihazi yatay, sabit ve iyi aydinlatiimis bir ylzeye yerlestirin.
- Hareketli pargalara asla dokunmayin.

- Calisma sirasinda asla ellerinizi kullanarak kaseye yiyecek koymayin; her zaman kapakta belirtilen
acikliklar kullanin.

- Cihazin yanlis kullanimi yaralanmaya neden olabilir.

- Gig¢ kablosu veya fis hasarliysa veya cihaz arizaliysa cihazi kullanmayin; gi¢ kablosunun degistiriimesi
de dahil olmak tzere tim onarimlar, herhangi bir riskten kaginmak icin yalnizca Ariete servis merkezi veya
Ariete tarafindan yetkilendiriimis teknisyenler tarafindan yapiimahdir.

AYanlklara Karsi Uyari

Sicak sivilari kaseye dokerken, disari gikmalarina ve sicak sivi veya buharla temas etmelerine izin
vermemeye dikkat edin.

& Dikkat. Sicak ylzey.

/\ Maddi hasar tehlikesi

- Cihazi kétl hava kosullarina (yagmur veya giines gibi) maruz birakmayiniz.



- Cihazin guvenligini tehlikeye atmamak igin sadece Uretici tarafindan onaylanmis orijinal yedek pargalari
ve aksesuarlari kullaniniz.

- Bu Urln Gzerinde Uretici tarafindan agikga izin verilmeyen herhangi bir degisiklik yapilmasi, cihazin
guvenliginin ve kullanici tarafindan kullanim garantisinin kaybedilmesine neden olabilir.

- Cihaz ¢alisirken hazne kenarlarindan yiyecek gikarmayin. Her zaman cihazi kapatin, gii¢ kablosunu
prizden ¢ekin ve verilen spatulayi kullaniniz.

- Cihazi bosken caligtirmayiniz.

- Yaralanmalari ve cihazin hasar gérmesini dnlemek igin, ellerinizi ve mutfak aletlerini daima cihazin
hareketli pargalarindan uzak tutunuz.

ﬂ Cihaza harici zamanlayicilar veya ayri uzaktan kumandali sistemler tarafindan gii¢ verilmemelidir.

UrGiniin 2012/19/EU sayil Avrupa Direktifi uyarinca uygun sekilde imha edilmesi igin litfen Griine
ekli 6zel brosuri okuyunuz.

CiHAZIN TANIMI

A Paslanmaz celik kase

B Hamur kancasi

C Cirpici

D Cirpma Teli

E Spatula

F Kase Unitesi

G Hiz kontrol diigmesi

H Serbest birakma digmesi

| Mikser kolu

J Karistirma aksesuari baglanti pimi
K Opsiyonel aksesuarlar baglanti kilit agma pimi
L istege bagl aksesuar eklentisi

M Kapak

N Sigramaya dayanikli kapak

Tanimlama verileri

Makinenin destek tabaninin altinda bulunan etikette, makinenin asagidaki tanimlama verileri
bulunmaktadir:

- Uretici ve CE isareti



- Model

- Seri numarasi (SN)

- Elektrik besleme gerilimi (V) ve frekansi (Hz)
- Elektriksel gug tiketimi (W)

- Masteri hizmetleri numarasi

Yetkili Servis Merkezlerine siparis verirken, model ve seri numarasini belirtiniz.

KULLANIM TALIMATLARI

iZIN VERILEN MAKSIMUM MIKTARLAR VE HIZ

Asilmamasi gereken maksimum un miktari 900¢g
Asilmamasi gereken toplam maksimum miktar (daha

fazla ayrinti icin TARIFLER paragrafina bakiniz) 1.3 kg
Hamur kancasi (B) ile izin verilen maksimum hiz ( o ) 3
Cirpici ile izin verilen maksimum hiz (C) ( ® ) 7
Cirpma teli (D) ile izin verilen maksimum hiz ( L ) 11

Cihazi kutusundan gikardiktan sonra, cihazi ilk kez kullanmadan 6nce, gida ile temas edecek tiim
parcalari sabunlu suyla iyice yikayiniz.

A Dikkat

istenen karistirma aksesuarini yerlestirmeden énce, cihazin kapali oldugundan emin olun ve hiz kontrol
digmesinin (G) "0 "a getirilmis oldugunu kontrol ediniz.

1 Bir elinizle cihazin bashgina bastirin ve ayni anda diger elinizle blokaj agma diigmesine (H) basiniz
(Sek. 2). Bir klik sesi duyana kadar karistirici kolunu (1) kaldiriniz (Sek. 3).

2 Paslanmaz celik kaseyi (A) kase yuvasina (F) yerlestiriniz. Kase Uizerindeki ¢entikler, kase yuvasinda
bulunan yuvalara girmelidir.

3 Kaseyi kilitemek icin diigmeyi " @ " semboliine geviriniz (Sek. 4).

4 Sigrama onleyici kapagi (N) mikser koluna (1) yerlestiriniz (Sek. 5). Kapaktaki gentik, cihazin tizerinde
bulunan yuvaya girmelidir (Sekil 6).

5 Karistirma aksesuarini baglanti pimine (J) yerlestirmek igin yukari dogru itiniz (Sek. 7).

6 Karistirma aksesuarini saat yoninuln tersine gevirerek kilitleyiniz. Baglanti pimi, aksesuarin ekinde
bulunan halkaya tam olarak girmelidir (Sek. 8).

Cihazin iig tip karigtirma aksesuari vardir:



Her tlrll sert karisim igin (pizza hamuru, taze

Hamur kancasi (B) makarna hamuru, ekmek).

Yumurta ve tereyagi iceren kompakt karigimlar igin (6rnegin hamur isi).

Yumurta aklarini, kremayi, hazir pudingleri, kek ve tatlilar igin kullanima hazir kangimlari
¢irpmak igin; margarin veya tereyadina sekerle kremsi bir doku vermek icin (oda
Cirpma Teli (D) sicakliginda margarin veya tereyadi kullanin); pandispanya ve diger yumusak kekler icin
yumurtalar kangtirmak igin.

4
&) cacc
il

7 Mikser kolunu yukarida tutarak malzemeleri kaseye doldurunuz. (Sek. 9).

8 Mikser kolu hareket digmesine (H) basiniz. Mikser kolunu (1) bir klik sesi duyana kadar indiriniz (Sek.
10). llave etmek istediginiz malzemeler olursa, sigrama koruyucu kapaktaki acikliktan da kaseye
koyabilirsiniz.(Sek. 11).

/\ Dikkat

Cihazi agmadan Once, opsiyonel aksesuar atagsmani (L) kapaginin (M) diizgiin bir sekilde kapatildigindan
ve kilitlendiginden emin olmalisiniz.

Cihazi agmadan once, tim aksesuarlarin dogru sekilde takildigindan ve kilittlendiginden emin olunuz.
Calisma sirasinda olagandigi gurdlti veya asin titresim olmasi durumunda cihazi kullanmamalisiniz.
9 Fisi prize takiniz.

10 Cihazi agmak icin digmeyi (G) "1" hizina gevirin. Hizi ihtiyaca gore veya tarife gore artirabilirsiniz.

Type of mixing accessory Maximum operating time
Hamur kancasi (B) Ardisik 2 dakika
Cirpici (C) Ardisik 3 dakika
Cirpma teli (D) Ardisik 5 dakika

Tabloda gosterilen maksimum ¢alisma siiresine uyunuz.
Pirlzsiz bir sonug elde etmek veya kaseye daha fazla malzeme eklemek igin:
- Cihazi kapatin ve elektrik kablosunu prizden gekin.

- Mikser kolu hareket (Serbest birakma) diigmesine (H) basiniz. Bir klik sesi duyana kadar mikser kolunu
(I) kaldiriniz (Sek. 13).

- Verilen spatulayi (E) kullanarak, yiyecekleri haznenin kenarlarindan igeriye dogru itiniz. ilave malzemeleri
kaseye dokunuz.

Dikkat



Yaralanmalari ve cihazin hasar gérmesini dnlemek igin, ellerinizi ve mutfak aletlerini daima cihazin
hareketli pargalarindan uzak tutmalisiniz. Cihaz galisirken paslanmaz gelik haznenin (A) kenarlarindan
yiyecek gikarmayiniz. Cihazi kapatin ve gli¢ kablosunu prizden gekiniz.

11 Islem tamamlandiginda veya karistirma aksesuarinin tiir(inii degistirmek isterseniz, cihazi kapatmak
icin digmeyi (G) "0" hizina geviriniz.

12 Gug kablosunu elektrik prizinden gikariniz.

13 Serbest birakma diigmesine (H) basiniz. Bir klik sesi duyana kadar mikser kolunu (1) kaldiriniz (Sek.
13).

14 Paslanmaz gelik kaseyi (A) kase yuvasindan (F) gikariniz. Kilidi agmak icin kaseyi "@ " semboliine
ceviriniz (Sek. 14).

15 Karistirma aksesuarini yukari dogru iterek ve saat ydonunde cevirerek kilidini aginiz. Baglanti pimi,
aksesuarin ekinde bulunan halkadan ¢ikmalidir (Sek. 15).

16 Karistirma aksesuarini digari ¢ekiniz.
Bu kurallara uyulmamasi, tiriinde garanti kapsamina girmeyen bir hasara neden olabilir.

FAYDALI iPUGLARI

- En iyi sonuglar elde etmek igin yumurtalarin oda sicaklidinda ¢irpiimasi onerilir.

- Yumurta beyazlarini ¢cirpmadan 6nce, girpma teli Gzerinde veya kasede yag veya yumurta sarisi kalintisi
olup olmadigini kontrol edin.

- Tarifte aksi belirtiimedikge, tart hamuru igin soguk malzemeler kullaniniz.

- Cihaz asIri galisiyor gibi goriiniiyorsa, cihazi kapatin ve figini prizden gekin ve iglenecek malzeme
miktarini azaltin.

- Mukemmel bir hamur elde etmek igin, malzemeleri her zaman sivi olanlardan énce ekleyin.

TEMIZLIK VE BAKIM

A Dikkat

Herhangi bir temizlik islemi yapmadan énce, gug¢ kablosunu prizden ¢ekin ve cihaz tamamen soguyana
kadar bekleyin.

- Kullanilan tim aksesuarlari ¢ikarin.

- Paslanmaz gelik kase (A), kapak (N), Ug karistirma aksesuari (B C D) ve spatula (E) bulasik
makinesinde yikanabilir.

- Cihazin gbvdesini temizlemek icin hafif nemli bir bez kullanin.
/\ Dikkat
Temizledikten sonra, cihazi tekrar monte etmeden dnce tim pargalari iyice kurulayin.

KULLANIM SONRASI

Cihazi kuru bir yere ve gocuklarin ulasamayacagi bir yere koyun. Saklamadan 6nce cihazin tamamen
sogudugundan emin olun. Aksesuarlari saklamadan énce tamamen kuru olduklarindan emin olun.



TARIFLER

EKMEK HAMURU TARIFi - 1,3 KG.

450 ml ik su

30 g yas maya veya 14 g kuru maya 2 ¢ay kasidi seker

1 ¢ay kasigi tuz 30 g yag

350 g "00" un (toz-ince un) 350 g yeniden 6gitilmis durum bugdayi irmigi

- Mayay! su ve sekerle birlikte bir kapta karistirin. 15 dakika bekletin.

- Karigima tuz ve yag ekleyin.

- Hamur kancasini (B) kullanarak unlari yavas yavas ekleyerek "1" hizinda karistirin.

- Yaklasik 2 dakika boyunca "1" hizinda karistirmaya devam edin.

- Hamur top seklini alana kadar 3 dakika daha karistirmak i¢in "2" ve ardindan "3" hizini kullanin.
- Hamuru hafifge yaglanmis bir kaseye koyun ve iizerini yine yaglanmis streg filmle kaplayin.

- Oda sicakhginda cereyandan uzakta 1 saat veya hacmi iki katina ¢ikana kadar mayalanmaya birakin.
- Unlanmis bir tezgahta dilediginiz sekli verin.

- Yaglanmis ya da yagh kagit serilmis firin tepsisine yerlestirin, Gzerini bir bezle drterek 30 dakika daha
mayalandirin.

- Onceden isitilmig 220 °C firinda gekline gore 25-35 dakika veya ekmek tabanina vuruldugunda donuk ve
bos bir ses ¢ikana kadar pisirin.

IRMIKLI MAKARNA TARIFi - 750 G.

500 g irmik unu 220 ml su

15 ml sivi yag

1/2 gay kasigi ince tuz

- islem sirasinda dékiilmesi gereken su hari¢ malzemeleri kaseye ekleyin.

- Hamur kancasini (B) kullanarak "1 "den "3 "e artan hizda yaklasik 4-5 dakika, hamur "kiyilmis" bir
dokuya (blyUk boyutlu kirintilar gibi) sahip olana kadar karigtirin.

- Hamuru unlanmis bir kaseye koyun ve (zerini streg filmle ortiin. Sicak bir yerde 30 dakika dinlenmeye
birakin.

- Makarna hamurunu Ariete mutfak makinesi aksesuar kiti modunun 6zel aletini kullanarak agin. 4079.
Mevcut bes makarna aksesuari* arasindan istediginiz makarna makinesini segebilirsiniz.

- TUrGne bagl olarak kaynar tuzlu suda 5 ila 8 dakika pisirin.

* Makarna yapmak igin farkh bir alet kullaniyorsaniz veya elle yapiyorsaniz, hamur dokusunu ve top seklini
alana kadar hamuru mutfak makinesinde bir dakika daha yogurun.



TAZE YUMURTALI MAKARNA TARIFi - 750 G.

500 g "00" un (toz-ince un) 2 tam yumurta (yaklasik 120 g)

120 ml soguk su 15 ml sivi yag

1/2 gay kasigi ince tuz

- islem sirasinda dékiilmesi gereken su haric malzemeleri kaseye ekleyin.

- Hamur kancasini (B) kullanarak "1 "den "3 "e artan hizda yaklasik 4 dakika boyunca, hamur "kiyiimig" bir
dokuya (blylk boyutlu kirintilar gibi) sahip olana kadar karigtirin.

- Hamuru unlanmis bir kaseye koyun ve (zerini streg filmle ortiin. Sicak bir yerde 30 dakika dinlenmeye
birakin.

- Makarna hamurunu Ariete mutfak makinesi aksesuar kiti modunun 6zel aletini kullanarak agin. 4079.
Mevcut bes makarna aksesuari* arasindan istediginiz makarna sikicisini segebilirsiniz.

- TUrine bagl olarak kaynar tuzlu suda 5 ila 8 dakika pisirin.

* Makarna yapmak igin farkh bir alet kullaniyorsaniz veya elle yapiyorsaniz, hamur dokusunu ve top seklini
alana kadar hamuru mutfak makinesinde bir dakika daha yogurun.

TART HAMURU TARIFi - 1,1 KG.

500 g "00" un (toz-ince un)

250 g kiguk pargalar halinde dogranmis soguk tereyagi 200 g seker

2 b0tdn yumurta

bir tutam tuz

tatlandiricilar (vanilya, limon kabugu, portakal kabugu rendesi gibi)

- Malzemeleri kaseye ekleyin.

- Cirpiciyi (C) kullanarak "2" hizinda 3 dakika boyunca karistirin.

- Hamuru tezgahin Uzerine koyun ve hizli bir sekilde top haline getirin.

- Plastik ambalaja sarin ve en az 20 dakika veya hafifge sertlesene kadar buzdolabinda bekletin.
- Hamuru unlanmis bir yiizeyde istediginiz kalinliga ve boyuta ulasana kadar agin.

- Onceden isitiimig firinda 170/180 °C'de tarife gére 15 ila 25 dakika arasinda pisirin.
BEZE TARIFi - 300 G.

100 g yumurta aki (3 yumurta aki) 200 g toz seker bir tutam tuz

- Oda sicakligindaki yumurta aklarini tuz ile birlikte kaseye ekleyin.

- Cirpma telini (D) kullanin ve yumurta aklarini "6" hizinda 1 dakika boyunca ¢girpin.

- "11" hizina ulasana kadar hizi hizla artirin ve toz sekeri yavag yavags ekleyin.

- Tum malzemeleri beyaz ve parlak ylzeyli, kompakt ve sert bir karisim haline getirmek igin birka¢ dakika
daha ¢irpmaya devam edin.

- Cihazi kapatin ve kaseyi gikarin.



- Bir pasta torbasi veya iki kasik kullanarak bezeleri hafifce yagh kagitla kaplanmis veya tereyagi ile
yaglanmis firin tepsilerine yerlestirin.

- Onceden isitiimis firinda 100 °C'de 2 saat 30 dakika pisirin ve firin kapagini nemin disari gilkmasina ve
bezelerin iyice kurumasina izin vermek i¢in birka¢ santiM aralik birakin.

Teknik Ozellikler

Marka ARIETE
Model 1589

Calisma Gerilimi  (V),|220-240V~, 50/60HZ
Frekans (Hz)

Uriiniin kullanim émrii 7 yildir. (Uriiniin fonksiyonunu yerine getirebilmesi igin gerekli yedek parga
bulundurma siiresi)

Sorun Giderme

Cihazinizda normal olmayan bir durum tespit ettiginizde, asagidaki agiklamalar dogrultusunda sorunu
g6zmeye calisabilirsiniz. Cihaziniz hala normal galismasina devam etmiyorsa Musteri hizmetlerimiz veya
size en yakin Yetkili Servis ile irtibata geginiz. Yetkili servis listesine ve iletigim bilgilerine web sitesinden

ulasabilirsiniz.

Cihazin fisi prize uygun
sekilde takilmamis
Aksesuar dogru sekilde kilittenmemis | Aksesuar dogru sekilde
olabilir. kilitlenmemis olabilir.

Cihazi yeniden baslatin, déndirme
dugmesini "0" konumuna getirin,
malzemelerinizden bir kismini
cikarin ve cihazin birkag
dakikaligina sogumasina izin verin.
Sonrasinda cihazi tekrardan

Sikica prize takin

Cihaz galigmiyor

Yik miktari ¢cok fazla olursa, cihaz

Cihaz aniden durdu. .
otomatikman durur

calistirin.
Cllrh?:l %’sllllg:()/\cl);a:cak Cirpici, bigak veya hamur karistirici Cirpici veya hamur karistirici
E\afnur’ ka?n t|r|c¥ yuvasina tam olarak oturmamis yuvasina tam olarak oturdugundan
s olabilir. emin olun.

dénmuyor

Enerji tasarrufu icin oneriler
Uriin( dizenli araliklarla temizleyiniz.
Urtink kullanmadiginiz durumlarda mutlaka figini prizden gekiniz.

UriinG size yeterli olan 1s1 konumundan daha tst konumda kullanmayiniz.

TASIMA VE NAKLIYE SIRASINDA DIKKAT EDILECEK HUSUSLAR



- Tasima ve nakliye sirasinda cihazi orijinal ambalaji ile birlikte tasiyin. Cihazin ambalaji, cihazi fiziksel
hasarlara karg!i koruyacaktir.

- Cihazin veya ambalajinin tGzerine agir cisimler koymayin. Cihaz zarar gorebilir.
- Cihazinizi nakliye esnasinda dustrmeyiniz ve darbelere karsi koruyunuz.

- Urliniin misteriye tesliminden sonra tagima sirasinda olusan arizalar ve hasarlar garanti kapsamina
girmez.

MUSTERI HiZMETLERI:

Uriinlerinizde olusabilecek herhangi bir ariza durumunda ve her tiirlii teknik destek veya yedek parca
ihtiyacinizda 0850 318 65 16 numarali Cagri Merkezimizi arayabilir, musterihizmetleri@ssh.com.tr
adresimize e-mail gdnderebilir veya www.ariete.net.tr web sayfamizi ziyaret ederek yetkili servislerimizin
guncel iletisim bilgilerine ulasabilirsiniz.

Tum yetkili servis istasyonu bilgilerimiz T.C. Ticaret Bakanlgi tarafindan olusturulan Servis Bilgi
Sisteminde yer almaktadir. ligili web sitesine www.servis.gov.tr adresinden ulasabilirsiniz.

CiHAZINIZIN GEVREYE UYGUN BIiR SEKILDE ATILMASI

Bu Urtndn geri donlsimd ile ilgili daha ayrintil bilgi igin litfen yerel belediye, ev atiklari imha servisi veya
arand satin aldiginiz magaza ile temasa geginiz.

Ambalaj Bilgisi : Uriiniin ambalaji, geri dénistirlebilir malzemelerden Uretilmigtir. Ambalaj atigini evsel
veya diger atiklarla birlikte atmayiniz, yerel ydnetimin belirttigi ambalaj toplama noktalarina atiniz.

MUSTERI’NIN SECIMLIK HAKLARI:

Musteri; malin 6502 sayil Tuketicinin Korunmasi Hakkinda Kanun hidkimleri uyarinca ayiph oldugunun
anlasilmasi durumunda, ayip daha sonra ortaya ¢gikmis olsa bile, malin masteriye teslim tarihinden
itibaren iki yillik zaman asimi slresi iginde; 1) Satilani geri vermeye hazir oldugunu bildirerek
sOzlesmeden donme, 2 ) Satilani alikoyup ayip oraninda satis bedelinden indirim isteme,segimlik
haklarindan birini Saticiya karsi; 3) Asiri bir masraf gerektirmedigi takdirde, biitiin masraflari saticiya ait
olmak iizere satilanin (icretsiz onarilmasini isteme, 4 ) imkan varsa, satilanin ayipsiz bir misli ile
degistiriimesini isteme,secimlik haklarindan birini ise Saticiya, Uretici veya ithalatgiya karsi kullanilabilir.
Ucretsiz onarim veya malin ayipsiz misli ile degistiriimesinin satici igin orantisiz gligliikleri beraberinde
getirecek olmasi halinde tuketici, s6zlesmeden dénme veya ayip oraninda bedelden indirim haklarindan
birini kullanabilir

ITHALATCI BILGILERI:
UNVAN: SDA Mutfak Geregleri Satis ve Dagitim Anonim Sirketi

ADRES: Esentepe Mah. Miselles Sok. No: 1/5 Sisli - ISTANBUL
TELEFON: 0 212 266 07 17

WEB ADRESI: www.ariete.net.tr
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