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ONEMLI GUVENLIK ONLEMLERI

KULLANMADAN ONCE BU TALIMATLARI OKUYUNUZ

Elektrikli aletleri kullanirken agagdidaki énlemler alinmalidir:

1 Cihazin anma degeri etiketindeki voltajin sebeke elektrigiyle ayni oldugundan emin olunuz.

2 Glg kaynagina bagliyken cihazi asla gézetimsiz birakmayiniz; her kullanimdan sonra figini gekiniz.
3 Cihazi asla i1s1 kaynaklarinin Gzerine veya yakinina yerlestirmeyiniz.

4 Kullanim sirasinda cihazi her zaman diz, dengeli bir ylizeye yerlestiriniz.

5 Cihazi asla dig etkenlere (yagmur, glines, vb.) maruz birakmayiniz.

6 Gug kablosunun sicak ylizeylerle temas etmediginden emin olunuz.

7.Bu cihaz ¢ocuklar tarafindan kullaniimamalidir. Cihazi ve gii¢ kablosunu gocuklarin erigemeyecegi
yerlerde muhafaza ediniz.

8. Bu cihaz, fiziksel, duyusal veya zihinsel yetenekleri kisitli olan, ¢ok az deneyimi olan veya hi¢ deneyimi
olmayan kisiler tarafindan, cihazin glivenli kullanimi ve ortaya ¢ikan risklerin farkinda olunmasi konusunda
gOzetim altinda tutulmadikca veya egitiimedikge kullanilamaz.

9. Cocuklar, cihazla oynamadiklarindan emin olmak igin gozetim altinda tutulmahdir.

10. Cihazin gévdesini, fisini veya elektrik kablosunu asla suya veya diger sivilara sokmayiniz; daima nemli
bir bezle silerek temizleyiniz.

11. Ek parcalari takmadan veya ¢ikarmadan 6nce veya cihazi temizlemeden énce gug¢ kablosunu daima
elektrik sebekesinden gekiniz.

12.Cihaz Uizerindeki digmeleri kullanmadan veya ayarlamadan 6nce ya da elektrik fisine veya glic
baglantilarina dokunmadan 6nce daima ellerinizin tamamen kuru oldugundan emin olunuz.

13. Cihazin figini gekmek igin, fisi tutarak dogrudan prizden gikariniz. Cihazin fisini gekmek igin asla gig
kablosunu gekmeyiniz.



14. Elektrik kablosu veya fisi hasarliysa veya cihazin kendisi arizaliysa cihazi kullanmayiniz; elektrik
kablosunun degistiriimesi de dahil olmak Uzere tim onarimlar, tim risklerden kaginmak i¢in yalnizca bir
Ariete yetkili servisi veya Ariete teknisyenleri tarafindan yapilmalidir.

15. Kablonun bir gocuk tarafindan gekilebilecegi yerlerde sarkmasina asla izin vermeyiniz.

16. Orijinal olmayan veya Uretici tarafindan onaylanmamis pargalari kullanarak cihazin givenligini tehdit
etmeyiniz.

17. Bu cihaz SADECE EVDE KULLANIM igin tasarlanmistir ve ticari veya endistriyel amaglarla
kullanilamaz.

18. Bu cihaz 2014/35/EU ve EMC 2014/30/EU direktiflerine ve gidalarla temas eden malzemelere iligkin
27/10/2004 tarihli ve 1935/2004 sayil (EC) yonetmeligine uygundur.

19. Bu uriinde Uretici tarafindan acgikga izin veriimeyen herhangi bir degisiklik, kullanici garantisinin
gegersiz ve hikimsuz kilinmasina neden olabilir.

20. Cihazi elden gikarmaya karar vermeniz durumunda, elektrik kablosunu keserek galismaz hale
getirmenizi tavsiye ederiz. Ozellikle cihazla veya pargalariyla oynayabilecek gocuklar igin tehlikeli
olabilecek tum pargalarin zararsiz hale getiriimesini tavsiye ederiz.

21. DIKKAT: sicak yiizey.

22. Ambalaj, potansiyel olarak tehlikeli oldugundan asla ¢ocuklarin ulasabilecegi bir yerde
birakilmamalidir.

23. Cihazi asla bosken calistirmayiniz.
24. Hareketli pargalara asla dokunmayiniz.

25. Kazalari veya cihazin hasar gérmesini 6nlemek igin, ellerinizi ve mutfak aletlerini her zaman hareketli
pargalardan uzak tutunuz.

26. Cihaz galisirken yiyecekleri yerlestirmek icin asla ellerinizi kullanmayin; yiyecekleri her zaman ilgili
bosluklardan yerlestirin.

27. Cihaz galigirken asla yiyecekleri haznenin kenarlarindan gikarmaya galismayiniz. Once cihazi
kapatiniz, fisini prizden gekiniz ve her zaman cihazla birlikte verilen spatulayi kullaniniz.

28. Ej UriinG Avrupa Direktifi2012/19/EU'ya gére dogru sekilde bertaraf etmek igin litfen Griinle
birlikte verilen brostre bakiniz.

PARCALARIN TANIMI (Sekil 1)

A Cihaz gbvdesi

B Tutamak

C Uggen sandvigler igin yapismaz plakalar
D Kekler igin yapismaz plakalar

E Donutlar i¢in yapismaz plakalar

F Hazir 15131

G Acik lambasi



Bu cihaz SADECE EVDE KULLANIM igindir ve ticari veya endustriyel amaglar igin kullaniimamahdir.

Bu cihaz 2014/35/EU ve EMC 2014/30/EU direktiflerine ve gidalarla temas eden malzemelere iliskin
27/10/2004 tarihli ve 1935/2004 sayil (EC) yonetmeligine uygundur.

ILK KEZ KULLANIM

Cihaz ilk kez kullanildiginda az miktarda duman gikarabilir; bu bir kusur degildir ve duman birkag dakika
icinde kesilecektir.

ilk kez kullanirken, cihazin pisirme yiizeyini sivi yag veya tereyagi ile yaglayin. Bu islemin gelecekte
tekrarlanmasi gerekmeyecektir.

KULLANIM TALIMATLARI

- Pisirilecek yiyecegde uygun kaliplari takin; ilgili Gst ve alt kollari kaldirin ve dnceki kaliplari ¢ikarin
(Sekil 2). Secilen plakalar yerlerine kilitlenecek sekilde yerlestirin.

- Cihazin figini elektrik prizine takin.

- Cihazin sebekeye bagh oldugunu gostermek igin i1sik (G) yanacak ve cihazin isindigini géstermek igin
Isik (F) yanacaktir.

- Cihaz dogru sicakliga ulastiginda (yaklasik 3 dakika sonra) ve kullanima hazir oldugunda, isik (F)
kapanacaktir.

Not: Pisirme sicakligi belirlenen seviyenin altina diserse 1sik (F) tekrar yanacaktir.

- Cihazin tutamagini(B) yukari dogru iterek cihazi agin (Sekil 3) ve sandvigleri yerlestirin veya uygun bir
kepce ile hamur karisimini (6nceden hazirlanmig) alttaki sicak plakanin Gzerine dokin. Karisimi dokerken,
pisirme sirasinda karisimin tasmasini énlemek igin tim bélmelerin asiriya kagmadan dolu oldugundan
emin olun.

- Ust plakayi alt plakanin tizerine kapatin ve kol (B) yerine oturana kadar hafifce agagdi dogru bastirin
(Sek. 4).

- Pigirme sureleri icin asagidaki tariflerin takip edilmesi tavsiye edilir.

- Yiyecekleri cihazdan ¢ikarmak igin gerekirse sadece tahta veya plastik bir spatula kullanin.
ONEMLI:

Sicak plakalara asla dokunmayin (yanma riskine karsi).

Tutamagi (B) zorlamayin, kirllmasi miimkiindiir.

Karigimlari sadece plakalar kapaliyken pisirin.

Plakalara zarar verebileceginden asla keskin nesneler (6rn. bigak) kullanmayin.

TEMIZLIiK

ONEMLI: Cihazi sadece elektrik fisini gektikten ve tamamen sogumasini bekledikten sonra nemli bir bezle
silerek temizleyin.

- Cikarilabilir plakalar nemli bir bez kullanilarak veya akan su altinda da yikanabilir.

TARIFLER



Jambonlu ve peynirli sandvig
igindekiler

Tost ekmek 4 dilim

Pismis jambon100 g

Peynir 40 g

Jambonu ve peyniri ince dilimler halinde kesin. Jambon ve peyniri yerlestirin ve iki dilim ekmekle kapatin.
Kaliplar yerine yerlegtirin.

Cihaz hazir oldugunda sandvigleri yerlestirin ve kapagi kapatin. Pisirme siiresi: 3-6 dakika. ipucu: Kolay
eriyen peynir kullanin.

Somonlu sandvig

Sandvi¢ ekmegi (16 dilim)
Somon fiime 300 g

Marul gébegi 8 yaprak
Salatalik 1

Taze domates 1

Tadina gére mayonez

Taze surulebilir peynir 200 g
ince tuz

Biber

Marul, domates ve salatalik dilimlerini hazirlayin. Somon fiime dilimlerini biraz limon suyu ile bir kaseye
koyun.

Cihazi i1sitin ve ekmegin her iki tarafini da kizartin. Kullip sandvici katmanlar halinde hazirlayin: ilk tost
dilimine mayonez siriin, bir dilim domates ekleyin ve domates tarafina robiola surtimdis ikinci tostla
kapatin. Uzerine mayonez serpin ve salatalik ve marul ekleyin. Her iki tarafina da mayonez siriimis
Uguncl tost dilimi ile kaplayin ve somonu ekleyin. Son ekmek dilimini de ekleyin ve sandviginizi iki tiggen
seklinde kesin. Somonlu kullip sandviginiz servis edilmeye hazirdir.

Donutlar ( kolay tarif)
igindekiler:

5 g kabartma tozu

90 ml 1lik tam yagh sut

20 g yumusatilmis tereyagi
200 gun

25 g seker

1 tutam tuz

Ortam sicakliginda 1 yumurta



Tum malzemeleri biylk bir kaseye koyun, mikser kullanarak iyice karistirin ve iyice karisip topaksiz hale
gelene kadar islemden gegirin.

Tabagi agin ve yesil hazir 1s1§1 s6bnene kadar bekleyin; daha sonra tabagi acin ve karigimi bir corba kasigi
veya sikma torbasi kullanarak tabagin kenarindan asagiya dokin. Tekrar kapatin ve yaklasik 5/6 dakika
veya iyice mayalanip igi pisene kadar pismeye birakin. Pudra sekeri, krema veya ganaj ile zevkinize gore
sUsleyin (bkz. tarifler).

Donutlar (farkl versiyonlar)

Malzemeler: Temel tarifin malzemelerini asagidaki degisikliklerle birlikte kullanabilirsiniz:
- ¢ikolatali versiyon: 50 g kakao tozu ekleyin ve unu 170 g'a dusurin;

- hindistan cevizli versiyon: 50 g rendelenmis hindistan cevizi ekleyin ve unu 150 g'a dugurun;
- findikli versiyon: 50 g kiyilmis findik ekleyin;

- ¢ikolata pargacikli versiyon: 50 g cikolata pargacigi ekleyin.

Tereyagh ¢ay biskiivileri

Malzemeler:

110 g yumusatiimis tereyag

100 g un

30 g badem unu

15 g pudra sekeri

15 g yumurta aki

1 tutam tuz

Badem unu, tuz ve sekeri iyice karistirin. Yumusatiimis tereyagini ekleyin ve elektrikli ¢irpici ile iyice
karistirin. Yumurta akini ve unu ekleyin ve karistirmaya devam edin.

Tabagi acgin ve yesil hazir 1s1§1 sbnene kadar bekleyin; daha sonra tabagi agin ve karigimi bir corba kasigi
veya sikma torbasi kullanarak tabagin kenarina kadar dokin. Tekrar kapatin ve yaklasik 5/6 dakika veya
ici iyice pisene kadar pismeye birakin. Tadina bakmadan 6nce sogumaya birakin; ¢ay ritieline eslik etmek
icin mikemmeldirler.

Cikolatali Muffin

Malzemeler:

2 g kabartma tozu

150 g yumusatiimis tereyag

70 g sekersiz kakao tozu

100 g rendelenmis bitter gikolata (veya cikolata pargalari)
300 g un

180 ml tam yagh sut

6 g destek tozu



1 tutam tuz
Ortam sicakliginda 4 yumurta
300 g seker

Yumusatilmis tereyag@i ve sekeri bir kapta mikserle iyice karistirin; karisim hafif ve képukli oldugunda,
elektrikli ¢cirpiciyla karistirmaya devam ederek her seferinde bir yumurta ekleyin.

Kuru malzemeleri ayri ayr karistirin: un, kakao, kabartma tozu, karbonat ve tuz.

Yumurtal karigimin bir kismini kuru malzemelerle ve bir kismini sitle daha biyuk bir kapta déntdsimli
olarak karistirin; spatula ile gok fazla ezmeden karistirmaya devam edin. Ardindan ¢ikolata pargalarini
ekleyin.

Tabagi agin ve yesil hazir 1s1§1 sbnene kadar bekleyin; ardindan plakayi agin ve karisimi bir ¢orba kasigi
veya sikma torbasi kullanarak tabagin kenarindan asagi dogru bosaltin. Tekrar kapatin ve yaklasik 6/8
dakika veya iyice mayalanip ici pisene kadar pismeye birakin. Pudra sekeri veya kakao tozu serperek
tatlandirin.

Vanilyal Kapkek (temel tarif)
Malzemeler:

170 g yumusatiimis tereyagi
320 gun

120 ml tam yagh sut

2 cay kasigi destek tozu

1 tutam tuz

Ortam sicakliginda 2 yumurta
300 g seker

vanilya fasulyesi

Yumusatilmis tereyagi ve sekeri bir kapta mikserle iyice karistirin; karisim hafif ve kopukli oldugunda,
elektrikli ¢cirpiciyla karistirmaya devam ederek her seferinde bir yumurta ekleyin. Ardindan, karisim sivi
hale gelene kadar sutu yavascga ekleyin.

Unu kabartma tozu ve tuz ile karistirin. Daha blyUk bir kapta, sivi kismi ve kuru kismi donlstimlU olarak
iyice karistirin. Son olarak vanilya tohumlarini ekleyin.

Plakay! acin ve yesil hazir 15131 sdnene kadar bekleyin; daha sonra plakayi a¢in ve karisimi bir ¢orba
kasig! veya bir krema torbasi kullanarak plakanin kenarindan asagi dogru dokun. Tekrar kapatin ve
yaklasik 6/8 dakika veya mayalanip ici pisene kadar pismeye birakin.

En sevdiginiz krema veya tereyagi kremasi ile zevkinize gore susleyin.
Tuzlu muffinler

Malzemeler:

250 gun

200 ml st



100 g dogranmig pismis jambon
100 g dogranmis zencefil

50 g eritilmis tereyagi

50 g rendelenmis parmesan peyniri
2 yumurta

1 poset tuzlu turtalar igin maya

1 tutam tuz

Sut, yumurta ve eritilmis tereyagdini bir kapta blender yardimiyla iyice karistirin, kuru malzemeleri ayri ayri
karistirin: un, parmesan ve maya. lyice karistiklarinda jambonu ve kiip seklinde kesilmis peyniri de ekleyin
ve sivi karisimi dokin. Tim malzemeleri tahta bir kasik ve tuz ile hafifce karigtirin. Party Time plakasini
kapatin ve yesil hazir 15131 sdnene kadar bekleyin; daha sonra plakay! ag¢in ve karigsimi bir gorba kasigi
veya sikma torbasi kullanarak plakanin kenarindan asagiya dogru bosaltin. Tekrar kapatin ve yaklasik 6/8
dakika veya mayalanip ici pisene kadar pismeye birakin. Sicak olarak servis edin.

Krema ve Ganaj Donutlarinizi hazirladiktan sonra tizerlerini susleyin. Bu sekilde daha da lezzetli
olacaklardir.

iste bazi krema érnekleri:
- Renkli krema: 90 g pudra sekeri, 1 yemek kasigi sut, gida boyasi.
- Cikolatali krema: 90 g pudra sekeri, 10 g elenmis kakao, 2 yemek kasigi sit.

Yontem: Koyu bir krema elde etmek igin tim malzemeleri elektrikli ¢irpici ile iyice karistirin (gerekirse
dogru kivami elde etmek igin biraz daha st ekleyin). Donutlarin yiizeyini, Ustlerini kaplayacak sekilde
kremanin igine koyun. ilhaminiza gére serpme, hindistan cevizi unu veya tahil ile siisleyin. Tat ve
kisisellestirme eklemek icin, ¢cdrekleri ve kekleri kaplamak icin krema ve ganaj hazirlayabilirsiniz.

Teknik Ozellikler

Marka ARIETE
Model Mod.1972

Calisma Gerilimi  (V),|220-240V~, 50/60HZ
Frekans (Hz)
Gig(W) 800-1000W

Uriiniin kullanim émrii 7 yildir. (Uriiniin fonksiyonunu yerine getirebilmesi igin gerekli yedek parga
bulundurma siiresi)

Sorun Giderme

Cihazinizda normal olmayan bir durum tespit ettiginizde, asagidaki agiklamalar dogrultusunda sorunu
¢6zmeye calisabilirsiniz. Cihaziniz hala normal galismasina devam etmiyorsa Musteri hizmetlerimiz veya
size en yakin Yetkili Servis ile irtibata geginiz. Yetkili servis listesine ve iletisim bilgilerine web sitesinden

ulasabilirsiniz.



SORUN SEBEBI ¢cOzUm

Cihazin fisi prize uygun sekilde
takilmamis.

Prizde elektrik yok. Sigorta veya salteri kontrol edin.

Sikica prize takin.
Cihaz
calismiyor.

Cihazin fisi prize takili oldugundan emin

cihazin  figi prize  takili
olun.

olmayabilir.

Enerji tasarrufu igin oneriler
Urini diizenli araliklarla temizleyiniz.
UrtinG kullanmadiginiz durumlarda mutlaka figini prizden gekiniz.

Uriinu size yeterli olan 1s1 konumundan daha (ist konumda kullanmayiniz.

TASIMA VE NAKLIYE SIRASINDA DIKKAT EDILECEK HUSUSLAR

- Tasima ve nakliye sirasinda cihazi orijinal ambalaji ile birlikte tasiyin. Cihazin ambalaji, cihazi fiziksel
hasarlara kargi koruyacaktir.

- Cihazin veya ambalajinin tGzerine agir cisimler koymayin. Cihaz zarar gorebilir.
- Cihazinizi nakliye esnasinda dustrmeyiniz ve darbelere karsi koruyunuz.

- Urliniin miisteriye tesliminden sonra tagima sirasinda olusan arizalar ve hasarlar garanti kapsamina
girmez.

MUSTERI HiZMETLERI:

Uriinlerinizde olusabilecek herhangi bir ariza durumunda ve her tiirlii teknik destek veya yedek parca
ihtiyacinizda 0850 318 65 16 numarali Cagri Merkezimizi arayabilir, musterihizmetleri@ssh.com.tr
adresimize e-mail gdnderebilir veya www.ariete.net.tr web sayfamizi ziyaret ederek yetkili servislerimizin
guncel iletisim bilgilerine ulasabilirsiniz.

Tum yetkili servis istasyonu bilgilerimiz T.C. Ticaret Bakanlgi tarafindan olusturulan Servis Bilgi
Sisteminde yer almaktadir. ligili web sitesine www.servis.gov.tr adresinden ulasabilirsiniz.

CIiHAZINIZIN GEVREYE UYGUN BIR SEKILDE ATILMASI

Bu Urtnin geri donlsimd ile ilgili daha ayrintili bilgi igin litfen yerel belediye, ev atiklari imha servisi veya
arand satin aldiginiz magaza ile temasa geginiz.

Ambalaj Bilgisi : Uriiniin ambalaji, geri dénistirilebilir malzemelerden Uretilmistir. Ambalaj atigini evsel
veya dider atiklarla birlikte atmayiniz, yerel yonetimin belirttigi ambalaj toplama noktalarina atiniz.

MUSTERI’NIN SECIMLIK HAKLARI:

Musteri; malin 650 2 sayili Tuketicinin Korunmasi Hakkinda Kanun hikdmleri uyarinca ayipl oldugunun
anlasiimasi durumunda, ayip daha sonra ortaya ¢ikmis olsa bile, malin misteriye teslim tarihinden itibaren
iki yilhk zaman asimi suresi iginde; 1) Satilani geri vermeye hazir oldugunu bildirerek sdzlesmeden dénme,
2 ) Satilani alikoyup ayip oraninda satis bedelinden indirim isteme,segimlik haklarindan birini Saticiya karsi;
3) Asiri bir masraf gerektirmedigi takdirde, bitin masraflari saticiya ait olmak lzere satilanin Ucretsiz
onariimasini isteme, 4 ) Imkan varsa, satilanin ayipsiz bir misli ile degistirimesini isteme,segimlik
haklarindan birini ise Saticiya, Uretici veya ithalatgiya karg kullanilabilir. Ucretsiz onarim veya malin ayipsiz
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misli ile dedistiriimesinin satici i¢cin orantisiz guglikleri beraberinde getirecek olmasi hélinde tlketici,
s6zlesmeden dénme veya ayip oraninda bedelden indirim haklarindan birini kullanabilir

ITHALATCI BILGILERI:
UNVAN: SDA Mutfak Geregleri Satis ve Dagitim Anonim Sirketi

ADRES: Esentepe Mah. Miselles Sok. No: 1/5 Sisli - ISTANBUL
TELEFON: 0 212 266 07 17

WEB ADRESI: www.ariete.net.tr
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