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ARIETE KIYMA APARATI
KULLANMA KILAVUZU

BU KILAVUZ ILE ILGILI OLARAK




Aksesuarlar yururlikteki belirli Avrupa Standartlarina uygun olarak tretilmis ve bu nedenle potansiyel
olarak tehlikeli tim parcalari korunmus olsa bile, yaralanma ve hasari énlemek igin bu uyarilar dikkatlice
okuyun ve aksesuarlari yalnizca amaglanan kullanimlari igin kullanin. Bu kilavuzu ileride basvurmak tzere
yakininizda bulundurun. Bu aksesuarlari bagkalarina vermeye karar verirseniz, bu talimatlari da eklemeyi
unutmayin.

Bu kilavuzda verilen bilgiler asadidaki sembollerle isaretlenmigtir:
Cocuklar igin tehlike
ﬁ Elektrik nedeniyle tehlike

Diger nedenlerden kaynaklanan hasar tehlikesi

ﬁ Yaniklara karg! uyari

Uyari - maddi hasar

AMACLANAN KULLANIM

Aksesuarlar mutfak makinesi ("cihaz") ile birlikte kiyma yapmak, farkli makarna tirleri olusturmak ve farkli
tarifler hazirlamak igin kullanilabilir. Bu aksesuarlar yalnizca ve yalnizca 6zel kullanim igin tasarlanmistir
ve bu nedenle endistriyel veya profesyonel amaglar igin uygun olmadigi disindlmelidir. Aksesuarlarin
bagka herhangi bir sekilde kullaniimasi Uretici tarafindan amaglanmamistir ve Uretici, aksesuarlarin
uygunsuz kullanimindan kaynaklanan her tiirlG hasar igin herhangi bir sorumluluktan muaftir. Yanhs
kullanim ayrica her turll garantinin kaybedilmesine neden olur.

ONEMLi GUVENLIK ONLEMLERI

KULLANMADAN ONCE BU TALIMATLARI OKUYUN.

- Aksesuarlar, gida ile temas etmesi amaglanan malzemelere iligkin 27 Ekim 2004 tarihli (EC) No
1935/2004 ydnetmeligine uygundur.

- Yanhs kullanimdan veya bu kitapgikta belirtilenler diginda herhangi bir kullanimdan kaynaklanan
herhangi bir sorumlulugu reddediyoruz.

- Aksesuarlar, fiziksel, duyusal veya zihinsel kapasiteleri diisiik olan veya deneyim ya da bilgi eksikligi
olan kisiler tarafindan, yalnizca sorumlu bir kisi tarafindan denetleniyorsa veya aksesuarlari cihazla birlikte
kullanirken talimatlari ve mevcut tehlikeleri almis ve anlamiglarsa kullanilabilir.

- Aksesuarlar ¢ocuklar tarafindan kullaniimamalidir. Cocuklar aksesuarlarla oynamamalidir. Temizlik ve
bakim islemleri gocuklar tarafindan yapiimamahdir.

- Cocuklarin ulasamayacagi yerlerde saklayin.
- Ambalaji gocuklarin yakininda birakmayin ¢iinki potansiyel olarak tehlikelidir.
- Hareketli pargalara asla dokunmayin.

- Cihaz galisirken aksesuarlardan veya diger keskin pargalardan yiyecek ¢ikarmak igin parmaklarinizi
kullanmayin.

- Ozellikle montaj ve temizlik islemleri sirasinda bigaklari veya diger keskin elemanlari tutarken 6zellikle
dikkat edin.

- Yiyecekleri hazneye yerlestirmek icin asla ellerinizi kullanmayin. Her zaman gida presini kullanin.

- Aksesuarlar hasarliysa kullanmayin.



- Yalnizca orijinal aksesuarlari kullanin.

- Bu Urln Gzerinde Uretici tarafindan agikga izin verilmeyen herhangi bir degisiklik yapilmasi, Grinin
guvenliginin ve kullanici tarafindan kullanim garantisinin kaybedilmesine neden olabilir.

- Cihaz galisirken saglarin, giysilerin veya bileziklerin ve kolyelerin haznedeki yiyecek yerlestirme

acikhgindan surtklenme tehlikesi.

- Yaralanmalari ve cihazin ve aksesuarlarin hasar gérmesini 6nlemek igin, ellerinizi ve mutfak aletlerini

daima cihazin hareketli parcalarindan uzak tutun.

Uriiniin 2012/19/EU sayil Avrupa Direktifi uyarinca uygun sekilde imha edilmesi icin Iitfen Uriine ekli 6zel

brosuri okuyun

BU TALIMATLARI HER ZAMAN SAKLAYIN

ACIKLAMA

A ince kiyma makinesi aksesuari

B Orta boy kiyma makinesi aksesuari
C Kaba kiyma makinesi aksesuari

D Bulyuk sosis yapmak icin aksesuar
E Sosisler igin disk

F Kuguk sosisler yapmak icin aksesuar
G Kofte yapmak igin aksesuar

H Kofte yapmak igin aksesuar destegi
| Makarna ekstruderinin destegi

J Makarna ekstruderi

K Kalin spagetti makarna ekstruderi

L Tagliatelle makarna ekstrideri

KULLANIM TALIMATLARI

M ince spagetti makarna ekstriideri
N Pappardelle makarna ekstriideri
O Hazne

P Tepsi

Q Gida presleyici/kiyma makinesi disklerini saklamak igin bolme
R Gida pres kapagi

S Sonsuz vida

T Bigak

U Yukslk

V Pim

W Kapak

X Aksesuar atagmani

Aksesuarlari kutudan gikardiktan sonra, ilk kez kullanmadan 6nce, gida ile temas edecek tim elemanlari

sabunlu suyla iyice yikayin.

A Dikkat

Montajdan 6nce, cihazin kapali oldugundan ve fisinin prizden gekildiginden emin olun. Cihazi agmadan
once, tum aksesuarlarin dogru sekilde takildigindan emin olun.

Kiyma makinesinin montajl

- Sonsuz vidayi (S) haznenin igine yerlestirin (Sekil 2).



A Dikkat

Yaralanma riski. Bigak keskindir, dikkatli kullanin.
- Bigagi (T) haznenin igine yerlestirin (Sek. 3). Bigarin diz kesim yuzeyi diflari bakmalidir.

Sonsuz vidanin (S) tam olarak takildigindan emin olun, aksi takdirde bigak (T) diizglin bir sekilde
yerlestirilemez.

- Kiyma makinesi aksesuarini hazneye yerlestirin (Sekil 4). Yan gentikler hazne Uizerinde bulunan
kesiklere tam olarak girmelidir.

- Kullanilan aksesuari kilittemek igin hazne tzerindeki yiksigu (U) gevirin ve sikin.

Kit, et 6gutmek icin Ug¢ tip aksesuar igerir:

@ Ince et kiyma makinesi
aksesuari (A) Iri kiyma makinesi aksesuari (C)
Orta boy kiyma makinasi aksesuari
(B)

Bigcak sadece kiyma makinesi aksesuari ile birlikte kullaniimalidir.

Et pargalari hazne yerlestirme deligine yerlestirilebilecek boyutta ve kemiksiz olmalidir.
Sosis yapmak igin aksesuarin montajl

- Sonsuz vidayi (S) haznenin igine yerlestirin (Sekil 2).

- Sosis diskini (E) hazneye yerlestirin (Sekil 5). Yan gentikler hazne lGzerinde bulunan kesiklere tam olarak
girmelidir.

- Sosis yapma aksesuarini yikstige (U) ve ardindan hazneye yerlestirin (Sek. 6-7).
- Kullanilan aksesuari kilittemek igin hazne tzerindeki yiksigu (U) gevirin ve sikin.

Kit, sosis diski ile birlikte kullaniimak Uzere sosis yapmak igin iki tip aksesuar igerir:

Blylik sosis yapma aksesuari

(D) 9 Sosisler igin disk (E)

(:@ Kiiclik sosis yapmak icin

aksesuar (F)

NOT: aksesuari sosis yapmak i¢in kullanirken, kiymayi hazneye koymadan 6nce, aksesuarin ¢ikis
deligine kiigiik temiz bir sosis kilifi yerlestirmek gerekir (Sekil 8).

Kofte yapmak igin aksesuarin montaji
- Sonsuz vidayi (S) hazneye yerlestirin (Sek. 2).

- Kéfte yapma aksesuarinin destegini (H) ve kofte yapma aksesuarini (G) hazneye yerlestirin (Sek. 9).
Yan gentikler hazne Gzerinde bulunan kesiklere tam olarak girmelidir.



- Kullanilan aksesuari kilittemek igin hazne tzerindeki yiksigu (U) gevirin ve sikin.

Kit, kofte yapmak igin bir aksesuar ve onun destegini igerir:

@ Kofte yapmak icin aksesuar 03 Kofte yapmak icin aksesuar destedi
(G) (H)

NOT: sosis veya kofte yapmak igin aksesuari kullanirken, hazneye koymadan énce et 6nceden
kiyilmig ve tatlandiricilarla yogrulmus olmalidir.

Makarna ekstrider aksesuarinin montajl
- Sonsuz vidayi (S) hazneye yerlestirin (Sekil 2).

- Makarna ekstriiderini hazneye yerlestirin (Sekil 10). Yan ¢entikler hazne (lizerinde bulunan kesiklere tam
olarak girmelidir.

- Kullanilan aksesuari kilittemek igin hazne tzerindeki yiiksigu (U) gevirin ve sikin. Kit, farkli makarna
turleri yapmak icin bes c¢esit aksesuar icerir:

(523 | Makarna ekstriideri (J) (CD
B = Tagliatelle makarna ekstriideri (L)

Kalin spagetti makarna ekstrideri

K ©

, . o (\*J Pappardelle makarna ekstriideri
Ince spagetti makarna ekstrideri (N

M)

ADikkat

Asiri miktarda hamur yerlestirmeyin. Hamuru hazneye her seferinde azar azar yerlestirin.

Montaj ve calistirma

1 Aksesuar ekinin kilidini agmak icin pimi (V) saat yoninin tersine gevirerek sokin (Sek. 11).

2 Cihaz kolunda bulunan aksesuar eklentisinin (X) kapagini (W) kaldirin (Sek. 12).

3 Daha 6nce monte edilmis olan hazneyi (O) aksesuar eklentisine yerlestirin (Sek. 13).

4 Hazneyi aksesuar eklentisine kilitlemek igin pimi (V) tekrar vidalayin.

5 Tepsiyi (P) haznenin Uzerine yerlestirin (Sek. 14).

6 Hazneden gikan yiyecekleri toplamak igin ylksugin (U) altina uygun bir kap yerlestirin (Sek. 15).
7 Fisi prize takin.

8 Cihazin hiz kontrol diigmesini istediginiz hiz seviyesine gevirin. Cihaz 11 hiz kademesi ile donatiimistir.
Et islemek, sosis ve kofte yapmak igin "5" ile "11" arasindaki hizlari en fazla 3 dakika boyunca kullanin.
Ardindan cihazi dinlenmeye birakin.



Makarna yapmak igin, "5" ve "6" hizlarini en fazla 5 dakika boyunca kullanin. Daha sonra cihazi
dinlenmeye birakin.

9 Cihaz galisirken, yiyecek bastiriciy1 (Q) kullanarak yiyecekleri hazneye (O) yerlestirin (Sek. 16).
10 islem tamamlandiginda, cihazin hiz kontrol diigmesini "0" konumuna getirin.
11 Cihazin fisini prizden gekin.

ADikkat

Cihaz calisirken aksesuarlardaki yiyecekleri gikarmak igin parmaklarinizi kullanmayin.

ADikkat

Et iglerken cihazi art arda 3 dakikadan fazla kullanmayin. Makarna islerken cihazi art arda 5 dakikadan
fazla kullanmayin. Asiri 1Isinmayi 6nlemek igin cihazin sogumasini bekleyin.

Kemik, tendon ve findik gibi sert ve kuru yiyecekleri kiymayin. Donmus et kullanmayin. Eti 6gitmeden
once buzunu ¢ézdurin.

Hazneye asiri miktarda et koymayin.

Bu kurallara uyulmamasi, Griinde garanti kapsaminda olmayan bir hasara neden olabilir.

FAYDALI iPUCLARI

- Cihaz cgalisirken fazla galisiyorsa, yerlestirilecek yiyecek miktarini azaltin.
- Taze kiyma 24 saat iginde pigirilmelidir.
- En iyi sonugclari almak igin, sosisleri kullanmadan bir veya iki giin dnce hazirlayin.

- En iyi sonuglari elde etmek igin, sosis yapma aksesuarini veya kofte yapma aksesuarini kullanmadan
once eti kiyma makinesine iki kez isleyin.

TEMIZLIK VE BAKIM

ADikkat

Herhangi bir temizlik islemi yapmadan énce, gug¢ kablosunu prizden ¢ekin ve cihaz tamamen soguyana
kadar bekleyin.

ADikkat Asindirici deterjanlar kullanmayin.

Temizlikten sonra, cihazi tekrar monte etmeden 6nce tim parcalari iyice kurulayin. Bigaklar keskindir,
temizlerken ¢ok dikkatli olun.

- Kullanilan tim aksesuarlari, daha 6nce montaj icin tarif edilenin tersi yonde galisarak gikarin.

- Gida presleyici (Q), sosis yapma aksesuarlari (D-E-F), kofte yapma aksesuarlari (G-H) ve makarna
ekstriider plakalan (I-K-L-M-N) bulasik makinesinde yikanabilir.

- Hazne (O), tepsi (P), yiiksiik (U), bigak (T), sonsuz vida (S) ve kiyma makinesi aksesuarlari (A-B-C)
Ik su ve yumusgak deterjan kullanilarak elde yikanmalidir.

Aksesuar setini kuru bir yere ve gocuklarin erisemeyecedi bir yere koyun.



Gida presleyici (Q) ve kapagi (R) kiyma makinesi aksesuarlarini muhafaza etmek ve saklamak igin
kullanilabilir.

TARIFLER

ETLi BOREK TARIFi

500 g kemiksiz ve yagsiz et

- Eti yaklagik 20x20x60 mm'lik kipler halinde dograyin.

- istediginiz kiyma makinesi aksesuarini takin.

- Eti tepsiye (P) yerlestirin ve cihazin hiz kontrol diigmesini "6" hizina ayarlayin.
- Eti hazneye (O) yerlestirin.

- Etin en fazla 3 dakika boyunca 6gitilmesine izin verin.

SOSISLER ICIN TARIF

1 kg kemiksiz ve yagsiz et 500 g yagli domuz eti

30 g tuz + 7 g karabiber

Tatlandirmak i¢in beyaz sarap

- Eti 6gatun ve karisimi tuz, karabiber ve beyaz sarap ile karistirin.

- Onceden kiyllmis eti tepsiye (P) yerlestirin ve cihazin hiz kontrol diigmesini "6" hizina ayarlayin.
- Eti hazneye (O) yerlestirin.

- istenilen boyutta sosis yapmak igin aksesuarin {izerine temiz bir sosis kilifi yerlestirin.

- Etin en fazla 3 dakika boyunca 6gitilmesine izin verin.

IRMIKLI MAKARNA ICIN TEMEL TARIF - 750 GR.

500 g irmik unu 220 ml su

15 ml sivi yag

1/2 gay kasigi ince tuz

- isleme sirasinda dékiilmesi gereken su harig malzemeleri kaseye ekleyin.

- Cihazla birlikte verilen hamur kancasini kullanarak "1 "den "3 "e kadar artan hizda yaklasik 4-5 dakika
boyunca karistirin.

Hamur "kiyilmig" bir dokuya sahip olmalidir (blyik boyutlu kirintilar gibi).

- Hamuru unlanmis bir kaseye koyun ve (zerini streg filmle ortiin. Sicak bir yerde 30 dakika dinlenmeye
birakin.



- Mevcut bes makarna ekstrideri arasindan se¢im yaparak makarna yapmak i¢in 6zel aleti kullanarak
makarna hamurunu agin

aksesuarlar.

TAZE YUMURTALI MAKARNA ICIN TEMEL TARIF - 750 GR.

500 gr "00" un (toz-ince un) 2 bitin yumurta (yaklasik 120 gr)

120 ml soguk su 15 ml sivi yag

1/2 gay kasigi ince tuz

- Su harig diger malzemeleri kaseye ekleyin

- isleme sirasinda dékiilmesi gereken su hari¢ malzemeleri kaseye ekleyin.

- Cihazla birlikte verilen hamur kancasini kullanarak "1 "den "3 "e kadar artan hizda yaklasik 4 dakika
boyunca, hamur "kiyilmis" bir dokuya (blyiik boyutlu kirintilar gibi) sahip olana kadar karistirin.

- Hamuru unlanmis bir kaseye koyun ve (zerini streg filmle ortiin. Sicak bir yerde 30 dakika dinlenmeye
birakin.

- Mevcut bes makarna ekstriider aksesuari arasindan se¢im yaparak makarna yapmak icin 6zel aleti
kullanarak makarna hamurunu agin.

TAZE YESIL MAKARNA (ISPANAKLI MAKARNA) TARIFi

400 g "00" un (toz-ince un) 100 g irmik unu

100 ml su

100 g 1spanak puresi 30 ml suda ¢ézulmis 15 ml yag

1/2 gay kasigi ince tuz

- isleme sirasinda dékiilmesi gereken su harig malzemeleri kaseye ekleyin.

- Cihazla birlikte verilen hamur kancasini kullanarak "1 "den "3 "e kadar artan hizda yaklasik 3 dakika
boyunca, hamur "kiyilmis" bir dokuya (bliylik boyutlu kirintilar gibi) sahip olana kadar karistirin.

- Hamuru unlanmis bir kaseye koyun ve (zerini streg filmle ortiin. Sicak bir yerde 30 dakika dinlenmeye
birakin.

- Mevcut bes makarna ekstriider aksesuari arasindan se¢im yaparak makarna yapmak icin 6zel aleti
kullanarak makarna hamurunu agin.

Teknik Ozellikler

Marka ARIETE
Model 4079

Calisma Gerilimi  (V),|220-240V~, 50/60HZ
Frekans (Hz)




Uriiniin kullanim émrii 7 yildir. (Uriiniin fonksiyonunu yerine getirebilmesi igin gerekli yedek parga
bulundurma siiresi)

Sorun Giderme

Cihazinizda normal olmayan bir durum tespit ettiginizde, asagidaki agiklamalar dogrultusunda sorunu
¢6zmeye calisabilirsiniz. Cihaziniz hala normal galismasina devam etmiyorsa Musteri hizmetlerimiz veya
size en yakin Yetkili Servis ile irtibata geciniz. Yetkili servis listesine ve iletisim bilgilerine web sitesinden

ulasabilirsiniz.

SORUN SEBEBI cOHziMm
Cihazin fisi prize uygun sekilde )
takilmamis. Sikica prize takin.
Cihaz
calismiyor. Prizde elektrik yok. Sigorta veya salteri kontrol edin.
cihazin fisi prize  takili Cihazin fisi prize takili oldugundan emin
olmayabilir. olun.

Enerji tasarrufu igin oneriler
Urini diizenli araliklarla temizleyiniz.

UrtinG kullanmadiginiz durumlarda mutlaka figini prizden gekiniz.

TASIMA VE NAKLIYE SIRASINDA DIKKAT EDILECEK HUSUSLAR

- Tasima ve nakliye sirasinda cihazi orijinal ambalaji ile birlikte tasiyin. Cihazin ambalaji, cihazi fiziksel
hasarlara kargi koruyacaktir.

- Cihazin veya ambalajinin tGzerine agir cisimler koymayin. Cihaz zarar gorebilir.
- Cihazinizi nakliye esnasinda dustrmeyiniz ve darbelere karsi koruyunuz.

- Urliniin miisteriye tesliminden sonra tagima sirasinda olusan arizalar ve hasarlar garanti kapsamina
girmez.

MUSTERI HiZMETLERI:

Uriinlerinizde olusabilecek herhangi bir ariza durumunda ve her tiirlii teknik destek veya yedek parca
ihtiyacinizda 0850 318 65 16 numarali Cagri Merkezimizi arayabilir, musterihizmetleri@ssh.com.tr
adresimize e-mail gdnderebilir veya www.ariete.net.tr web sayfamizi ziyaret ederek yetkili servislerimizin
guncel iletisim bilgilerine ulasabilirsiniz.

Tum yetkili servis istasyonu bilgilerimiz T.C. Ticaret Bakanhgi tarafindan olusturulan Servis Bilgi Sisteminde
yer almaktadir. llgili web sitesine www.servis.gov.tr adresinden ulasabilirsiniz



mailto:musterihizmetleri@ssh.com.tr
http://www.ariete.net.tr/
http://www.servis.gov.tr/

CiHAZINIZIN GEVREYE UYGUN BIR SEKILDE ATILMASI

Bu Urtnin geri donlsimd ile ilgili daha ayrintili bilgi igin litfen yerel belediye, ev atiklari imha servisi veya
arand satin aldiginiz magaza ile temasa geginiz.

Ambalaj Bilgisi : Uriiniin ambalaji, geri dénistirlebilir malzemelerden Uretilmigtir. Ambalaj atigini evsel
veya dider atiklarla birlikte atmayiniz, yerel yonetimin belirttigi ambalaj toplama noktalarina atiniz.

MUSTERI’NIN SECIMLIK HAKLARI:

Musteri; malin 6502 sayili Tuketicinin Korunmasi Hakkinda Kanun hukidmleri uyarinca ayipli oldugunun
anlasilmasi durumunda, ayip daha sonra ortaya ¢ikmis olsa bile, malin musteriye teslim tarihinden itibaren
iki yilhlk zaman asimi suresi iginde; 1) Satilani geri vermeye hazir oldugunu bildirerek sd6zlesmeden dénme,
2 ) Satilani alikoyup ayip oraninda satis bedelinden indirim isteme,segimlik haklarindan birini Saticiya karsi;
3) Asiri bir masraf gerektirmedigi takdirde, bitin masraflari saticiya ait olmak lzere satilanin Ucretsiz
onariimasini isteme, 4 ) Imkan varsa, satilanin ayipsiz bir misli ile degistirimesini isteme,segimlik
haklarindan birini ise Saticiya, Uretici veya ithalatgiya kargi kullanilabilir. Ucretsiz onarim veya malin ayipsiz
misli ile degistiriimesinin satici i¢in orantisiz guglikleri beraberinde getirecek olmasi hélinde tiketici,
s6zlesmeden dénme veya ayip oraninda bedelden indirim haklarindan birini kullanabilir

ITHALATCI BILGILERI:
UNVAN: SDA Mutfak Geregleri Satis ve Dagitim Anonim Sirketi

ADRES: Esentepe Mah. Miselles Sok. No: 1/5 Sisli - ISTANBUL
TELEFON: 0 212 266 07 17

WEB ADRESI: www.ariete.net.tr



http://www.ariete.net.tr/

