Turkce

Okumaya baslamadan 6nce 6n kapagdi aciniz ve aciklayici resimlere bakiniz

guvenlik

Bu talimatlar dikkatle okuyun ve gelecekteki

kullanimlar i¢in saklayin.

Tam ambalajlar ve etiketleri gikartin.

Eti kiymaya baslamadan once eti

kemiginden ayiriniz ve ince derisini

soyunuz.

Kuru yemisleri bu makinede kiyarken

yalnizca birkac tane atiniz ve sarmal carkin

bunlari kiymaya baladiindan emin olduktan

sonra kuru yemisleri atmaya devam ediniz.

Aleti kapatin ve fisini ¢ekin:

O pargalar takmadan veya ¢ikartmadan
once;

o kullaniimadiginda;

© temizlemeden Once.

Yalnizca aygitla birlikte size verilen yiyecek

itiyici kullaniniz. Parmaklarinizi besleme

borusundan uzak tutunuz ve besleme

borusuna baska aletler sokmayiniz.

Uyari: kesme bigaklari ¢gok keskindir. Bu

yuzden kullanirken ve temizlerken ¢ok

dikkatli olunuz.

Aygiti calistirmaya baslamadan once

taktiginiz ek parcanin tamamen yerine

oturdugundan emin olunuz.

Hic bir zaman hasarli ek parca kullanmayin.

Kontrol ya da tamir ettirin: bkz. ‘servis ve

musteri hizmetler’.

Yetkili treticinin onaylamadigi ek parcalari

kullanmayiniz.
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e Eklentinin hatali kullanimi yaralanmaya
neden olabilir.

e Cihazinizi kenara yakin yerlerde, ¢alisma
yuzeyini asacak sekilde caligtirmayin
veya takil oldugunda atagsmana kuvvet
uygulamayin; bu, Unitenin dengesiz hale
gelmesine ve devrilmesine neden olarak
yaralanmaya sebep olabilir.

e Mikser kafasina bir eklenti takiliyken hareket
ettirmeyin veya kaldirmayin, bunu yapmak
Mutfak Robotunu dengesizlestirebilir.

temizlik

® TUm parcalari sicak sabunlu suda
yikadiktan sonra kurulayiniz. Aygitin
hicbir parcasini bulasik makinesinde
yikamayiniz. Ayrica, hicbir bicimde sodali
eriyiklerle yikamayiniz.

e Kiyma disklerini bitkisel bir yagla siliniz
ve arkasindan renginin solmamasi ya da
paslanmamasi icin yagl bir kagida sariniz.

e jlave glivenlik uyarilari igin mutfak
robotunuzun kullanma talimatina bakin.

Bu KAX950ME eklentisi Dondirmeli Bu eklentinin mutfak robotunuzla
Baglanti Sistemine sahiptir ve uyumlu olup olmadigini kontrol

en yeni nesil Kenwood etmek igin her iki parcanin da

Chef modellerine (TYPE KVC, Doner Baglanti sistemine sahip
KVL, KCC, KWL ve KCL olarak oldugundan emin olmalisiniz.
tanimlanmaktadir) dogrudan

takilacak sekilde dizayn edilmistir. Mutfak robotunu Gubuk

Bu eklenti duisiik hiz eklenti ¢ikisina Baglanti Sistemine sahipse
(TYPE KMX) sahip Kmix mutfak kullanabilmek icin yeni bir adaptére
robotlarina da takilabilir. ihtiyaciniz olacaktir. Bu adaptdriin

referans kodu KAT001ME’dir.
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Daha fazla bilgi ve adaptérii nasil
siparis edebileceginizi 6grenmek
icin asagidaki adresi ziyaret edin
www.kenwoodworld.com/twist.

Eti, tavugu ve bahgi islemek icin
kiyma makinesini kullanin. Sosisleri
ve kebbeyi sekillendirmek icin dahili
eki kullanin.

ilk kullanimdan 6nce

® Aygitin tim parcalarini yikayiniz.
Bu konuda ‘bakim ve temizlik’
bélimine bakiniz.

parcalar

Kiyma makinesi

somun anahtari

halka somun

kiyma diskleri: ince, orta ve kalin
kesici bicak

sarmal cark

gévde

besleme haznesi

yiyecek haznesi

kebbe ve sosis adaptorleri igin
itici/depo Unitesi

itici kapagi

tabak/kapak

00 ©O0POO®OOO

kiyma maknesini
birlestirmek igin

1 Sarmal garki ® kiyma makinesinin
gbvdesine yerlestirin.

Kesici bigagi @ — kesici

yuzu disariya gelecek sekilde
yerine yerlestirin @. Yerinde
diizgiin olarak takilmayan ve
oturtulmayan bigak kiyma
makinesini zedeleyebilir.

3 Bir disk ® takin. Diskteki girintiyi
konumlandirma girintisi @ Uzerine
yerlestirin.

Cok ince kiyim diskini balik, kiiclik
kuru yemisler, pismis et ya da et
dilimlerini kiymak icin kullaniniz.
ince ve kalin kiyim disklerini pis
memis et, balik, kuru yemisler,
sebzeler, kati peynir, kabugu
soyulmus ya da recel ve marmelat
yapmak icin kurutulmus meyveleri
kiymak i¢in kullaniniz.

2
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4 Halka somunu cok siki olmayacak
bicimde yerine takiniz.

kiyma maknesini
kullanmak igin

1 Dusuk hiz ¢ikis kapagini

kaldirin @.

Eklenti gosterilen pozisyondayken,
distk hiz ¢ikisini bulun ve yerine
@ kilittemek icin déndurin.

Halka somununu elle sikigtirin.
Eger eti kiyarken kot sonuglar
elde ederseniz kapatin ve
makineyi fisten gekin. Eki ¢ikartin
ve temizleyin, daha sonra tekrar
birlestirin ve gli¢ Unitesine
yerlestirin. Saglanan anahtarla
halka somununu sikistirin @.
Tepsiyi yerlestirin ®. Yemegi
yakalamak igin kiyicinin altina
tabagdi/kapag yerlestirin.
Kiymadan 6nce donmus
yiyecekleri iyice ¢oziin. Eti 2.5cm
(17)lik genis seritler halinde kesin.
Hizi 4’e getirin. lticiyi kullanarak bir
seferde tek parca yiyecegi besleme
tipunden dikkatlice itin. Sert
itmeyin — kiyma makinenize zarar
verebilirsiniz.

sosis uyarlaci

Dana derisini blyulk hortumda

ve koyun/kuzu derisini kiigiik
hortumda kullanin. Alternatif olarak
sosis etini pisirmeden 6nce ekmek
kirintisi veya baharatl un ile rulo
yapabilirsiniz.

@ Kiglk huni (ince sosisler icin)
@ Buyik huni (kalin sosisler icin)
@ Yatak plakasi

sosis uyarlacinin
kullanimi

1 Eger deri kullaniyorsaniz éncelikle
30 dakika boyunca soguk suya
batirin. Daha sonra akan su
ile agin, sectiginiz deriyi akan
muslugun altina yerlestirin ve deriyi
hortuma gegirin.



Sarmal ¢arki gévdenin igine
yerlestirin.

Taban tepsisini yerlestirin @3 —
gentigi pinin Gzerine getirin @.

4 Hortumu kiyici ekinin Gzerine tutun
ve halka somun Uzerine hafifge
vidalayin.

Duslk hiz ¢ikis kapagdini

kaldirin @.

Eklenti gésterilen pozisyondayken,
disuk hiz gikisini bulun ve yerine
@ kilitlemek igin donddrin.

Halka somununu elle sikistirin.
Tepsiyi yerlestirin @.

Hizi 3 veya 4’e getirin. iticiyi
kullanarak yiyecegi eklentiden itin.
Sert itmeyin — kiyiciniza zarar
verebilirsiniz. Doldukga zari ugtan
cekin. Asiri doldurmayin.

10 Deriyi dondurerek sosisin seklini
verin.

[oe]

domuz sosisi tarifi

100gr kuru ekmek

600gr domuz eti, kiiclik parcalara
kesiniz

1 tane ¢irpilmis yumurta

5ml (1 cay kasidi) karisik baharat
tuz ve biber

Ekemegi suya koyun, sonra suyunu
ctkarmak igin sikin.

Domuzu kiyma makinesinde kiyiniz
ve bir canaga koyunuz.

icerikleri kattiktan sonra iyice karis
tirniz.

Sosislerin igine yapin (bkz. sosis
doldurucunun kullanimr’.

Hafif sarimtrak renk alana kadar
kizartiniz, 1zgaraya koyunuz ya da
pisiriniz.

kebbe uyarlaci

Kebbe, bol yagda kizartiimis kuzu
eti ve bulgurla kiyma et icerikli
geleneksel bir ortadogu yemegidir.

® Koni
Bicimlendirici
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kebbe uyarlacinin
kullanimi

1 Sarmal ¢arki gévdenin igine
yerlestirin.

Sekillendiriciyi yerlestirin @8 —
Diskteki girintiyi konumlandirma
girintisi @ Uzerine yerlestirin.
Huniyi yerlestirin @®.

Halka somunu hafifce vidalayin.
Dislk hiz ¢ikis kapagdini

kaldirin @.

Eklenti gosterilen pozisyondayken,
disik hiz ¢ikisini bulun ve yerine
® kilitlemek igin dondrdn.
Halka somununu elle sikistirin.
Tepsiyi yerlestirin @®.

Hiz 1’e getirin. lticiyi kullanarak
karisiminizi nazik bir sekilde itin.
Uzunlamasina kesin.

(o]

kebbe dolmasi tarifi

kebbe dolmasi kabugu icerigi
500gr kuzu eti ya da yagsiz koyun
eti, eti boylamasina kesiniz

500gr yikanmis ve suziimus bulgur
1 ince ince dogranmis bir kiigik
sogan

Onemli

Her zaman siizdiikten hemen
sonra bulgur bugdayi kullanin.
Eger kurumasina izin verilirse
kiyiciya binen yik artacak ve hasar
gormesine sebep olacaktir.

ince ekrani kullanarak farkli
gruplarda eti ve bugday! kiyin, son
gruptan énce sogani ekleyin.
Daha sonra bunlari karistiriniz ve
iki kez daha kiyiniz.

Sogani karigima karistirin.

Kebbe yapiciyi kullanarak ittirin.

icerikleri

400gr kuzu eti, boylamasina kesiniz
15ml (1 cay kasid1) yag

2 tane orta buytUkllkte ince
dogranmis sodan

5-10ml (1-2 cay kasigi) 6gatulmus
baharat

15ml (1 cay kasigi) saf un

tuz ve biber



Cok ince kiyim diskini kullanarak
kuzu etini kiyma makinesinde
kiyiniz.

Soounlari hafif sarimtrak renk
alincaya kadar kizartiniz ve eti ilave
ediniz.

Diger icerikleri de kattiktan sonra
1-2 dakika pisiriniz.

Fazla yagini stiziiniiz ve
sogumasini bekleyiniz.

Kebbe dolmasi

Kebbe uyarlacini kullanarak kebbe
dolmasi kabugdu icerigini itiniz.
8cm.lik uzunluklarda kesiniz

Bir tarafindan tutarak, cok fazla
olmamak kaydiyla icini doldurunuz
ve uclarini kapatiniz.

190°C’de kizgin yagda 6 dakika
kadar ya da sarimtrak renk alincaya
kadar kizartiniz.

bakim ve temizlik

1

Elinizle ya da bir somun anahtariyla
@ halka somunu gevseterek
yerinden c¢ikariniz.

Aygitin pargalarini takiniz.

iticinin kapagini gikartin, sosis

ve kebbe pargalarini i¢ kisimda
saklayin.

Eklentiyi makinenizin tzerinde
tutmaya devam ederseniz, tabagi/
kapagdi toz koruyucu olarak tepsinin
Uzerine yerlestirin.

sosi doldurucu/kebbe yapici

Sicak sabunlu su ile yikayin ve
iyice kurulayin.

60

servis ve musteri
hizmetleri

® Cihazinizin galismasi ile ilgili
herhangi bir sorun yasarsaniz,
yardim istemeden 6nce
www.kenwoodworld.com adresini
ziyaret edin.

® |itfen unutmayin, Grdin Grinin
satildigi Glkedeki mevcut tim
garanti ve tuketici haklari ile ilgili
yasal mevzuata uygun bir garanti
kapsamindadir.

® Kenwood Urlininuz arizalanirsa
veya herhangi bir kusur
bulursaniz yetkili KENWOOD
Servis Merkezine génderin veya
go6tlrin. Size en yakin yetkili
KENWOOD Servis Merkezinin
glincel bilgilerine ulagsmak igin
www.kenwoodworld.com adresini
veya llkenize 6zel web sitesini
ziyaret edin.

Kenwood tarafindan ingiltere’de
dizayn edilmis ve gelistirilmigtir.
® Cin’'de uUretilmistir.



